Antipasti

Burrata Artigiana 12€
Burrata avec poires, pesto rosso, vinaigre balsamique, focaccia

Fritto di Calamari 13€
Calamari panés, mayonnaise basilic, citron

Arancini al tartufo 8 €
Croquettes de riz avec truffe et mayonnaise au basilic

Tagliere di Salumi & Formaggi 20€
Sélection de charcuterie et fromages italiens avec focaccia

Pizza Napoli style

Margherita 12€
Tomates San Marzano, fior di latte, basilic, huile d’olive bio

San Marzano 17€
Tomates San Marzano, burrata, basilic, huile d’olive bio

Bronte 16€
Mortadella, stracciatella, pistache et citron

Tartufo 20€
Creme fraiche, truffe, coupeaux de parmesan

Paste

Paccheri alla Norma 14€
Pates avec sauce tomate, ricotta salée, aubergines frites

Gnocchi alla Sorrentina 15€
Pates de pomme de terre

Linguine con bottarga 14€
Pates avec poutargue, citron et persil

*option sans gluten disponible

Dolci

Tiramisu 7€ Panna cotta 7€ Baba al rum 5€
Biscuit, café, mascarpone Vanilla panna cotta, Baba avec chantilly
Coulis fruits rouges

POMGER

Affogato al caffé 6€
Glace vanille, café espresso

CUCINA ITALIANA



Cocktails

Negroni 12€ Spritz 12€ Bellini 12€

Vini spumanti

Vénétie - Fratelli - Prosecco extra dry - Prosecco DOC 28€
Cépage : Glera - Vif et élégant, arébmes de poire & d’agrumes, finale délicate et
rafraichissante

Champagne Cuvée Phenix - Blancs de blancs DOC 70€

Cépage : Glera - Vif et élégant, arémes de poire & d’agrumes, finale délicate et
rafraichissante

CUCINA ITALIANA
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Vins Blancs

Pays d’Oc- Chardonnay bio - Esparrou Bio 30€
Cépage : 100% Chardonnay - Floral & délicat, notes d’amande & de poire, belle
fraicheur

Pinot Grigio - Corvezzo 32€
Cépage : Pinot grigio - Vif et élégant, arémes de poire & d’agrumes, finale délicate
et rafraichissante



Vins Rosé

Sicile - Scalunera Etna Rosato DOC 2024 39€
Cépage : Délicat, minéral avec des notes florales et fruits rouges

Abruzzes - Tenuta Ulisse Rosé - IGP 45€
Cépage : Montepulciano - Delicat, bouquet de fruits de bois

Vins Rouges

CUCINA ITALIANA

POMGER

Piémont - Demarie Nebbiolo D’alba DOC 60€
Cépage : Nebbiolo - elegant et tannique aromes de cerise

Pouilles - Appassimento Primitivo Igt 2024 38€
Cépage : Primitivo, negroamaro - Chaud & épicés, notes de prune & réglisse

Piémont - Demarie Langhe Dolcetto DOC 50€
Cépage : Docetto - Souple et fruité avec une belle fraicheur

Piémont - Demarie Barbaresco 2021 DOC 80€
Cépage : Nebbiolo - Rond & fruité, notes de fruits rouge et touche épicée

Bieres
Peroni 6
Moretti 7
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