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Insta : gaijinramen_lab

ENTREES

A PARTAGER... OU PAS !

EDAMAME (FEVES DE SOJA ENTIERES) A LA FLEUR DE SEL"” 5€
POUSSES DE BAMBOU SPICY MARINEES 5€
(EUF MAYO FUSION FRANCO-JAPONAIS AU Mis0~ 5€

GYOZAS 100% FAITS MAISON, PATE MAISON
- VIANDE (POULET ET PORC ENSEMBLE), CEBETTE, AIL, GINGEMBRE (4 PCS)

ou 6€

: 4
- VEGAN AU TOFU, POIREAUX, CEBETTE, AIL, GINGEMBRE (4 PCS) F
NOUS REALISONS NOTRE PROPRE PATE A GYOZA AVEC LA FARINE BIO DES MOULINS DE VERSAILLES

KARAAGE SAUCE TONKATSU
HAUTS DE CUISSE DE POULET FRITS AU PANKO ET MARINE, SAUCE TONKATSU (4/5 PCS) 7€

LE MAGRET DE CANARD AU PONZU
6 TRANCHES DE MAGRET DE CANARD MARINE, OIGNONS ROUGES EN PICKLES, ALGUES KOMBU MARINEES 7€

MINI DONBURI CHASHU
PETIT BOL DE RIZ JAPONAIS SERVI CHAUD, POITRINE DE PORC GRILLE AU CHALUMEAU, CEBETTE, 8€
OIGNON ROUGE EN PICKLES

SANPO

PEUT ETRE SERVI EN ENTREE A PARTAGER

SANDWICHS CHAUDS DANS DEUX TRANCHES DE PAIN DE
MIE JAPONAIS EPAISSES ET MOELLEUSES (PAIN
"HOKKAIDO"), GRILLE AVEC UNE SAUCE.

[PAIN HOKKAIDO FABRIQUE PAR LA BOULANGERIE
JAPONAISE ‘CARRE PAIN DE MIE']

SANDO FULL AJITAMA : 4 OEUFS MOLLETS
(AJITAMA) MARINES 72 HEURES DANS NOTRE
MARINADE SECRETE, CEBETTE, SAUCE MAYO
MISO

J
>

12€

SANDO VEGETAL : STEAK DE CHAMPIGNONS x
MAISON, PICKLES DE CAROTTES, CHOU ROUGE,
OIGNONS ROUGES, PAK CHOI, SAUCE MAYO
MISO OU TERIYAKI

13€

SANDO TORIKATSU : ESCALOPE DE BLANC DE
POULET FRIT MARINE, CAROTTES ET CHOUX
ROUGE EN PICCKLES, PAK CHOI, OIGNONS
ROUGES MARINES, SAUCE MAYO MISO 0U
TERIYAKI

14€

/7 : OPTIONS VEGAN OU VEGETARIENNES

ALLERGIES : PLUSIEURS PLATS CONTIENNENT DU SOJA, SESAME OU BLE

DONBURI

BOLS DE RIZ JAPONAIS SERVIS CHAUDS, ASSAISONES D'UNE SAUCE

ET ACCOMPAGNES DE DIFFERENTES GARNITURES AU CHOIX

DON VEGE : CHAMPIGNONS SHIITAKE MARINES, OEUF MOLLET
MARINE 72H (AJITAMA), CEBETTE, TEMPURA DE CEBETTE,
GINGEMBRE, PICKLES OIGNONS ROUGES, RADIS TAKUAN,
NORI CISELEES ET SAUCE TERIYAKI

DON KARAAGE : BEIGNETS DE HAUT DE CUISSE DE POULET
MARINE ET FRIT AU PANKO, CEBETTE, GINGEMBRE, PICKLES
D'OIGNONS ROUGES, RADIS TAKUAN, NORI CISELEES ET OEUF
MOLLET MARINE 72H (AJITAMA), SAUCE MAYO ET TONKATSU

DON CHASHU : POITRINE DE PORC PREPAREE EN CUISSON
LENTE 24H ET GRILLEE AU CHALUMEAU, CEBETTE, PICKLES
OIGNONS ROUGES, JAUNE D'OEUF MARINE FONDANT, RADIS
TAKUAN, NORI CISELEES, SAUCE TERIYAKI

DON TORIKATSU : ESCALOPE DE BLANC DE POULET FRIT AU
PANKO ET MARINEE, CEBETTE, GINGEMBRE, PICKLES
D'OIGNONS ROUGES, RADIS TAKUAN, NORI CISELEES ET OEUF
MOLLET MARINE 72H (AJITAMA), SAUCE MAYO ET TONKATSU

DON MAGRET : MAGRET DE CANARD MARINE A LA SAUCE
PONZU MAISON, PICKLES OIGNONS ROUGES, KOMBU MARINE,
CEBETTE, JAUNE D'OEUF MARINE FONDANT, SAUCE TERIYAKI
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TOUS NOS RAMEN SONT 100% FAITS MAISON - NOUS FABRIQUONS NOS NOUILLES
AVEC LA FARINE BIO DES MOULINS DE VERSAILLES - GARANTIE ZERO ADDITIF DANS AUCUN DE NOS PLATS

LE KINOKO

BOUILLON VEGAN AUX CHAMPIGNONS ET LEGUMES ROTIS, MISO BLANC ET ROUGE

LE CLASSIQUE : CHAMPIGNONS SHIITAKE MARINES, PAK CHol,
POUSSES DE BAMBOU, CEBETTE, BENI SHOGA

LE SPECIAL . LE CLASSIQUE +UN OEUF MOLLET MARINE 72H
(AJITAMA), FLEUR DE LOTUS, ALGUE NORI

OPTION : 1 TEMPURA CEBETTE (+ 2,5€)

14 €

16,5 €

LE TORI

BOUILLON DE POULET FERMIER ROTI A L'AIL NOIR DOUBLE SHOYU (SOJA)

LE CLASSIQUE : DEUX CHASHU DE POITRINE DE PORC GRILLE ’PREPARE
EN CUISSON LENTE, POUSSES DE BAMBOU, CEBETTE

POSSIBILITE PE CHANGER LES TOPPINGS :
2 CHASHU PORC GRILLE = 3 TRANCHES PE POULET

14,5 €

: LE CLASSIQUE + UN OEUF MOLLET MARINE 72H, UN
LE SPECIAL : CHASHU ECHINE DE PORC GRILLE, FLEUR DE LOTUS,
ALGUE NORI

POSSIBILITE PE CHANGER LES TOPPINGS :
3 CHASHU PORC GRILLE = 4 TRANCHES PE POULET

17 €

LE RIKUKAI

BOUILLON TERRE / MER DE DORADE ROYALE ET POULET FERMIER AU SOJA BLANC

. TROIS TRANCHES DE POULET MARINE, POUSSES DE BAMBOU, 15.5 €
LE CLASSIQUE : CEBETTE, BENI SHOGA

POSSIBILITE PE CHANGER LES TOPPINGS : .
3 TRANCHES PE POULET = 2 CHASHU PORC GRILLE

LE CLASSIQUE +UN OEUF MOLLET MARINE 72H (AJITAMA), UNE
TRANCHE DE POULET MARINE, FLEUR DE LOTUS, ALGUE NORI 18 €

POSSIBILITE PE CHANGER LES TOPPINGS : g
4 TRANCHES PE POULET = 3 CHASHU PORC GRILLE

?_\‘U KA

LE SPECIAL :

LE GAIJIN RAMEN

BOUILLON DE CANARD AU SOJA BLANC ET NOTES D'AGRUMES

TOPPINGS : MAGR’ET DE CANARD, OEUF MOLLET MARINE 72H (AJITAMA), fOIE GRAS 25 €
PASSE AU CHALUMEAU, CHAMPIGNONS SHIITAKE MARINES, CEBETTE

BOUILLON ET LE FAIRE EVOLUER AU FUR ET A MESURE DE LA PEGUSTATION

d> RAMEN FUSION FRANCO-JAPONAIS : LAISSER FONPRE LE FOIE GRAS POUR ENRICHIR LE

HIYASHI : RAMEN GLACES EXTRA TOPPINGS

VERSION PLUS LEGERE DU RAMEN : LES NOUILLES SONT SERVIES FROIDES ET « 2 ALGUES NORI 1,5 €
ENROBEES D'UNE SAUCE FAITE MAISON AU CHOIX (PAS DE BOUILLON CHAUD) . CEBETTE 1,5 €
L HIYASHI > « 1 OEUF MOLLET MARINE 72H 2,5€
SHOYU 14,5 € KUROGOMA 14,5 € « POUSSES DE BAMBOU 25€
SAUCE LEGERE PONZU MAISON SAUCE ONCTUEUSE A BASE + CHAMPIGNONS SHIITAKE 2,5 €
ET SESAME DE SESAME NOIR MAISON « 1 TEMPURA CEBETTE 2,56
. 1BOL DE RIZ 3€
TOPPINGS OEUF AJITAMA MARINE 72H, POUSSES DE BAMBOU, PICKLES DE . 1 PORTION DE NOUILLES 35€
INCLUS : CHOUX ROUGE, CHAMPIGNONS SHIITAKE, CEBETTE f . 2 DROPS DE CBD 20% (® 3,5 €
« 1 TEMPURA DE CEBETTE ET PICKLES DE SHIITAKE « 3 TRANCHES DE POULET MARINE 3,5€

CHOISIR UN TOPPING ;
« 3 TRANCHES DE POULET MARINE AU YUZU ET POIVRE SANCHO « 2 CHASHU POITRINE DE PORC 35€

AU CHOIX

« 2 CHASHU DE POITRINE DE PORC GRILLE « 2 CHASHU ECHINE DE PORC 3,5€



BOISSONS (2%

RIERES PRESSION 25 CL 50 CL RIERES BOUTEILLE 33CL
KIRIN (BLONDE JAPONAISE) 4.5€ | 7.5¢ . BLANCHE GOSE 7€
IPA GUSTAVE (LOCALE) 5€ 8,5¢ « BIERE BIO AU YUZU 7€
VINS AU VERRE BOUTEILLE
(EN FONCTION DES OUVERTURES)
PALOOZA - VIN BLANC (LANGUEDOC) 6€ 26€
PREJUGES - VIN NATURE BLANC (LANGUEDOC) 7€ 30€
MMM CHENIN - VIN BLANC (LOIRE) 8¢€ 35€
LES PIEDS DANS LE SABLE - VIN ROUGE (SUD-OUEST) 7€ 30€
CANOPEE - VIN NATURE ROUGE (RHONE) 8€ 35€
SAKE PREMIUM AU VERRE  PICHET 28 CL
6 CL
SAKE AN BIZEN 16% (DOUX, PARFUME) 4€ 16€
SAKE SUISEN JUNMAI GINJO 16% (DELICAT, FLORAL) 5€ 20€
SAKE DAN BIZEN 16,5% (VIVACITE, BELLE ACIDITE) 6€ 24¢€
SAKE HANATOMOE 17% (FERMENT LACTIQUE, UMAMI) 6€ 24€
DEGUSTATION 3 SAKE (3 X 4CL) 12€ /
COCKTAILS MOCKTAIL
TOKYO MULE (Gin, GIN(';ER BEER, MARMELADE DE YUZU) 10€ VIRGIN TOKYO MULE
FU-FU SHOUKRY (SAKE, MARTINI, SHISO) 10€ (GINGER BEER, MARMELADE
UMESHU HIGHBALL (VIN DE PRUNE FIZZ) 8€ YUZU, JUS YUZU)
7€
ALCOOLS JAPONAIS ROISSONS CHAUDPES
UMESHU (VIN DE PRUNE) 12CL 7€ « THE GENMAICHA 4.5
(THE VERT ET RIZ SOUFFLE) i
IR AARONALS' CL 8€ . INFUSION SOBACHA 4,56
GIN JAPONAIS AUX HERBES 4CL 8€ (SARRASIN TORREFIE) ]
SOFTS
(BOUTEILLE)
ICE TEA (25CL) 3,5¢ + THE GLACE MAISON ph
COCA-COLA /ZERO (33CL) 4€ (GENMAICHA ET YUZU)
PERRIER (33CL) 4¢ + GINGER BEER 4,56
RAMUNE (20CL) (LiMONADE JAPONAISE) 4,56 + EAU PETILLANTE AU YUZU 4,5€
RAMUNE FRAISE (20CL) 456 ° BOUTEILLE EVIAN (1L) 4,56
RAMUNE MELON (20CL) 456 ° BOUTEILLE PERRIER (1L) 5,5€
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MOCHI FRAIS ARTISANAL 6%
PARFUMS A VOIR AVEC L'EQUIPE

CHEESECAKE AU YUZU, SPECULOOS ET AMANDES 7€

TIRAMISU AU MATCHA 76 < N
& _.

.\ | COOKIE POUBLE CHOCO MATCHA 4.,5€

————

RAMEN EN KIT A
EMPORTER

DECOUVREZ NOS KITS DE RAMEN FRAIS ET ARTISANAUX A FAIRE A LA MAISON EN 5 MINUTES !
CHAUFFEZ LE BOUILLON, CUISEZ LES NOUILLES ET C'EST PRET ! DEGUSTEZ A LA MAISON UN RAMEN
AUTHENTIQUE COMME AU RESTAURANT ! FACILES A TRANSPORTER ET SE CONSERVE JUSQOU'A 7 JOURS
AU FRAIS (DEMANDEZ LA DLC DU STOCK EN COURS A L'EQUIPE) OU 2 MOIS AU CONGELATEUR !

RAMEN EN KIT (TOPPINGS AU CHOIX) :

« KIT KINOKO (VEGGIE) 16€
e KIT TORI (POULET) 16€ PLUS D'INFO SUR NOTRE SITE :
o KIT RIKUKAI (TERRE/MER) 17€




