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A WHALE OF A TIME €14
Calvados, Hennessy, Cointreau,
Porto Ruby, mirtilo, amoras, mel
(Frutado, Vibrante, Acido)

ENTRADAS

COUVERT @39 €6
Manteiga de ervas, pao
e azeitonas

CREME DE LEGUMES®@ €7,5
Servido com pao torrado

TATAKI DE NOVILHO® €17.5
Finas fatias de carne de vaca
premium, servidas frias com
um delicado molho de soja e
citrinos

TARTARO DE ATUM €18.5
Tartaro de atum fresco,
delicadamente temperado
com citrinos, azeite virgem
extra e ervas aromaticas,
servido com abacate cremoso

CALAMARES FRITOS
CROCANTES @ €15.5
Aros crocantes de calamares
e maionese de especiarias
japonesas

PIPOCAS DE

CAMARAQ 245 €18
Tempura de camarao,
maionese de Sriracha, coentros
e sementes de sésamo

FRANGO

BANG BANG @2 €15
Frango panado crocante

em molho coreano picante,
ananas, coentros e sementes
de sésamo

ASAS DE FRANGO ® €15
Molho picante Louisiana, aipo
e molho de queijo azul

CROQUETES DE

QUEIJO MANCHEGO

E PRESUNTO @39 €11.5
Croquetes crocantes de
presunto ibérico e queijo
Manchego, acompanhados
por aioli de yuzu

FIGOS E PRESUNTO
IBERICO @53 €17.5
Presunto ibérico fatiado,
servido com figos frescos,
rucula e lascas de queijo
Parmesao

SACIE A SUA SEDE

UNDER THE SEA €14
Tequila, framboesa, goiaba, c6co
(Tropical, Fresco, Suave)

PRINCIPAIS

BIFE DO LOMBO GRELHADO @3 €38
Servido com batata frita, molho de pimenta verde,
tomate cherry, milho e pimento padrén

Upgrade Surf & Turf (Adicione camardes grelhados) - €7

BIFE DA VAZIA GRELHADO @ €34
Servido com batata frita, molho de pimenta verde,
tomate cherry, milho e pimento padron

Upgrade Surf & Turf (Adicione camardes grelhados) - €7

HAMBURGER THE WHALE @ €22
Cachago de porco cozinhado lentamente e desfiado,
alface, tomate, queijo cheddar e maionese de alho,
servido em pdo brioche tostado

HAMBURGER DE NOVILHO @5 €18
Black Angus, queijo Cheddar, tomate, alface,
pickle de pepino e batata frita

HAMBURGER DE FRANGO

COREANO @33 €22
Coleslaw, peito de frango panado envolvido

em molho coreano e batata frita

SANDES DE BIFE @ €19
Bife grelhado servido em ciabatta lusitana com
cebola caramelizada, rucula fresca e aioli de alho

SUPREMO DE FRANGO @ €24
Supremo de frango assado na frigideira,
servido com um rico molho demi-glace

CARIL DE CAMARAO TIGRE 23453 €35
Caril vermelho Tailandés, beringela, rebentos de
soja, cogumelos Paris e amendoim, servido com
arroz Jasmin

FILETE DE ROBALO €32
Filete de robalo corado, servido com ratatouille
mediterranica e legumes da época

FISH AND CHIPS @ €22
Tempura de bacalhau, servida com ervilhas,
batata frita e molho tartaro

LINGUINI ALLAMATRICIANA @3 €18
Pancetta, tomate San Marzano e queijo Pecorino
TAGLIATELLE DE MARISCO @45 €26

Corvina, pescada, mexilhdo, camardo, molho
de tomate San Marzano e bisque

EXTRAS
Batata frita €5
Batata frita com Parmeséo e trufa © €6
Batata nova, manteiga de alho e ervas €5
Feiljéo verde, manteiga de alho e ervas® €5
Salada mista €5
Arroz Jasmin ® €5

MOLHOS €30

Reducao de Vinho Tinto | Pimenta®
Pimenta de Sichuan | Aioli de alho assado®

1-amendoim, 2-gluten, 3-frutos secos, 4-marisco, 5-lacticineos

THE DEEP DIVER €14
Moscatel, damasco, lima,
maracuja, abacaxi, erva principe
(Frutado, Vibrante, Tropical)

SALADAS

SALADA DE

CAMARAOQ 3 €17
Aipo, alho francés, mistura

de folhas, endivias, tomate
cherry, ananas e molho Marie
Rose

SALADA CAESAR

DE FRANGO @ €17.5
Alface romana, lascas de
parmesao, molho Caesar,
pancetta crocante e croutons

BURRATA®G» €18
Pesto de nozes, manjericao

e parmesao, nozes
caramelizadas, tomate,
presunto Ibérico, rdcula e
glacé balsamico

SALADA
MEDITERRANICA ®  €16.5
Tomate, pepino, pimentos
vermelhos assados, pickles
de cebola roxa, rabanetes,
mistura de folhas, azeitonas
Kalamata, queijo Halloumi
grelhado e molho Ranch

SALADA DE POLVO

A ALGARVIA €18.5
Polvo tenro temperado com
azeite, vinagre e ervas frescas,
servido numa tradicional
salada montanheira

EXTRAS®™ €5
PEITO DE FRANGO GRELHADO|
ABACATE | CAMARAO

THEWHALE.PT

Precos em euros (€). IVA Incluido. Temos um livro de reclamagdes. Nenhum prato, comida ou bebida, incluindo couvert, serdo cobradas se forem servidos
sem terem sido pedidas pelo cliente, contanto que o cliente ndo tenha consumido nenhuma parte disto. (DL 10/2015, 16-01)
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SOBREMESAS

TIRAMISU @ €8
Bolacha Savoiardi mergulhada

em café, coberta com creme de
mascarpone, gelado de caramelo
salgado e crumble Biscoff

I TAYLOR'S TAWNY 10 ANOS €7

THE SNICKERS 234 €8
Barra de caramelo e amendoim
com sorvete de morango

e crumble Biscoff

I MADEIRA WINE €75

FERRERO 234 €9
Base de pdo-de-16 embebido em
licor Limoncello com cobertura e
recheio de creme de limao, crumble
Biscoff, coulis de frutos vermelhos
e gelado nata

I LIMONCELLO €75

BROWNIE DE CHOCOLATE @3 €8
Com gelado de baunilha

I DISARONNO €8,5

SELECCAO DE GELADOS
E SORVETES @ €4

(O) THEWHALE.PT

1-amendoim, 2-gluten, 3-frutos secos, 4-lacticineos

Precos em euros (€). IVA Incluido. Temos um livro de reclamagdes. Nenhum prato, comida ou bebida, incluindo
couvert, serdo cobradas se forem servidos sem terem sido pedidas pelo cliente, contanto que o cliente ndo
tenha consumido nenhuma parte disto. (DL 10/2015, 16-01)



