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FRAICHEUR & APER®

HOUMOUS MAISON & PAIN GRILLE 1506 8,00€
GUACAMOLE MAISON ET PAIN GRILLE 1506 9,006
TZATZIKI MAISON AUX HERBES ET PAIN GRILLE 1506 8,00€

ASSIETTE D’OLIVES MARINEES 9,00€
N®S TAPAS CHAUDS

CROQUETAS AU CHORIZO 8,006
5 chorizo et cheddar affiné en croquette et sauce joke
CROQUETAS DE MOZZARELLA 8,00€
5 mozzarella di buffala en croquette et sauce joke

ARANCINIS AU PESTO 12,00€

4 arrancinis au Pesto verde maison parmesan servis avec une
sauce tomate maison aux legumes confits

QUESADILLAS POULET & POIVRONS 13,006  19,00€
Quesadillas garnie au poulet “halal’ :;;i;cfs grg:gg

cheddar affiné poivrons marines et
guacamole maison

Sauce no joke, releve le défi, ingrédient secrets : 2,00 €

(€ CuISINE FAITE MAISON )




N®S PIATS

.S

BURRATA 18,00€

Maxi Burrata, huile d'olive, tomates cerise, roquette, pain grille

CESAR EN SCENE 18,006

Sucrine, parmesan, poulet, oeuf, croutons sauce cesar

ESCALOPE MILANAISE 19,50€

Escalope milanaise sauce tomate facon di mama avec frites
de patates douces et roquette

TATAKI DE BEUF 21,006

Tataki de boeuf Mariné avec frites de patates douce

N®OS TARTINES

LA VERDE 14,00€

Pain de campagne grillé, feta, créme d’avocat, grenade,
graines de courge

LA SOLARA 14,00€

Pain de campagne grillé, huile d'olive, houmous, légumes
confits, parfumeé a l'eau de rose, graines de sésame

LA RIVIERA 16,00€

Pain de campagne grillé, stracciatella, tomate confite, thym et
miel, bresaola, roquette

Supplément ceuf poché : 3,00 €
Supplément saumon fumé (conseillé avec La Verde) : 500 €

AN
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A PRTAGER |

PLANCHE CHARCUTERIE 21,00€ 38,00€

Lomo seche, bresaola valtelina, chorizo, pata negra,
jambon sec de savoie, pastrami

PLANCHE MIXTE 21,00€ 38,006

Lomo séché, bresaola valtelina, chorizo, pata negra,
stracciatella. feta, brie, cheddar affiné

SIDLES

Y

FRITES DE PATATE DOUCE 71,00€

Frites de patate douce aux herbes et epices du soleil

TARTINES SUCREES
& DESSERTS

TARTINE BRIOCHEE AU CHOCOLAT 8,00€

Brioche toastée, généereusement garnie de chocolat fondant
pour une pause gourmande et réconfortante

TARTINE BRIOCHEE A LA CREME DE PISTACHE 9,00€

Brioche moelleuse accompagnée d’'une onctueuse creme de
pistache pour une douceur délicatement parfumee

CHEESECAKE DU MOMENT 8,50€
(€ CuISINE FAITE MAISON )
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COCKTAIL SIGNATURE

“THE JOKE"

Quelqu’un a trouvé ca dréle.. spoiler:cal'est. - .

Vodka infusée marjolaine - Liqueur de sureau -
Sirop péche-abricot - Soda

Sucrée Acidité Alcool
( 1 1 Jole) 00000 L I I Jele)
15,00€

o



COCKTAIL SIGNATURE

THE JOKE

“CUPID SPRITZ

Fruité, délicat et pétillant :

Cupidon ne ratera pas son coup cette fois.

Liqueur de pomme verte - Rose - Prosecco

Sucrée Acidité

00000 00000

15,00€

Alcool

0000

T

N



COCKTAIL SIGNATURE

‘IR DE FUEGO”

Smash ou pass ? Frais et épicé : .
bien plus fun et durable que ta derniére relation.

=l

Tequila - Liqueur de bergamote - Basilic - Epices

Amertume Alcool

00000 00000

15,00€




COCKTAIL SIGNATURE THE?UKE

“BONABILY"

Le gin est votre cam et les fruits rouges vous font vibrer:
si malicieux, impossible de ne pas sourire.”

Gin - Fruits rouges - Citron - Sucre acidulé maison

Sucrée Acidité Alcool

00000 00000 00000

15,00€

T

N
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COCKTAIL SIGNATURE

“AFTER GOLD"

Amateurs de whisky et amoureux de la noix: -
si riche, qu’il vous fera craquer. :

Whisky infusé noix - Liqgueur de noisette -
Sirop de figue maison

Sucrée Alcool Amertume

00000 00000 00000

15,00€

o



COCKTAIL SIGNATURE THEﬁUKE

“PINNAMON SQJR™

Fans de cannelle et réveurs tropicaux: - -
une petite touche épicée pour égayer la soirée.

Rhum - Sirop 3 épices maison - Ananas

Sucrée Acidité Alcool Onctuosité

00000 00000 00000 00000

15,00€

T

N
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COCKTAIL SIGNATURE

“SMOKYNI" .

Pour les amateurs de Negroni : fumé, audacieux avec sonora nge
caramélisée et romarin fumé, c’est inoubliable.

Mezcal - Campari - Vermouth rouge

Amertume Alcool

15,00€

o



COCKTAIL SIGNATURE THEﬁUKE

“TIRAMISU MARTINI”

Fans de café et d'ltalie, <
I'excuse parfaite pour siroter votre dessert préfére

Vodka - Liqueurs de café - Creme - Caramel & Vanille

Sucrée Alcool Onctuosité

L1 1 JeJe L1 1 Jele) 00000

15,00€

T

N



COCKTAIL SIGNATURE

SANS ALCOOL
‘IE ROUGE”

Fans de cerise, boisson délicate _
une touche de charme couleur rubis -

Coulis de Cerise - Sirop de fleur de sureau -
Maté pétillant

10,00€




COCKTAIL SIGNATURE THEJ?UKE

SANS ALCOOL
‘It PASSIONNANT™

Frais et tropical : entétant comme une féte aux "B'ai_éar'es._

Purée Fruit de |la passion - Pomme - Cranberry

10,00€




CLASSIC COCKTAIL

PornStar Martini
Old fashioned
Spritz's

Daiquiri

13,00€
13,00€
13,00€
13,00€

Amaretto sour

Margarita

Mule’s

THE JOKE

13,00€
13,00€
13,00€

- . . aarae
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BOISSON SOFT

"

Limonade 33cl

Fruit de |la passion / Citron vert / Orange Sanguine

Charitea 33cl
Black / Mint

Kombucha 33cl

kombucha archipel framboise bio francais

Jus de Fruits 25cl

Ananas / Fraise /[ Orange

Sodas 25cl|

Coca Cola - Coca Zéro
Red bull
Ginger Beer frangaise Mona 33cl

Spritz sans alcool 33cl

Eau 50cl
Eau plate
Eau petillante

Supplément sirop (Fraise. Menthe,
Péche-abricot, Grenadine, Violette, Vanille)

Boissons chaudes

Café / Espresso [ Allongé noisette
Cafeé au lait

Cappuccino

Chocolat chaud

Chocolat Viennois

Cafeé Viennois

BIERES

"

25cl
Faubourg - Blonde 5,00€
Ginguette IPA 6,00€

Biere blanche BAPBAP L

6,00€

6,00€

7,00€

6,00€

4,50€
550€

6,50€

6,00€

3,90€
3,90€

1,00€

390€ -
5,50€

6,50€
550€
6,50€
6,50€

50cl
8,50€
9,50€

Bouteille

THE J OKE

N
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VINS BLANCS

VdF Hérisson Chardonnay bio
IGP Pays d'Oc l'inedit Domaine Mas Neuf bio doux

IGP Gard Les Tles Blanches Viognier

VINS ROSES

AOP Cotes de Provence Ste Victoire Chateau Coussin
IGP Var Estandon Gris d'Argens

VINS ROUGES

VdF Rouge Hérisson Merlot bio

AOP Bourgogne Pinot Noir Céte Blanche

AOP Menetou-Salon - Domaine Chavet 2023

AOP Cotes du Rhone — Parallele 45 (Paul Jaboulet)
Italie Doc Sicilia Solea Nero Avola 2022 bio

Chateau Kefraya “Les Bretéches" 2020 (Liban)

AOP Graves Chateau de Respide 2020

COCKTAILS & BULLES

Cocktail Chandon Spritz (avec alcool)

Champagne Moét & Chandon Brut

Coupe de Champagne Mumm

THE J OKE

Verre Bouteille
8,00€ 39,00€
Non servi en verre 47,00€

Non servi en verre 50,00€

Non servi en verre 50,00€

7,00€ 28,00€

Non servienverre  38,00€
Non servienverre 55 00€
Non servi en verre 55,00€

B,00€ 47,00€
Non servi en verre 47,00€

Non servi en verre  66,00€

Non servi en verre 50,00€

13,90€ =
Non servi en verre 99,00€

13,90€ 36,00€

N



