MENU
“Maresia”

INSPIRADO NAS RAIZES E CASSICOS DO CHEF

tamara e moscatel do Douro
trufa de verado e barbecue
alho fermentado e limao
holandés e raiz de wasabi
Camaréao vermelho - Améndoa - Coco
Yuzu - Pepino e Maga - Jalapeno
Algas - Gengibre - Lima Kaffir
Gaspacho - Pinhao - Enguia fumada
Manteiga dos Agores e Azeite Virgem Extra Biologico
Lavagante - Funcho - Champanhe
Lula dos Agores - Tupinambor - Molho de “Caldeirada”
“Bulhdo Pato” - Pimentao Fumado - Coentros
Cereja do Fundéo - Chocolate branco - Vinagre de Bageiras

Café Etiopia - Chocolate do Pert - Tangerina



