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C’est a partir de la recette de la biére PIETRA que
la brasserie a développé Pietra Bionda.

: Parfait équilibre entre malts pales, farine de
rietrad chataigne corse et houblons aromatiques, Pietra
o \ Bionda présente une mousse creme a fines bulles
\ réguliéres, un corps charpenté et une couleur

\ dorée qui en révele toute la brillance.

LT ALOEIL
Une belle robe blond doré, limpide et brillante et une
mousse de bonne tenue, créme et a fines bulles.

UN NEz
Une odeur d’intensité moyenne, avec des notes de
levure et de céréales.

EN BOUCHE

Un corps charpenté et ample avec Un aréme bien
équilibré entre malts pales, farine de chataigne et
houblons aromatiques.

] a (
)/ i

BRASSERIE PIETRA - Route de la Marana - 20600 Furiani Corse
SERVICES ADMINISTRATIFS : Rue des Platanes Valrose - 20290 BORGO / Tél : +33 (0) 495 301 470 Fax : +33 (0) 495 301 474
Mail : contact@brasseriepietra.com www.brasseriepietra.corsica



