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FERMENTATION ALCOOL AMERTUME COULEUR

Pietra Session IPA sans gluten est une biere

pétillante et |égére, aux notes fraiches de houblons

aromatiques relevées d'une jolie amertume. Elle

développe de belles saveurs de fruits tropicaux sur
\ une agréable base maltée.
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A LOEIL

Une mousse fine, couleur creme. Une robe orangée,
N — légerement voilée.

BIERE - BIERA - BIRRA - BEER - BIER

UN NEZ
Un nez fruité, mettant en valeur [’ananas et les fruits
exotiques.

EN BOUCHE

e - Les fruits exotiques et le houblon dominent.
j Lamertume est agréable et équilibrée pour cette
biere fraiche, désaltérante et légére en alcool.
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