
 

 

Zum Namen der Gaststätte 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Geschichte von der Stiftung des Klosters 

Zwischen Ulm und Augsburg, am Flüßchen Kammlach, liegt das Augustinerkloster 

Wettenhausen. Es wurde im Jahr 982 von zwei Brüdern, Conrad und Wernher, 

Grafen von Roggenstein, oder vielmehr von deren Mutter Gertrud gestiftet. Diese 

verlangte und erhielt von ihren Söhnen so viel Lands zur Erbauung einer heiligen 

Stätte, als sie innerhalb eines Tages umpflügen könnte. Dann schaffte sie einen ganz 

kleinen Pflug, barg ihn in ihren Busen, und umritt dergestalt das Gebiet, welches 

noch heutiges Tages dem Kloster unterworfen ist. 

        aus „Deutsche Sagen“ der Brüder Grimm 



 

 

Öffnungszeiten   Küchenzeiten 

Donnerstag – Sonntag 11.30 – 22.00 Uhr 11.30 – 14.30 Uhr / 17.00 – 21.00 Uhr 

Montag, Dienstag, Mittwoch: Ruhetag 

 

 

Kontakt & Adresse 
Klostergaststätte „Zum goldenen Pflug“ 

Wettenhausen 

Dossenbergerstraße 46 

89358 Kammeltal 

Tel.: 08223 400 440 

www.klostergaststätte.de 

 

Folgen Sie uns in den sozialen Medien: 

 

 

 

 

Vorsichtshalber weisen wir unsere von Allergien und Unverträglichkeiten 
betroffenen Gäste darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren von 
Gluten, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüsse, Soja, Milch, Schalenfrüchten, Sellerie, 
Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen oder Weichtiere enthalten 
können.  

 
Die Liste mit Allergenen finden Sie am Ende dieser Karte. Sprechen Sie gerne 
auch unsere Servicemitarbeiter an. 
 

 

 

http://www.klostergaststätte.de/


 

 

Suppen 

Tagessuppe          6.5 

 nach Lust und Laune des Kochs 

 

Maultaschensuppe      A,C,G,L   6.9 

 hausgemachte Rindfleischbrühe mit Maultaschen 

 

Flädlasuppe       A,C,G,L   5.5 

 hausgemachte Rindfleischbrühe mit Flädla 

 

 

Vorspeisen 

Würzig-Zartes Rindertartar    C,L,M   12.9 

 mit ofenfrischem Kräuterbaguette 

 

Chili Garnelenspiess     A,B,N   11.9 

 mit Baguette   

 

Kleiner gemischter Salat        5.5 

 Dressing nach Wahl: 

 Preiselbeerdressing     M  

 Ceasardressing     A,D,M  

 

 



 

 

Speisen Traditionell 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“    A,L  16.5 

 mit Pommes 

 

Klosterteller, wie`s Schwester Amanda mag   A,C,G,L  29.8 

 Steak, Maultaschen und Käsespätzle 

 

Schwester Magdalenas Käsespätzle    A,C,G,M  15.9 

 mit Röstzwiebel und Blattsalat  

 

Rindsroulade nach Art der Klosterwirtschafterin  A,C,G,H,L,M 20.9 

 mit Haselnussspätzle und Apfel-Zimt Blaukraut 

 

Wildgulasch frisch aus dem Wald    A,C,G,H,L 22.9 

 mit Haselnussspätzle und Rotweinbirne 

 

Tafelspitz, zart gesotten      G,L  20.9 

 mit Meerrettichsoße, Wurzelgemüse  

 und Rosmarinkartoffeln 

 Baguette auf Wunsch 

 

Zwiebelrostbraten       A,C,G,L,O 26.9 

 mit Röstzwiebeln, Portweinjus und Spätzla  



 

 

Speisen Modern 
 

Hähnchen auf Ratatouillegemüse    G,L  19.9 

 in Parmesansauce 

 mit gebratenen Rosmarinkartoffeln 

 

Rindersteak mit Kräuterbutter     G,M  28.9 

 dazu Pommes Frites   

 

Tagliatelle mit Parmesansauce     A,C,G,L   

 wahlweise: 

 vegetarisch mit Ratatouille       16.9 

 maritim mit Garnele       23.9  

 

Schweinebäckchen in feinem Portweinjus     21.1 

 mit Kartoffel-Karotten-Püree und Gemüse-Chips 

 

Surf and Turf       A,B,G  31.9 

 Rindersteak mit Garnelen, Salatgarnitur und 

 Kräuterbaguette 

 

Grünkohl-Hanf-Bratling        14.8 

 auf fruchtigem Linsencurry (vegan) 

 

Zanderfilet auf Kartoffel-Karottenpüree     18.1 

 mit Gemüsechips und Balsamicojus 



 

 

      

Salate 

 

Alle Salate werden mit frischem Baguette serviert 

 

Salat mit Hähnchenstreifen    A,D,G,M,N  19.1 

 mit Parmesansplittern, Croutons, 

 Dressing Ceasar Art 

 

Salat mit Garnele      A,B,M,N   19.1 

 mit Preiselbeerdressing 

 

Salat mit Maultaschen     A,C,G,L,N  16.1 

 mit Dressing Ceasar Art 

 

Chef-Salat mit Steak     A,C,G,M,N  28.1 

 mit Parmesansplittern 

 und Dressing Ceasar Art   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
Zum Dessert 

 

Gemischtes Eis       G  6.9 

 Klassiker in schwarz-rot-gold 

 mit oder ohne Sahne 

 

Heiße Liebe – gibt`s auch im Kloster!    G  7.9 

 Vanilleeis mit Sahne und heißen Himbeeren 

 

Sorbet von Klosterfrüchten       7.9 

 selbstgemachtes Eis unserer Schwestern 

  

Kaiserschmarren         14.9 

 mit zuckerglasierten Mandeln für zwei Personen 

 Bitte möglichst beim Hauptgang mitbestellen 

 (Wartezeit mind. 20 Minuten) 

 

Feine Käseauswahl        9.9 

 Für den, der kein Süßer ist 

 

Kuchen  aus der Vitrine 

 

 

 

 



 

 

Kinderkarte 

 

Kinderschnitzel mit Pommes      8.8 

 

Spätzla mit Soße        4.1 

 

Kinderkäsespätzle        7.8 

 

Pommes mit Ketchup       3.9 

 

Nudeln mit Tomatensauce      4.1 

 

 
 

  

 
 


