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JANUAR /FEBRUAR

FORRETTER

Koldrgget laks
med syltet greskar, dild & peberrodsflede

Saltet kammusling

med sa]tbagt knoldselleri, lzgurter & vinaigrette

Tatar af okse

med jordskokker, jordskokkechips & havgus

Stegt kal

med karcoffelpuré, sylc fra kelderen & skummende sauce med havgus

HOVEDRET

Farseret vagtel
med redder fra marken, sylt fra keelderen & sauce supréme med Karl Johan
eller
Dagens f‘angst7 stegt pa bred

med rodder fra marken, sylt fra kalderen & skummende muslingesauce

Tilkob
Oksemeorbrad/kalvemeorbrad roo,-

Beef wellington 145,-

DESSERTER

Karameliserede xbler

med syltede zebler? haSSC]ﬂﬂd biscuit & ymersorbet

Fragilité med valnedder

med hengemte bar & iscreme med svesker i armagnac



MARTS / APRIL
FORRETTER

Koldreget laks
med syltet greskar, dild & peberrodsflode

Saltet kammusling

med sa]tbagt knoldselleri, ]@gurter & vinaigrecte

Tatar af okse

med rodbede, sprode rodder fra markerne & havgus

Stegt kal

med kartoffe]puré, Sy]t {'\T’A k:tlderen & skummende sauce med hanUS

HOVEDRET

Farseret Vagtel
med grillet hjertesalat, sylc fra kelderen & sauce supréme med Karl Johan
eller
Dagens fangst, stegt pd brod

med grillet hjertesalat, sylt fra keelderen & skummende muslingesauce
Tilkob

Oksemgrbrad/kalvemm'brad 100,- pr. kuvert

Beef wellington 145,- pr. kuvert
DESSERTER

Karameliserede xbler

med syltede xbler, h}lSSC]l’]Qd biSCLLiE & ymersorbet

Fragilité med valnedder

med hengemte ber & iscreme med svesker i armagnac



MAJ/JUNI
FORRETTER

Koldreget laks
med gronne asparges, dild & peberrodsﬂﬁde

Saltet kammusling

med gronne jordbear, radiser & vinaigrette

Tatar af okse

med lovstikke emulsion, spr;ade kartoffe]chips & havgus

Stegt kil
med kartoffelpuré, syle fra kelderen & skummende sauce med persille,

spinat & ramslgg

(fra 1 juni)
Hvide asparges fra Seren

med Bircthesminde skinke & luftig hollanddaise

HOVEDRET

Farseret vagtel
med grillet hjertesalat, ramslog & sauce supréme med Karl Johan
eller
Dagens fangst, stegt pd brod

l’l’lCd grillet hjertesalat, ramsl@g & Skummende muslingesauce

Tilkob
Oksemeorbrad/kalvemerbrad 100,- pr. kuvert

Beef wellington 145,- pr. kuvert

DESSERTER

Rabarber & vanilje

med créme anglaise, mazarin & rarbarbersorbet

Hyldeblomst

med mandelbiscuit, luftig ymerskum & hyldeblomstsorbet

(fra 1. juni)
Jordber fra Havnse

med hyldeblomst vinaigrette, mandelbiscuit & jordbzrsorbet



UL T AA UGS T

FORRETTER

Koldr@get laks
med agurk, bitre salater, dild & peberrodsflode

Saltet kammusling

med marinerede tomater, bagte tomater & tomatbouillon

Tatar af okse

med ramsl@gsemu]sion, SpI‘QJdC kartoffelchips & havgus

Stegt kil
med kartoffelpuré, sylt fra kalderen & skummende sauce med persille, spinat &

ramsl@g

HOVEDRET

Farseret vagtel
med grillet hjertesalat, xrter & sauce supréme med Karl Johan
eller
Dagens fangst, stegt pi brod

med grillet hjertesalat, xrter & skummende muslingesauce

Tilkeb
Oksemerbrad/kalvemerbrad 100,- pr. kuvert

Beefwel]ington 145,- PT. kuvert

DESSERTER

Jordber fra Havnse

med hyldeblomst vinaigrette, mandelbiscuit & jordbzrsorbet

Rabarber & vanilje

med créme ang]aise, mazarin & rarbarbersorbet



SEPTEMBER/OKTOBER

FORRETTER

Koldreget laks
med syltet graskar, dild & peberrodsflode

Saltet kammusling

med marinerede tomater, bagte tomater & tomatbouillon

Tatar af okse

med r@dbede, spr@de rQsdder fra markerne & hanUS

Stege kil

med kartoffelpuré, sylt fra kalderen & skummende sauce med havgus

(fra 1. oktober)
Saltet kammusling

med sa]tbagt knoldselleri, lzgurter & vinaigrette

HOVEDRET

Farseret vagtel
med grillec hjertesalat, sylt fra kalderen & sauce supréme med Karl Johan
eller
Dagens fangst, stegt pd brod

med grillet hjertesalat, sylt fra kelderen & skummende muslingesauce

Tilkeb
Oksemerbrad/kalvemerbrad 100,- pr. kuvert

Beefwel]ington 145,- PT. kuvert

DESSERTER

Karameliserede xbler

med syltede xbler, hasselned biscuit & ymersorbet

Fragilité med ristede valnedder

med hengemte bai‘r & iscreme med svesker i armagnac



NOVEMBER/DECEMBER

FORRETTER

Koldreget laks
med syltet graskar, dild & peberrodsflode

Saltet kammusling

med saltbagt knoldselleri, hzigurter & vinaigrette

Tatar af okse

med jordskokker, jordskokkechips & havgus

Stegt kil

med kartoffelpuré, syle fra kaelderen & skummende sauce med havgus

HOVEDRET

Farseret vagtel
med redder fra markerne, sylt fra kalderen & sauce supréme med Karl Johan
eller
Dagens fangst, stegt pi brod

med rodder fra markerne, sylt fra kelderen & skummende muslingesauce

Tilkeb
Oksemerbrad/kalvemorbrad 100,- pr. kuvert

B(’Cf wcllingron 145,—p}”. kuverr

DESSERTER
Karameliserede xbler
med syltede xbler, hasselned biscuit & ymersorbet

Fragilité med ristede valnodder

med hengemte ber & iscreme med svesker i armagnac



NATMAD

Slottets byg selv hotdogs

med beh@rigt garniture

SlOttt‘ES ﬂ(ﬂSkCSthSS’AﬂdWiC]’]

med behorigt garniture

Grillede slotspolser

l’l’lCd kartoffelsalat, grov sennep & marineret salat



JANUAR/FEBRUAR

FORRETTER

Koldreget laks
med syltet graeskar, dild & peberrodsflede

Stegt kammusling

med saltbagt knoldselleri, logurter & vinaigrette

Tatar af okse

med jordskokker, sprode redder fra lammefjorden & havgus

Stegt kil

med kartoffelpure, sylt fra keelderen & skummende ostesauce

HOVEDRET

Farseret vagtel

med glacerede beder, sylt fra kaelderen & sauce supréme med karl johan
eller

Dagens fangst, stegt pd bred

med glacerede beder, sylt fra kxlderen & skummende muslingesauce

Tilkob
Oksemorbrad/kalvemorbrad roo,-

Beef Wellington 145,-

DESSERTER

Karameliserede xbler

med SylthC aebler, haSSC]l’lﬁd biSCUit & ymersorbet

Fragilit¢ med valnedder

med hengemte bar & iscreme med svesker i armagnac




JANUAR/FEBRUAR

FORRETTER

Koldreget laks
med sylter graeskar, dild & peberrodsflede

Stegt kammusling

med saltbage knoldselleri, logurter & vinaigrette

Tatar af okse

med jordskokker, sprode rodder fra lammefjorden & havgus

Stege kal

med kartoffelpuré, sylt fra kaelderen & skummende ostesauce

HOVEDRET

Farseret vagtel

med glacerede beder, sylt fra kaelderen & sauce supréme med karl johan
eller

Dagens fangst, stegt pi brod

med glacerede beder, sylt fra kalderen & skummende muslingesauce

Tilkeb
Oksemorbrad/kalvemorbrad 100,-

Beef wellington 145,-

DESSERTER

Karameliserede xbler

med syltede abler, hasselned biscuit & ymersorbet

Fragilit¢ med valnedder

med hengemte bar & iscreme med svesker i armagnac



	S E L S K A B S M E N U E R
	2 0 2 7

	J A N U A R  /  F E B R U A R
	FORRETTER
	Koldrøget laks
	med syltet græskar, dild & peberrodsfløde
	Saltet kammusling
	med saltbagt knoldselleri, løgurter & vinaigrette
	Tatar af okse
	med jordskokker, jordskokkechips & havgus
	Stegt kål
	med kartoffelpuré, sylt fra kælderen & skummende sauce med havgus

	HOVEDRET
	Farseret vagtel
	med rødder fra marken, sylt fra kælderen & sauce suprême med Karl Johan
	eller
	Dagens fangst, stegt på brød
	med rødder fra marken, sylt fra kælderen & skummende muslingesauce
	Oksemørbrad/kalvemørbrad 100,-
	Beef wellington 145,-

	DESSERTER
	Karameliserede æbler
	med syltede æbler, hasselnød biscuit & ymersorbet
	Fragilité med valnødder
	med hengemte bær & iscreme med svesker i armagnac


	M A R T S  /  A P R I L
	FORRETTER
	Koldrøget laks
	med syltet græskar, dild & peberrodsfløde
	Saltet kammusling
	med saltbagt knoldselleri, løgurter & vinaigrette
	Tatar af okse
	med rødbede, sprøde rødder fra markerne & havgus
	Stegt kål
	med kartoffelpuré, sylt fra kælderen & skummende sauce med havgus

	HOVEDRET
	Farseret vagtel
	med grillet hjertesalat, sylt fra kælderen & sauce suprême med Karl Johan
	eller
	Dagens fangst, stegt på brød
	med grillet hjertesalat, sylt fra kælderen & skummende muslingesauce
	Oksemørbrad/kalvemørbrad 100,- pr. kuvert
	Beef wellington 145,- pr. kuvert

	DESSERTER
	Karameliserede æbler
	med syltede æbler, hasselnød biscuit & ymersorbet
	Fragilité med valnødder
	med hengemte bær & iscreme med svesker i armagnac


	M A J / J U N I
	FORRETTER
	Koldrøget laks
	med grønne asparges, dild & peberrodsfløde
	Saltet kammusling
	med grønne jordbær, radiser & vinaigrette
	Tatar af okse
	med løvstikke emulsion, sprøde kartoffelchips & havgus
	Stegt kål
	med kartoffelpuré, sylt fra kælderen & skummende sauce med persille,
	spinat & ramsløg
	(fra 1 juni)
	Hvide asparges fra Søren
	med Birthesminde skinke & luftig hollanddaise

	HOVEDRET
	Farseret vagtel
	med grillet hjertesalat, ramsløg & sauce suprême med Karl Johan
	eller
	Dagens fangst, stegt på brød
	med grillet hjertesalat, ramsløg & skummende muslingesauce
	Oksemørbrad/kalvemørbrad 100,- pr. kuvert
	Beef wellington 145,- pr. kuvert

	DESSERTER
	Rabarber & vanilje
	med créme anglaise, mazarin & rarbarbersorbet
	Hyldeblomst
	med mandelbiscuit, luftig ymerskum & hyldeblomstsorbet
	(fra 1. juni)
	Jordbær fra Havnsø
	med hyldeblomst vinaigrette, mandelbiscuit & jordbærsorbet


	J U L I / A U G U S T
	FORRETTER
	Koldrøget laks
	med agurk, bitre salater, dild & peberrodsfløde
	Saltet kammusling
	med marinerede tomater, bagte tomater & tomatbouillon
	Tatar af okse
	med ramsløgsemulsion, sprøde kartoffelchips & havgus
	Stegt kål
	med kartoffelpuré, sylt fra kælderen & skummende sauce med persille, spinat & ramsløg

	HOVEDRET
	Farseret vagtel
	med grillet hjertesalat, ærter & sauce suprême med Karl Johan
	eller
	Dagens fangst, stegt på brød
	med grillet hjertesalat, ærter & skummende muslingesauce
	Oksemørbrad/kalvemørbrad 100,- pr. kuvert
	Beef wellington 145,- pr. kuvert

	DESSERTER
	Jordbær fra Havnsø
	med hyldeblomst vinaigrette, mandelbiscuit & jordbærsorbet
	Rabarber & vanilje
	med créme anglaise, mazarin & rarbarbersorbet


	S E P T E M B E R / O K T O B E R
	FORRETTER
	Koldrøget laks
	med syltet græskar, dild & peberrodsfløde
	Saltet kammusling
	med marinerede tomater, bagte tomater & tomatbouillon
	Tatar af okse
	med rødbede, sprøde rødder fra markerne & havgus
	Stegt kål
	med kartoffelpuré, sylt fra kælderen & skummende sauce med havgus
	(fra 1. oktober)
	Saltet kammusling
	med saltbagt knoldselleri, løgurter & vinaigrette

	HOVEDRET
	Farseret vagtel
	med grillet hjertesalat, sylt fra kælderen & sauce supréme med Karl Johan
	eller
	Dagens fangst, stegt på brød
	med grillet hjertesalat, sylt fra kælderen & skummende muslingesauce
	Oksemørbrad/kalvemørbrad 100,- pr. kuvert
	Beef wellington 145,- pr. kuvert

	DESSERTER
	Karameliserede æbler
	med syltede æbler, hasselnød biscuit & ymersorbet
	Fragilité med ristede valnødder
	med hengemte bær & iscreme med svesker i armagnac


	N O V E M B E R / D E C E M B E R
	FORRETTER
	Koldrøget laks
	med syltet græskar, dild & peberrodsfløde
	Saltet kammusling
	med saltbagt knoldselleri, løgurter & vinaigrette
	Tatar af okse
	med jordskokker, jordskokkechips & havgus
	Stegt kål
	med kartoffelpuré, sylt fra kælderen & skummende sauce med havgus

	HOVEDRET
	Farseret vagtel
	med rødder fra markerne, sylt fra kælderen & sauce supréme med Karl Johan
	eller
	Dagens fangst, stegt på brød
	med rødder fra markerne, sylt fra kælderen & skummende muslingesauce

	DESSERTER
	Karameliserede æbler
	med syltede æbler, hasselnød biscuit & ymersorbet
	Fragilité med ristede valnødder
	med hengemte bær & iscreme med svesker i armagnac


	N A T M A D
	J A N U A R  /  F E B R U A R
	FORRETTER
	Koldrøget laks
	med syltet græskar, dild & peberrodsfløde
	Stegt kammusling
	med saltbagt knoldselleri, løgurter & vinaigrette
	Tatar af okse
	med jordskokker, sprøde rødder fra lammefjorden & havgus
	Stegt kål
	med kartoffelpuré, sylt fra kælderen & skummende ostesauce

	HOVEDRET
	Farseret vagtel
	med glacerede beder, sylt fra kælderen & sauce suprême med karl johan
	eller
	Dagens fangst, stegt på brød
	med glacerede beder, sylt fra kælderen & skummende muslingesauce
	Oksemørbrad/kalvemørbrad 100,-
	Beef wellington 145,-

	DESSERTER
	Karameliserede æbler
	med syltede æbler, hasselnød biscuit & ymersorbet
	Fragilité med valnødder
	med hengemte bær & iscreme med svesker i armagnac


	J A N U A R  /  F E B R U A R
	FORRETTER
	Koldrøget laks
	med syltet græskar, dild & peberrodsfløde
	Stegt kammusling
	med saltbagt knoldselleri, løgurter & vinaigrette
	Tatar af okse
	med jordskokker, sprøde rødder fra lammefjorden & havgus
	Stegt kål
	med kartoffelpuré, sylt fra kælderen & skummende ostesauce

	HOVEDRET
	Farseret vagtel
	med glacerede beder, sylt fra kælderen & sauce suprême med karl johan
	eller
	Dagens fangst, stegt på brød
	med glacerede beder, sylt fra kælderen & skummende muslingesauce
	Oksemørbrad/kalvemørbrad 100,-
	Beef wellington 145,-

	DESSERTER
	Karameliserede æbler
	med syltede æbler, hasselnød biscuit & ymersorbet
	Fragilité med valnødder
	med hengemte bær & iscreme med svesker i armagnac



