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49 € 

 

LES ENTREES – STARTERS 
 

Le carpaccio de bœuf bio « Black Angus » irlandais à l’huile d’olive vierge 

Organic irish “Black Angus” beef carpaccio, virgin olive oil 

 

L’artichaut violet cru en fines lamelles au parmesan   

Purple artichoke salad with rocket leaves and parmesan 

 

La « Cæsar Salad » au poulet croustillant ou crevettes et bacon grillé  

Crispy chicken or shrimps “Cæsar Salad”, grilled bacon 

 

 

LES SANDWICHS – SANDWICHES 
 

Le « Club » au poulet ou saumon fumé d’Écosse escorté de bacon  

Chicken or Scottish smoked salmon club sandwich with crispy bacon 

 

Le hamburger ou le cheeseburger à la tomate fraîche, aux oignons  

et aux condiments 

Hamburger or cheeseburger with fresh tomato, onions and condiments 

 

 

LES PATES ET LA PIZZA – PASTA AND PIZZA 
 

Les spaghettis relevés d’un coulis de tomates au basilic,  

 d’une bolognaise ou d’un pistou  

Spaghetti with tomato and basil, Bolognese or pesto sauce 

 

La pizza fine au jambon de Parme, artichaut violet et feuilles de riquette   

Thin crust pizza with Parma ham, purple artichoke and rocket leaves 

 

 

LES PLATS – DISHES 
 

L’œuf en omelette au jambon, fromage ou champignons   

Plain omelette with choice of ham, cheese or mushrooms 

 

Le loup en « fines feuilles » cuit à la salamandre, sauce pistou 

Thin sea bass filet, pesto sauce  

 

Le bœuf en tartare épicé, salade verte ou pommes frites   

Spiced beef tartare, with green salad or French fries 

 

Le poulet fermier rôti, sucrine et pommes grenailles   

Spit roasted free range chicken, sucrine salad and grenaille potatoes 

 

 

 

Les plats présentant un logo  sont végétariens ou modifiables pour devenir végétariens  

Nos poissons répondent aux critères du label « Mr Good Fish » qui garantissent la saisonnalité  

et une pêche durable 

 

Our fish meet the criteria of the "Mr Good Fish" label, which guarantees seasonality and sustainable fishing 

Courses with a logo  are vegetarians or can be changed to become vegetarians  

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LES FROMAGES – CHEESES 
 

De saison, frais et affinés 

Seasonal, fresh and mature 

 

 

LES DESSERTS 
 

La religieuse au café 

Coffee religieuse 

 

La tarte au citron meringuée 

Lemon meringue tart 

 

La mousse au chocolat noir 

Black chocolate mousse 

 

L’île flottante et popcorn au caramel 

Caramel « île flottante » and popcorn 

 

Les fruits frais 

Fresh fruits 

 

Les glaces et les sorbets 1/2/3 boules 

Ice creams and sorbets 1/2/3 scoops 
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8/14/17 € 


