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Herzlich willkommen im Restaurant KarMa!
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APERITIF
Secco, trocken 011 € 5,00
Sekt, trocken 01l €700

Pink Grapefruit Bitter Lemon | Wasser | Pink Grapefruit € 8,00

Aperol Sprizz €9,00
Lemon Basil Sprizz €9,00
Lillet Wild Berry €9,00
Lillet Peach €9,00
Martini Bianco | Rosso € 4,00

Campari Orange oder Soda € 6,00
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VORSPEISEN

Kleiner bunter Wintersalat an Hausdressing

mit Allerlei aus dem Krautergarten, Koérnern und CroUtons € 5,00

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch, Senf, kann Spuren von Walniissen/Erdniissen enthalten

Hausgemachte Rinderkraftbrihe mit MarkkloBchen

und Gemduseeinlage € 6,00

Allergene: Gluten aus Weizen, Sellerie, Ei, enthalt Schweinefleisch

Brokkoli-Creme-Suppe €6,00

als groBe Portion mit frittierten Falafel-Ballchen € 11,00

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch, Sellerie, kann Spuren von Walniissen/Erdniissen enthalten

Carpaccio vom Rinderfilet an hausgemachtem Pesto mit Pinienkernen,

Kirschtomaten, Rucola und frisch gehobeltem Parmesan € 11,00

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch, kann Spuren von Walnlssen/Erdnlissen/Pinienkernen enthalten
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HAUPTGERICHTE

— zu jedem Hauptgericht servieren wir einen kleinen Salat, auBer dem Pfalzer Teller

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch, Senf, kann Spuren von Walnlssen/Erdniissen enthalten

Kaseknopfle mit Rostzwiebeln €13,00

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch

Pfalzer Teller — Leberknddel mit SchmorzwiebelsoBe, grobe Bratwurst

auf Sauerkraut und gebratener Saumagen an Kartoffelptree €1700

Allergene: Milch, Sellerie, enthalt Schweinefleisch

Gemuse-Curry -in Kokosmilch gegart-

mit frittierten Falafel-Ballchen vegan €1700

Allergene: Gluten aus Weizen, Sellerie

Hausgemachte Ravioli - mit Kirbis gefUllt — mit Garnelen

in Curry-Safran-SoBe und frisch gehobeltem Parmesan €1700

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch, Sellerie, Ei
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Schnitzel ,Wiener Art" — in Knusperpanade gebackener Schweinerlicken

mit Bratkartoffeln ODER Kroketten, Preiselbeeren & Zitrone

wahlbare Extras: PilzrahmsoBe

Pfefferrahmsofe

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch, Ei, enthalt Schweinefleisch

Rindergulasch mit Paprika an Semmelknodel

und buntem Bohnengemuse mit frischen Krautern

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch, Sellerie

Rinderroulade wie bei Oma
— klassisch gefullt mit Speck, Gurke, Zwiebel und Senf —

mit Kartoffelplree und Rotkraut

Allergene: Milch, Senf, Sellerie, enthalt Schweinefleisch

Rosa gebratenes Blockhouse-Rumpsteak, 250 g,
mit Bratkartoffeln ODER Kroketten,
dazu Schmorzwiebeln und Krauterbutter

wahlbare Extras: PilzrahmsoBe

Pfefferrahmsofe

Allergene: Gluten aus Weizen, Milch, Ei

€17,00
+€ 3,00
+€ 3,00

€ 20,00

€ 23,00

€ 2700
+€ 3,00
+€ 3,00
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DESSERTS

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne

Allergene: Milch, kann Spuren von Walnlssen/Erdniissen enthalten

Zimt-Créme brdlée mit hausgemachtem Eis

und Beerenkompott

Allergene: Milch, Ei

HEIBGETRANKE
Espresso Tasse
Doppelter Espresso Tasse
Café Créme Tasse
Cappuccino Tasse

Tee  verschiedene Sorten Tasse

€230
€ 3,60
€2,80
€3,30
€2,40

€6,00

€750
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Proviant
Cola " | Cola zuckerfrei 810
Bioschorle Apfel

Kirsche & Granatapfel-Schorle

Kelterei Kramer

Johannisbeer-Spritzer

fritz-spritz

Bio-Traubenschorle

Mineralwasser
Teinacher Gourmet (medium | still)

Teinacher Gourmet (medium | still)

0,33l
0,33l

0,33l

0,33l

0,33l

0,25l

0,75

€4,00
€ 4,00
€4,00

€4,00

€4,00

€ 3,00
£6,00
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ALKOHOLISCHES
Weinschorle
Riesling- WeiBherbstschorle enthatt suifite 0,25l
0,5l
Bier vom Fass
Veltins Pilsener 0,3l
0,51
Maisel’ s Weisse Hefeweizen 0,5l
Bier aus der Flasche
Veltins 0,0% alkoholfrei 0,33l
Maisel's Weisse Hefe-Weissbier alkoholfrei 0,5l
Offene Weine enthéit Suifite
Riesling trocken, Weingut A. Ziegler 0,25l

WeiBburgunder trocken, Weingut T. Pfaffmann 0,25l
Grauburgunder trocken, Weingut T. Pfaffmann 0,25l
Sauvignon Blanc trocken, Weingut T. Pfaffmann 0,25
Roseé trocken, Weingut A. Ziegler 0,25l

Rotwein trocken, Weingut auf Anfrage 0,25l

€ 3,00
€ 5,50

€ 3,40
€460
€ 4,60

€ 3,40
€ 4,60

€ 8,00
€8,00
€ 8,00
€8,00
€ 8,00
€ 8,50
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Digestif

Ramazzotti mit Zitrone & Eis 4cl € 4,00
Averna 4cl € 4,00
Fernet Branca 2cl €4,00
Jagermeister 2cl € 3,50
Bailey's Acl € 4,50
Grappa 2cl € 5,00
Williams Birnenbrand, Scheibel 2cl €700
Mirabelle, Scheibel 2cl €700
Himbeer, Scheibel 2cl €700

Legende

1 = Farbstoff | 2 = Konservierungsstoffe | 3 = Antioxidationsmittel | 4 = Geschmacksverstarker |
5 = geschwefelt | 6 = geschwarzt | 7 = gewachst |
8 = SuBungsmittel, Aspartam enthalt eine Phenylalaninquelle 1 9 = Phosphat |

10 = koffeinhaltig I 11 = chininhaltig | 12 = genetisch



