LES SOFTS.

Classics.

Coca-Cola/ Zero / Cherry 4.5
Schweppes Selection 2o 45
Tonic, Pomelo, Hibiscus, Ginger Beer.
Orangina 2 455
Fuze Tea 2 4.5¢
Peche, Menthe/Citron Vert.
Jus de Reve Bio 2« 4°
Pomme, Orange, Tomate.
Alternatives. s
Club Mate 5s€
Kombucha Loven 5s€
Gingembre/Cardamome, Jasmin/Framboise.
L™
LES BIERES.
En pression. 254 s0cl
Good Pils =° 35" 06F
Brasserie Leroy, Pils.
Saison Dupont 6,5° 45€ . 8¢
Brasserie Dupont, Saison.
Emile o L e fo
Brasserie Motte Cordonnier, Triple.
En bouteille.
Kriek Boon 4°- 25| 3
Brasserie Boon, Cerise.
Blanche du Hainaut ss°- 25l 5.s€
Brasserie Dupont, Blanche.
Cidre Rose 4,5°- 33| 6.5

Goellan.

LES COCKTAILS.

LES |ncontou rnab IES.

Rhum Bacardi Carta Oro, Menthe, Citron Vert, Angostura,

Sucre de Canne, Perrier.

Déclinaisons : fruits rouges ou passion. Vll"gln A
Negroni _____________________________ o<
Bombay Sapphire, Campari, Martini Rosso.

Moscow Mule g€

Vodka Grey Goose, Citron Vert, Ginger Beer.

Deéclinaisons : London, Jamaican, Mexican mule.

Basil Smash

Gin, Sirop de Basilic, Pulco.

Les Spritz.
Martini Spritz 9=

Martini Fiero, Prosecco, Perrier.

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Perrier.

Les Gin To.

1. Choisissez votre gin. 4cl

Bombay Sapphire Premier Cru 47°

Bo mbay Sa pphire 40°

2. Choisissez votre tonic. 20l

Schweppes Selection

Tonic, Pomelo, Hibiscus, Ginger beer.

Les Signatu res.
Paloma

Tequila Patron Reposado, Pamplemousse, Citron Vert.

Cire sl e KR Z 7 W e M S A AR I

Vodka Grey Goose, Purée de Yuzu, Jus d’Ananas, Pulco,
Ginger Beer.

Radar
Rhum Bacardi, Liqueur de Passion, Jus de Mangue, Pulco,

Espurna a la Coco.

Hot Marga rita

Tequila, Cointreau, Pulco, Sirop de Grenadine Pimente

Maison.

Britney Peach

Tequila Patron Reposado, Cointreau, Liqueur de Peche, Pulco,

Sirop de Miel, Jus de Pomme.

Les Mocktails.

Tonic:Fareale: i AN we i o) 7E
Martini Floreale 0.5°, Tonic, Jus de Pomme, Citron Vert.
Drunk (Only) in:Love . colidiaineiaidia oy

Puree de Yuzu, Pulco, Jus d'Ananas, Tonic.

LE GRAND BAR.
Rhum. 44

Bacardi Carta Oro 40° 7€

Bacardi 10 Ans Gran Reserva Diez40° 1€

Whisky. 4

William Lawson 40 7.5€

Togouchi 40° 10€

Les Incontournables.

Get 27 | Get 31 40° 6l 7€

Limoncello 18°. 6l 7€

Amaretto 23° &l 7€

Eau de vie de Poire Williams 452,401 g€
Sy

LA VINOTHEQUE.

Rouges- 12¢l T5cl

Pinot Noir 6< . 22¢

Dans 'Air du temps.

100% Pinot Noir.

Cote du Rhone Lulu 7

Domaine de la Tete Noire.

Grenache, Syrah, Carignan. AOP Cote du Rhone. BIO.

Bordeaux Rouge 8€ . 26¢

Olivier Cazenave.

100% Merlot, AOP Bordeaux Rouge.

Saumur Champigny 32¢

Les Gaigneés, Domaine Fabien Duveau.

100% Cabernet Franc. AOP Saumur Champigny. BIO.

Blancs. 12l 75

Chardannay 6€ . 22¢

Villa des Anges.

100% Chardnnna}r.

Muscat 8€ . 26°

Ultime Récolte, moelleux.

100% Muscat, IGP Cotes Catalanes.

Petit Chablis 39¢

Domaine Vincent Wengier.
100% Chardonnay, AOP Petit Chablis. BIO.

Perrier 3. 45
Sirop al’eau 2s€
Vittel 4% 25415 soa1 7€ 1L
San Pellegrino _ 5€s0a1 7€

Supph’ément Simp _0s5°
Clean Soda Loven 5€
Framboise/Hibiscus/Concombre/Menthe,
Fraise/Citron/Pamplemousse/Baie de Timur.

25d S0cl

Punk IPA 54 5€ | 8¢
Brew Dog, IPA.
Jungle Joy s9° 5€ ., 8
Brussels Beer Project, Mangue Passion Ale.
Biere Delta O° 0,3°- 33l 6,5¢
Brussels Beer Project, Biere sans alcool.
Orval 6,2°- 33l 6,5€
Abbaye d'Orval, Trappiste.
Pornstar Martini 10¢

Vodka Grey Goose, Passoa, Jus de Pomme, Fruit de la Passion,

Sirop de Vanille.

Arnarata Sl G SO T 10¢€
Amaretto, Citron Jaune, Sucre, Blanc d' Oeuf.

Déclinaisons : Whisky

B pres sor Mg o ST 0 0 50 s 105
Vodka Grey Goose, Kalhua, Espresso, Sirop de Vanille.

G AT T RE N R L TN T S A0&
Cachaca Leblon, Sucre de Canne, Citron Vert.
SERRSenTal ny P RZ GV e R I 10¢€
Liqueur St-Germain (Fleur de Sureau), Prosecco, Perrier.

L 1T e Lo P N S 12¢
Liqueur ltalicus [Bergamate), Prosecco, Perrier.
Flemickmieles: wraa i St Bty 8¢
kel AV b O O i 9¢
LR Iy AR A AR AN e T ) 125
Gin Bombay Sapphire, Litchi, Espuma Framboise, Tonic.
MiamaMarad nEaa GG 12
Tequila Patron Reposado, Cointreau, Citron Vert.

Baby One MoreTime___ Pt
Gin Bombay Sapphire infusé aux Fruits Rouges, Prosecco,
Basilic, Lime.

e N O | ViR

St Germain, Limoncello, Purée de Framboise, Jus d'/Ananas,

Pulceo.

Cocktail Mystére

Vous saurez en le commandant.

ST i
Martini Vibrante 0.5% Tonic, Jus de Pamplemousse.
R 75

Jus de Pomme, Grenadine, Citron Vert, Ginger Beer.

Santa Teresa 1796 40° 14¢€
Glenfiddich 12 ans 45° 12¢€
Angel’s Envy, bourbon 433° 16¢
Calvados par Christian Drouin 40°.4c1 10€
Tequila Patron Reposado, 40°. 4.l 13€
Autres spiritueux disponibles au bar.

Prix sur demande.

12¢l 75el

Saint Amour 36€
Arnaud Combier.
100% Gama}f. AQOP Saint-Amour.
Pic St Loup 42¢
Domaine Morties.
Syrah, Grenache. AOP Pic Saint Loup. BIO.
Saint—Joseph "Tumulte' 48¢€

Domaine Goudard&Filles.
100% Syrah. AOP Saint—Jnseph. Cuvee Tumulte. Conversion BIO.

Aloxe-Corton 85€

Domaine d’Ardhuy.
100% Pinot Noir, AOP Aloxe-Corton. Les Boutieres Valozieres

ROSES. 12 75l

Vieille Mule Rose PRl 24%
60% Grenache Noir, 40% Muscat d'Alexandne, IGP Cates Catalanes.

LES BOISSONS CHAUDES.

C a Fé‘ p Dispnnible en version decafeine.

Espresso e
Double Espresso 4
Allonge 2
Petit Creme 3
Grand Creme 45°
Cappuccino 455
Mocha 45
The.

Imperial Wu a5
Thé vert gunpowder. Menthe douce et poivree.

Lumbini Royal 4¢€

Thé noir Earl Grey grand parﬁ.lm. Bergam-:::-te.

BUIIES. 12 75
Prosecco =24
Champagne Augustin ler cru 65¢
Biodynamie.
Latte Macchiato B
Déclinaisons : Classique, caramel, vanille.
Chocolat Chaud <
Chocolat Viennois 5s€
Irish Coffee et ses déclinaisons 10¢€
Déclinaisons : Jamaican, Italian, Baileys.
Supplément lait vegéetal _ 0sf
5upp|ément chanti"y ______ 0 sF
Option frappe _0s¢
Jardin de Gaya =
The vert Sencha et Chunmee de Chine. Fruite et rond.
Kapha 4¢€

Infusion au Gingembre, Eucalyptus & poivre noir.




