A Partager.

PIANCRE e 25 €
Assortiment de charcuteries et fromages.

LATrite dU BADE ... T
Frites maison, creme de cheddar & crispy bacon.

Magret fUME MAISON ... 8 €

Assiette de magret de canard fumeé maison dans notre fumoir.

EXtIa. selection Maison Evrard

Amateursog-Maison Evrard 18 €
EntrecOte normande séchée et maturée 3 mois, tranchée finement. Une pépite.

Entrées.

FlamiCRe @, e 15 €
Petite flamiche au Maraoilles, siphon maroilles, condiment framboise & bergamote.

B O U S e 9¢€
Croquettes de poulet cajun & cheddar, mayo a l'ail noir.

BAMIDAS e Sk
Gambas, sauce tartare, bisque reduite & croustillant de brick.

08 @N U B 1€

Os a moelle en gouttiere, flambé sous vos yeux. Pain bio.

Uniquement le midi, du lundi au vendredi.

PIAt QU JOUT oo 145 €
Croque-monsieur, Salade ... .o N9 €
La piece du boucher . oo 155€

Servie avec des frites maison et sa sauce signature.

Steak-frites env.180¢ ) 195€
Cceur de bavette Hereford grillée de la maison Lesage, sauce au choix. Frites maison.

L =1 = | = RO 18 €
Bavette de flanchet taillée au couteau et ses condiments. Frites maison.

COrdON DlCU B e 19€
Escalope de dinde panee, garnie de comte et de jambon blanc, condiment pesto. Frites maison.

L0 195 €
Steak de thon grillé, creme d'oignons fumés, millefeuille de pommes de terre & pak choi braisé.

G T | o T 21€
Kebab d'agneau, pita maison, sauce blanche & pickles.

CNEESEOUIGRI ... 19€

Steak 100% HDF Lesage (150 g), lard ibérique, oignons frits, créme de cheddar, iceberg, sauce BBQ mai-
son.
Pain bio de la maison Degruson. Frites maison.

Double ChEESEDUIGEr ... e 25 €
Deux fois plus de viande, pour deux fois plus de plaisir.

0] 0 1T T, 16 €
Porchetta, creme de tomate a la 'nduja & millefeuille de pommes de terre.

MIJOT@ QU JOUT e 16,5 €
Une viande bien sourcee, mijotee pendant des heures. Frites maison.

0 o0 VIR .o PO S S AR AR TS i

Lasagne ligure au pesto, haricots verts & pommes de terre, mozzarella et parmesan.

VIandes EthﬂS. par les maisons Lesage et Evrard.

La sélection du Babe.

Noix d'entrecote persillée env.300g ... 38€
Le coeur de I'entrecOte: une piece epaisse et savoureuse, légerement persillee.

Cote @1'0S env. 10009/ 2Pers. oo 94€
Cote de beeuf tendre et juteuse, avec ce quil faut de gras pour nourrir la viande et |ui conférer un gout subtil.
Bavette Black Angus - Ferme Creekstone env.300q ... 42 €

Viande tendre et juteuse, au persillage délicat et a la belle profondeur aromatique. Une référence par-
mi les elevages americains.

L-bone Black Pear]l Mature env.350q ... Ly €
Faux-filet, maturé plusieurs semaines et servi sur son 0s. Viande gouteuse, tres tendre, aux notes sub-
tiles de noisette.

Onglet, IGP ECOSSE en.300g . L€
Viande extra tendre, nourrie a I'nerbe, appréciée pour sa jutosite.
Cote a l'os, Blonde de Galice, env.1200/2-3pers. oo 195€

Maturee 3 a 4 semaines, cette viande d'exception est appréciee pour son intensité aromatique unique,
ses notes épicees et iodees, et sa longueur en bouche remarquable.

WAGY DISPONIBLE UNIQUEMENT SUR COMMANDE - DEMANDEZ CONSEIL A VOTRE SERVEUR.
Viande d'exception au persillage incomparable, appréciée pour sa texture fondante et sa richesse aro-
matique unique.

La Sélection de la Maison Evrard.

Nous partageons la philosophie de la maison Evrard: “mangez moins de viande, mangez-en mieux".
Un echantillon de viandes exceptionnelles, 100% francaises.

BUIGOE EXUIA e 28(€

Haché du boucher, compotée d'oignons, Lombardino a la truffe Philippe Olivier, lardo di Colonnata,
mayonnaise miel & moutarde.

Tomahawk de COCNON env.800 g/ 2pers. ... 47 €
Piece legerement persillée, tendre & juteuse, a la saveur riche.

Nos viandes sont accompagnees de frites et d'une sauce au choix:
Confit d'échalotes & jus corse, Maroilles, poivre ou chimichurri (huile dolive, origan, ail, persil, piment rouge et citron)

nesse"s. realisés par notre chef patissier, Maxime.

Assortiment de fromages - Philippe OMVIEr = ... 12€
3 fromages sélectionnés par Monsieur Olivier, au gré des saisons et de ses envies.
Veritable Dame BIanChe ... 89€
Glace vanille, chantilly, chocolat chaud maison et amandes torréfiées.
TIramISU AU BaD® ... 8€
Biscuit imbibé de café, creme fouettée a la mascarpone.
JArLE|EIE SNICKENS! it oonsis sttt s 9€
Crémeux chocolat, caramel cacahuete, streusel noisette.
Poire, passion & NOISEt e ... 9¢€
Poires pochees, gel passion, biscuit noisette, praling noisette.
Cafe QOUMMANG ..o 10€
Assortiment de desserts maison autour d'un café Méo - le café lillois, depuis 90 ans.

Supplement Irish Gourmand ........co........... +H€

La goutte d’eau (de vie)

Nos eaux-de-vie du Pays basque par la Maison Brana sci ... 1€
Framboise, poire, clémentine de Corse, prune d'Ente.
"Lutilisation créative de fruits, d'épices et de plantes distingue cette distillerie familiale depuis 1897"

l'abus d'alcool est dangereux pour la sante.



