
Leberknödelsuppe – mit unserem leckeren Bauernbrot | Liver dumpling soup  
with farmhouse bread	...............................................................................................  7,90

Obazda mit frischen Brezn |Bavarian cheese spread with fresh pretzels..............................  10,90

Vorspeisen  |  Starters

Hauptspeisen  |  Main Dishes

Saftiges Rippchen – mit Sauerkraut & Kartoffelpüree | Juicy pork ribs with Sauerkraut  
and mashed potatoes . ............................................................................................. 16,50

Fränkisches Schäufele – mit Sauerkraut & Kartoffelknödel  | Franconian roast pork shoulder  
with Sauerkraut & potato dumpling (“Kartoffelknödel”). .................................................. 18,50

Leberknödel – mit Specksoße, Sauerkraut & Kartoffelpüree | Liver dumpling  
with bacon sauce, Sauerkraut & mashed potatoes .............................................................. 15,90

Krustenbraten – mit Sauerkraut, Semmelknödel und dunkler Biersoße | Crispy roast pork with 
Sauerkraut, bread dumpling (Semmelknödel) & dark beer gravy ........................................... 16,90

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster 
und Vanilleeis | Shredded pancake with 
plum compote & vanilla ice cream.......... 9,50

Weisswürste – 2 Stück von der Mainzer Metzgerei Frankenberger, frische Bretzel
2 Traditional white sausages (Frankenberger butcher) with fresh pretzel..................................  9,50

Vegane Weisswürste   – 2 Stück von der veganen Fleischerei aus Mainz, frische Bretzel 
2 vegan white sausages (Mainz vegan butchery) with fresh pretzel......................................... 9,90

Ofenfrische Bierhaxe – mit Sauerkraut & Semmelknödel  | Oven-roasted pork knuckle  
with Sauerkraut & bread dumpling (“Semmelknödel”). ...................................................  20,90

Tegernseer Schnitzel – mit Meerrettich & süßem Senf dazu Bratkartoffeln |  
Schnitzel with horseradish & sweet mustard, served with fried potatoes................................. 19,50

Oktoberfestteller – Leberknödel mit Specksoße, gekochte Rippchen und Grobe Bratwurst  
vom Grill mit Sauerkraut und Kartoffelpüree | Oktoberfest platter – liver dumpling  
with bacon sauce, boiled ribs & grilled bratwurst with sauerkraut & mashed potatoes..................... 21,90

Mainzer Zero - alkoholfreier Wein –  
weiß vom Weingut Eva Vollmer | regional 
non-alcoholic white wine...............0,1 L ....  4,50

Informationen zu Allergen  
erhaltet ihr von unserem Personal.

Information on allergens  
is available upon request.

  Vegetarisch | Vegetarian 

Alle Preise in Euro 
All prices in Euro

Dessert 

Festbier Allgäuer Bübble – vom Fass
Oktoberfest Lager – fresh from the tap
0,5 L . ............ 6,50 	 Mass 1 L .. ......... 12,90

Oberdorfer Helles Alkoholfrei – vom Fass
Non-alcoholic Lager – fresh from the tap
0,3 L..............  4,50 	 0,5 L ................. 5,90

Getränke Specials  |  Drink Specials
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