
Patefine.lacollesurloup

04 93 32 65 62 - 06 46 85 24 34



NOTRE CONCEPT
Pâte Fine s’inscrit dans la continuité de l’aventure commencée par 
L’Atelier de la Socca, née en 2018 de la passion de Kévin pour la cuisine 
familiale niçoise, le feu de bois et le goût du partage.

Au début, l’idée était simple : proposer une cuisine sincère au feu de bois, 
faite de véritables recettes familiales, généreuses et authentiques. Au fil 
des mariages, des événements et de chaque client qui leur a accordé sa 
confiance, L’Atelier de la Socca a grandi, évolué et affiné son savoir-faire

Complices depuis toujours, son frère Julian a rejoint l’aventure 
en s’associant avec lui pour développer L’Atelier de la Socca, puis  
Pâte Fine. Romain, ami de longue date de Kévin, est devenu le troisième 
pilier du triangle de direction, accompagnant l’équipe pour peaufiner 
l’organisation, développer les équipes et faire grandir cette aventure 
humaine et familiale.

Aujourd’hui, Pâte Fine ouvre ses portes dans un univers unique, 
pensé pour que chacun se sente comme à la maison : un lieu familial,  
chaleureux et convivial, où les produits frais, la cuisine au feu de bois et 
un service attentif se conjuguent pour offrir un moment de plaisir et de 
partage.

L’aventure continue pour L’Atelier de la Socca, pour tous vos événements.

Pour Pâte Fine, c’est une véritable fierté de pouvoir vous accueillir chez 
nous, dans notre univers.



Prix net en euros. Demandez la liste de nos allergènes. Illustrations non contractuelles

MENU PITCHOUN
Pizza demi-lune de 20 cm de diamètre.  

Jusqu’a 12 ans maximum.  

7,50 €  
+ 2,00 € avec un sirop

NOS FORMULES

 SOCCA & PIZZA
Socca à volonté   

+ 1  pizza* par personne

23 €/PERS 
(min. 2 pers.)

*Pizza du mois et burrata avec supplément de 5 €



Prix net en euros. Demandez la liste de nos allergènes. Illustrations non contractuelles

SPÉCIALITÉS NIÇOISES

16-18 cm

9,00 €
40 cm

18,00 €

LES PISSALADIÈRES
Pâte fraîche, compotée d’oignons maison.

Disponibles avec ou sans anchois, avec ou sans olives.

ASSIETTE NIÇOISE - 16,00 €

4 farcis au choix parmi tomate,  
champignon, poivron  et courgette

1 mini-pissaladière de 11 cm - 1 mini-pan bagnat
1 portion de socca en supplément + 3,00 €

PRODUITS À L’UNITÉ  
À EMPORTER UNIQUEMENT

Farci : 2,50 € - Socca 3,50 €
Mini-pissaladière : 3,00 €
Mini-pan bagnat : 3,00 €

SOCCA

À la part

3,50 €
Plaque de 40 cm

12,00 €



Prix net en euros. Demandez la liste de nos allergènes. Mélange de fromages : cantal, emmental, mozzarella. Illustrations non contractuelles

MARGUERITE

Sauce tomate maison, mélange 
de fromages (cantal, emmental, 

mozzarella)

13,00 €

LES PIZZAS
40 cm de diamètre

Prix net en euros. Demandez la liste de nos allergènes. Mélange de fromages : cantal, emmental, mozzarella. Illustrations non contractuelles

CHORIZO

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, chorizo

15,50 €

REINE

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, jambon, champignons

15,50 €

NAPOLITAINE

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages (cantal, emmental, 

mozzarella), filets d’anchois

14,50 €



Prix net en euros. Demandez la liste de nos allergènes. Mélange de fromages : cantal, emmental, mozzarella. Illustrations non contractuelles

QUATRE FROMAGES

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, chèvre, gorgonzola

17,00 €

CHÈVRE

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, chèvre 

15,50 €

POIVRONS

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, poivrons grillés

15,50 €

AUBERGINES

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, aubergines grillées

15,50 €

LES PIZZAS
40 cm de diamètre



Prix net en euros. Demandez la liste de nos allergènes. Mélange de fromages : cantal, emmental, mozzarella. Illustrations non contractuelles

CANNIBALE

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, viande hachée, oignons 

rouges

17,00 €

VÉGÉTARIENNE

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, champignons,  

aubergines, poivrons

17,00 €

QUATRE SAISONS

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, jambon, champignons, 

artichauts

17,00 €

CHÈVRE MIEL

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, chèvre, miel

17,00 €

LES PIZZAS
40 cm de diamètre



Prix net en euros. Demandez la liste de nos allergènes. Illustrations non contractuelles

LA MOIT-MOIT

Choisissez deux recettes pour 
composer votre pizza.

Hors pizza du mois et burrata

18,00 €

BURRATA

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, roquette fraîche, 

 jambon cru, burrata.

23,00 €

PIZZA DU MOIS

Découvrez l’idée du chef !

23,00 €

SA
LADE DU CHEF

Roquette, champignons, poivrons,  
aubergines, burrata et jambon cru

18,00 €

LES PIZZAS
40 cm de diamètre

CHÈVRE MIEL

Sauce tomate maison, mélange  
de fromages, chèvre, miel

17,00 €



Prix net en euros. Demandez la liste de nos allergènes. Illustrations non contractuelles

LÉGUMES
Aubergines grillées, 

Poivrons grillés, 
Oignons rouges, 

Champignons,
Roquette

1,00 €

GARNITURES
Jambon - Chorizo

Chèvre - Artichauts
Miel - Viande hachée

1,50 €

Burrata

5,00 €

SUPPLÉMENTS PIZZAS

DESSERTS MAISON
8,00 € - CONSULTER L’ARDOISE



PRIVATISATION DE NOTRE  
FOOD-TRUCK POUR VOS ÉVÉNEMENTS !

Contactez-nous !

contact@latelierdelasocca.com

www.latelierdelasocca.com

L’Atelier de la Socca

06 29 80 34 04


