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MALLORQUI

Comencar

OSTRA AL NATURAL (u.)

OSTRAN©°2 PALOMA (u.)

PALETA IBERICA JUAN MANUEL D.O. GUIJUELO (60 g)

BIKINI DE CAVIAR (10 g) AMB TARTAR DE SALMO

CEVICHE DE LLOBARRO, AIRE DE MANGO/PASSIO | BLAT DE MORO CRUIXENT

CARPACCIO DE GAMBA VERMELLA, FONOLL MARI | EMULSIO DELS SEUS CAPS

CANELO DE TONYINA, AMETLLA MALLORQUINA | TAPERES

STEAK TARTAR DE VEDELLA, EMULSIO DE PEBRE VERD, VERMELL D'OU

BURRATA AMB TOMATIGUES SEQUES, PESTO DE RUCA | AMETLLES FREGIDES

CROQUETES DE POLLASTRE DE CORRAL AMB TARTAR DE GAMBA (4 u.)

PATATES BRAVES DE CALCOTS IROMESCU

ALBERGINIA VIDRADA, CREMA DE FORMATGE PARMESA | FESTUCS

FLOR DE CARBASSO FARCIDA DE RICOTA D'OVELLA, LLIMONA | TOMATIGA SECA

PARUSTIC DE TRITICUM
PA AMB TOMATIGA DE PENJAR OLI D'OLIVA VERGE EXTRA
OLIVES MEDITERRANIES

550€

750€

21.00€

35.00€

26.50€

25.00€

26.00€

25.00€

22.00€

20.00€

16.50€

19.50€

22.00€

6.75€/u.
8.50€
3.95€




MALLORQUI

s PASTA AMBMANTEGA | CAVIAR (20 g) 49.00€

© pum—( CANELO D'OSSOBUCO GRATINAT, BEIXAMEL DE BOLETUS | TOFONA 3300€

% LLOBARRO SALVATGE ROSTIT, MALLORQUINA | SALSA DE VIBLANC 3950€

: ; RIB EYE DANGUS A SA BRASA AMB BEARNESA DE PEBRE VERD (350 g) 4800€
GUARNICIONS:

AMANIDA VERDA DE LLETUGA FRESCA, CEBA | PIPARRA 8.00€
PATATATO AMB ALL, ROMANIILLIMONA 8.00€
BIMIFRESC A SABRASA 9.50€

MOCHI GELAT DE MADUIXES AMB NATA (2u.) 10.00€
TIRAMISU DE LIMONCELLO 13.50€
PASTIS DE XOCOLATA, CARAMEL SALAT | GELAT DE VAINILLA 13.50€

Postres

TOTS ELS PREUS INDICATS SON AMB IVA INCLOS 5



ESPANOL

h OSTRA AL NATURAL (u.) 550€
m OSTRAN©2 PALOMA (u.) 750€
N PALETA IBERICA JUAN MANUEL D.O. GUIJUELO (60 g) 21.00€
@ BIKINIDE CAVIAR (10 g) CON TARTAR DE SALMON 35.00€
Q CEVICHE DE LUBINA, AIRE DE MANGO/PASION Y MAIZ CRUJIENTE 26.50€
E CARPACCIO DE GAMBA ROJA, HINOJO MARINO Y EMULSION DE SUS CABEZAS 25.00€
I I I CANELON DE ATUN, ALMENDRA MALLORQUINA Y ALCAPARRAS 26.00€
STEAK TARTAR DE VACA, EMULSION DE PIMIENTA VERDE, YEMA DE HUEVO 25.00€

BURRATA CON TOMATES SECOS, PESTO DE RUCULA Y ALMENDRAS FRITAS 22.00€

CROQUETAS DE POLLO CAMPERO CON TARTAR DE GAMBA (4 u.) 20.00€

PATATAS BRAVAS DE CALCOTS Y ROMESCU 16.50€

BERENJENA GLASEADA, CREMA DE QUESO PARMESANOQ Y PISTACHOS 19.50€

FLOR DE CALABACIN RELLENA DE RICOTA DE OVEJA, LIMON Y TOMATE SECO 22.00€

PAN RUSTICO DE TRITICUM 6.75€/u.

PAN CON TOMATE DE COLGARY ACEITE DE OLIVAVIRGEN EXTRA 8.50€

OLIVAS MEDITERRANEAS 3.95€




ESPANOL

S PASTA CON MANTEQUILLA Y CAVIAR (20 ) 49.00€

© pum—( CANELON DE OSSOBUCO GRATINADO, BECHAMEL DE BOLETUS Y TRUFA 3300€

% LUBINA SALVAJE ASADA, MALLORQUINA Y SALSA DE VINO BLANCO 3950€

: ; RIBEYE DE ANGUS A LA PARRILLA CON BEARNESA DE PIMIENTA VERDE (350 g) 4800€
GUARNICIONES:

ENSALADA VERDE DE LECHUGA FRESCA, CEBOLLA Y PIPARRA 8.00€
PATATATO CON AJO,ROMEROQ Y LIMON 800€
BIMIFRESCOA LAPARRILLA 9.50€

MOCHIHELADO DE FRESAS CON NATA (2u.) 10.00€
TIRAMISU DE LIMONCELLO 1350€
TARTADE CHOCOLATE, CARAMELO SALADO Y HELADO DE VAINILLA 13.50€

Postres

TODOS LOS PRECIOS INDICADOS SON CON IVAINCLUIDO 7



ENGLISH

l ) NATURAL OYSTER (ea.) 550€

h OYSTERN©92 PALOMA (ea.) 750€

m JUAN MANUEL IBERIAN SHOULDER HAM D.O. GUIJUELO (60 g) 21.00€
~—

m CAVIAR BIKINI (10 g) WITH SALMON TARTARE 35.00€

O WILD SEABASS CEVICHE, MANGO AND PASSION FRUIT AIR AND CRISPY CORN 26.50€

I | RED PRAWN CARPACCIO, SEA FENNEL AND HEAD EMULSION 25.00€

TUNA CANNELLONI, MALLORCAN ALMOND AND CAPERS 26.00€

BEEF STEAK TARTARE, GREEN PEPPERCORN EMULSION, EGG YOLK 25.00€

BURRATA WITH SUN-DRIED TOMATOES, ROCKET PESTO AND FRIED ALMONDS 22.00€

FREE-RANGE CHICKEN CROQUETTES WITH PRAWN TARTARE (4 pcs.) 20.00€

PATATAS BRAVAS WITH CALCOTS AND ROMESCO 16.50€

GLAZED AUBERGINE, PARMESAN CREAM AND PISTACHIOS 19.50€

COURGETTE FLOWERFILLED WITH SHEEP’S RICOTTA AND SUN-DRIED TOMATO 22.00€

RUSTIC TRITICUM BREAD 6.75€/ea.

BREAD WITHRAMALLET TOMATO AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL 8.50€

MEDITERRANEAN OLIVES 3.95€




ENGLISH

PASTAWITHBUTTERAND CAVIAR (20 g) 49.00€

OSSOBUCO CANNELLONI AU GRATIN, BOLETUS BECHAMEL AND TRUFFLE 33.00€

: l ROASTED WILD SEABASS, MALLORCAN STYLE AND WHITE WINE SAUCE 39.50€

O ANGUS RIBEYE ON THE GRILL WITH GREEN PEPPERCORN BEARNAISE (350 ) 48.00€
F SIDES:

GREEN SALAD WITH FRESH LETTUCE, ONION AND PIPARRA PEPPER 8.00€
PATATATO WITH GARLIC, ROSEMARY AND LEMON 8.00€
FRESH BIMION THE GRILL 9.50€

STRAWBERRY AND CREAM MOCHI ICE CREAM (2 pcs.) 10.00€
LIMONCELLO TIRAMISU 13.50€
CHOCOLATE TART, SALTED CARAMEL AND VANILLA ICE CREAM 13.50€

Desserts

ALL PRICES INDICATED ARE WITH V.A.T.INCLUDED 9



DEUTSCH

Starten

NATUR-AUSTER (STK.)

AUSTERN©o2 PALOMA (STK.)

JUAN MANUEL IBERISCHER SCHULTERSCHINKEN D.O. GUIJUELO (60 g)

KAVIAR-BIKINI (10 g) MIT LACHS-TATAR

WOLFSBARSCH-CEVICHE UND MANGO-PASSIONSFRUCHT-SCHAUM

ROTE-GARNELEN-CARPACCIO, MEERESFENCHEL UND KOPF-EMULSION

THUNFISCH-CANNELLONI, MALLORQUINISCHE MANDELN UND KAPERN

RINDER-STEAK-TATAR, GRUNPFEFFER-EMULSION, EIGELB

BURRATA MIT DORRTOMATEN, RUCOLA-PESTO UND GEBRATENEN MANDELN

FREILANDHUHN-KROKETTEN MIT GARNELEN-TATAR (4 STK.)

PATATAS BRAVAS MIT CALCOTS UND ROMESCO

GLASIERTE AUBERGINE, PARMESANCREME UND PISTAZIEN

ZUCCHINIBLUTE GEFULLT MIT SCHAF-RICOTTA UND GETROCKNETER TOMATE

RUSTIKALES TRITICUM-BROT
BROT MIT RAMALLET-TOMATE UND NATIVEM OLIVENOL EXTRA
MEDITERRANE OLIVEN

550€

750€

21.00€

35.00€

26.50€

25.00€

26.00€

25.00€

22.00€

20.00€

16.50€

19.50€

22.00€

6.75€/STK.
8.50€
3.95€




DEUTSCH

S PASTAMIT BUTTER UND KAVIAR (20 g) 49.00€
@ UBERBACKENE OSSOBUCO-CANNELLONI, STEINPILZ-BECHAMEL UND TRUFFEL 33.00€
“ WILDER WOLFSBARSCH, MALLORQUINISCHE ART, WEISSWEINSAUCE 39.50€
© pummy(
@ ANGUS-RIB-EYE VOM GRILL MIT GRUNPFEFFER-BEARNAISE (350 g) 48.00€
BEILAGEN:
GRUNER SALAT MIT FRISCHEM KOPFSALAT, ZWIEBELN UND PIPARRA-PAPRIKA 8.00€
PATATATO MIT KNOBLAUCH, ROSMARIN UND ZITRONE 8.00€
FRISCHER BIMI VOM GRILL 9.50€
ERDBEER-SAHNE-MOCHI-EIS (2 STK)) 10.00€
LIMONCELLO-TIRAMISU 13.50€
SCHOKOLADEN-TARTE, GESALZENES KARAMELL UND VANILLEEIS 13.50€

Desserts

ALLE ANGEGEBENEN PREISE VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER



nula

CARRERDE SANT JAUME 3, 07012. PALMA
971285 815- @NURAMALLORCA



