NOMAD'S
LUNCH MENU




NOMAD
CLASSICS

SALAT JE M

mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken,
Oliven, Sonnenblumenkernen,
Kiirbiskernen & Hausdressing

AB 2 PORTIONEN IN GROSSER SCHUSSEL

FALAFEL 26

Falafel aus Kichererbsen, Ezme, Labneh,
Baumniissen & Brunnenkresse

COUSCOUS BOWL 28

Orientalische Bowl mit Couscous, Blattspinat,
Peperoni, Tomaten, Karotten, Labneh,
Minze & gerostete Kichererbsen

MIT HALLOUMI +9
MIT SHRIMPS (VNM) +13
MIT CHICKEN (CH] +11

THE BIG NOMAD 33
Angus Beef (CH), Brioche Bun,
Speck-Mayonnaise, Eisbergsalat,
BBQ Sauce mit Honig & Whiskey,
gepickelte Gurke & French Fries

MIT CHEDDAR KASE +4
MIT COLESLAW +4

Uber Allergene geben unsere Mitarbeitende gerne Auskunft.
Das Brot und die Backwaren kommen aus der Schweiz.
Alle Preise in CHF inkl 8.1% MwSt

LUNCH
SPECIALS

SALAT ODER SUPPE
INKLUSIVE

FLEISCH

FLAP STEAK 29

Rinds Flap Steak (CH),
Chimichurri Rojo,
Bimi Brokkoli & Polenta

FISCH

FISCHKNUSPERLI 29
Egli-Knusperli (DEU),
Parmesan-Kartoffel Cuts,
Remouladensauce & Zitrone

VEGETARISCH
MISO AUBERGINE 28

Miso-glasierte Aubergine,
gepickelter Rotkohl,
Sushi Reis & Passionsfrucht Coulis



	„One cannot think well, love well, sleep well, if one has not dined Well.“
	Nomad’s Lunch Menu
	Nomad Classics
	Salat je  11
	mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken,  Oliven, Sonnenblumenkernen, Kürbiskernen & Hausdressing
	ab 2 Portionen in grosser Schüssel

	falafel  26
	Falafel aus Kichererbsen, Ezme, Labneh, Baumnüssen & Brunnenkresse

	couscous Bowl  28
	Orientalische Bowl mit Couscous, Blattspinat, Peperoni, Tomaten, Karotten, Labneh, Minze & geröstete Kichererbsen
	mit halloumi  +9 mit Shrimps (VNM)  +13 mit Chicken (CH)  +11

	the big Nomad  33
	Angus Beef (CH), Brioche Bun, Speck-Mayonnaise, Eisbergsalat, BBQ Sauce mit Honig & Whiskey, gepickelte Gurke & French Fries
	mit Cheddar Käse  +4  mit Coleslaw  +4


	Lunch specials
	Salat oder Suppe inklusive
	Fleisch

	flap steak  29
	Rinds Flap Steak (CH), Chimichurri Rojo, Bimi Brokkoli & Polenta
	Fisch

	Fischknusperli  29
	Egli-Knusperli (DEU), Parmesan-Kartoffel Cuts, Remouladensauce & Zitrone
	vegetarisch

	miso aubergine  28
	Miso-glasierte Aubergine, gepickelter Rotkohl, Sushi Reis & Passionsfrucht Coulis


	Dessert
	Espresso Nomad  13.50
	Schokomousse & Espresso / Kaffee

	Schokomousse  10
	Zitronenkuchen  6.50
	Schokoladenkuchen  7.50
	Amaretti  3


