
Nomad’s
Lunch Menu

Eatery & Bar

„One cannot think well,
love well, sleep well,

if one has not dined Well.“
Virginia Wolf



Salat je  11
mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken, 

Oliven, Sonnenblumenkernen,
Kürbiskernen & Hausdressing

ab 2 Portionen in grosser Schüssel

falafel  26
hausgemachte Falafel aus Kichererbsen,
Ajvar, Labneh, Baumnüssen & Portulak

the big Nomad  33
Angus Beef (CH), Brioche Bun,

Speck-Mayonnaise, Eisbergsalat,
BBQ Sauce mit Honig & Whiskey,
gepickelte Gurke & French Fries

mit Cheddar Käse  +4 
mit Coleslaw  +4

Poké Bowl  26
Sushireis, Mais, gepickelter Rotkohl,

Radieschen, Gurken, Edamame,
Ponzu Dressing & Passionsfrucht

Mit geräuchertem Tofu  +9
mit crispy Shrimps (VNM)  +11

mit tuna (vnm)  +13

Nomad
Classics

Lunch
specials

Salat oder Suppe
inklusive

Über Allergene geben unsere Mitarbeitende gerne Auskunft.
Das Brot und die Backwaren kommen aus der Schweiz.

Alle Preise in CHF inkl 8.1% MwSt

Vitello Tonnato  29
 Kalt aufgeschnittener Kalbsbrustbraten (CH),

Thunfischsauce (PHL), frittierte Kapern,
gepickelte Zwiebeln & Bratkartoffeln

Fleisch

Pulpo  29
 Grillierter Pulpo (ATL),

weisses Bohnen-Zitronen-Thymian-Püree,
Nussbutter-Aprikosen & Schnittlauchöl

Fisch

Breaded Cauliflower  28
 Blumenkohl-Schnitzel,

Fast Kimchi, Miso-Mayo, Onsen-Ei,
Sesam & Koriander

vegetarisch

Dessert
Espresso Nomad  13.50

Schokomousse  10

Amaretti  3

Zitronenkuchen  6.50

Schokomousse & Espresso / Kaffee

Schokoladenkuchen  7.50
Wifi
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