Fiche technique
Moulin de Lagnet - 2022 - AOC Saint-Emilion

Assemblage de merlot et de cabernet franc, ce vin est élevé en cuve pour
préserver et révéler le fruit. Un Saint-Emilion sincére et sans artifice, fidele a
son terroir et libre de I'influence du bois.

Sol « Argilo-siliceux de pied de cotes

Cépages * Merlot (75%) et Cabernet Franc (25%)
Age moyen des vignes ¢ 35 ans

Récolte  Manuelle et tri des grappes

Vinification ¢ Macération en baies éraflées-foulées, fermentation

avec des levures indigénes en cuve inox, extraction douce par remontages,
cuvaison de 4 semaines et macération finale a chaud.

Elevage ¢ 24 mois en cuve inox

Mise en bouteilles ¢ Le 6 aott 2025, 30 000 bouteilles de 75 cl, 600
bouteilles de 50 cl, 380 magnums (150cl)

Ingrédients ¢ Raisins bio vendangés a la main. Sulfites

Caractéristiques analytiques finales
Alcool : 14,5 % vol

Acidité Totale: 2,79 g/IH2S04

pH: 3,65

Acidité Volatile : 0,49

SO, total : 52 mg/I H2504

Glucose + fructose : 1,3 g/I

Caractéristiques du millésime

Aprées unhiver sec, le printemps commence avec des gelées printaniéres qui ont eu toutefois des conséquences nettement moins dramatiques
qu’en 2021. Le printemps est exceptionnellement chaud. Quelques orages apportent un peu d’eau en Juin, puis Juillet et AoGt sont chauds et

secs. Ala veille des vendanges les raisins sont tres sains grace aux conditions seéches. Par contre, ils semblent peu chargés en jus.

Nous commencons les vendanges le 8 Septembre, un record de précocité. Les raisins sont superbes, et la quantité des jus n'est finalement pas

sidésastreuses au regard de la contrainte hydrique subie par la vigne.

« Les merlots sont épatants sur les meilleurs terroirs, et en particulier sur les argilo-calcaires. Fruités mais sans note de surmaturité, suaves mais
equilibrés, ils présentent une race et un charme irrésistible. » «Les vins produits sont étonnamment équilibrés et harmonieux, tanniques mais pulpeux,
préservant une fraicheur et un éclat typiques des grands Bordeaux. » Institut des Sciences de la Vigne et du Vin de I'Université de Bordeaux, Unité

de Recherche CEnologie.

«hR
CHATEAU Chateau
MOULIN DE LAGNET SARPE GRAND JACQUES

Audrey Carraretto & Olivier Chatenet / Vignerons Récoltants / + 33 671021390 - contact@moulindelagnet.fr
209 route de Larguet, 33330 Saint-Christophe-des-Bardes, France / www.moulindelagnet.fr

* ko K
* Tk
* *
* ok X
;




