
Whipped Feta & Hot Honey
cremig geschlagener Feta, Chili-Honig & Zitrone

8.50€

Burrata Classica
Cremige Burrata  ·  geschmorte Kirschtomaten  ·  hausgemachtes
Basilikumöl · Pinienkerne

15.00€

Polenta Croccante
gebratene Parmesan-Polenta · karamellisierter Hokkaido · Salbei  ·
Zitrone  ·  Kürbiskerne  

15.00€

Scampis in Zitronen-Thymian-Butter
Scampis, Zitronen-Thymian-Butter, Peperoncino 

15.00€

P R I M I
wird mit hausgemachtem Focaccia serviert

Feldsalat mit gebratenen Pilzen & Feta 
Feldsalat · gebratene Champignons · Granatapfel · Feta ·
hausgemachtes Balsamico Dressing

16.50€

Spinat-Feta Quiche
Spinat-Feta Quiche mit Pinienkernen & Tomate · gemischter Blattsalat
· hausgemachtes Kräuterdressing

15.50€

Gnocchi (vegan möglich)
Salbeibutter · Parmesan · Rosa Beeren · Zitrone · Pangratatto

16.50€

Tagliatelle al Ragú Bianco 
geschmortes Rinderragout· Weißwein · mediterrane Kräuter · Parmesan

17.50€

S E C O N D I

Gelato Mediterraneo
Fior di Latte Eis · Rosmarin-Mandel-Crunch · Olivenöl · Meersalz

7.50€

Hausgemachtes Tiramisu 7.50€

D O L C E
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