
Julens 3-retter

Kveiteceviche
med grillet hjertesalat, granateple, pinjekjerner og pistasjvinaigrette

Pannestekt andebryst
med anderillette, løkkrem, brokkolini og pommes Anna

Ostekake «crème brûlée»
med kardemommecrumble, rørte blåbær og hvit sjokolade

Menypris: 990,- per person

Vinpakke 4 glass: 600,- per person

(fisk, nøtter, sennep)

(melk, selleri)

(gluten, hvete, havre, melk, soya)



Tradisjonell julemeny

Lagret rakfisk fra Hardanger
med tilbehør, flatbrød og lefse

Dampet pinnekjøtt
med vossakorv, rotstappe, poteter og sjy

eller

Ribbetallerken
med svineribbe, medisterpølser, medisterkaker, rødkål, surkål, poteter, svisker, epler og julesaus

Riskrem
med kirsebærsaus og mandelflak

Menypris: 1100,- per person

Vinpakke 4 glass: 600,- per person



Julebuffet

Brød og lefser

Sild · Einerøkt laks · Urfepastrami
Parmaskinke 15 mnd · Rosenkålsalat

Betesalat · Potetsalat

Juleribbe med medisterpølser · Medisterkaker
Rødkål · Surkål · Poteter · Svisker
Epler · Julesaus · Regnbuerøtter

Fønix-ost med pepperkake · Riskrem med kirsebærsaus

Menypris: 890,- per person

Vinpakke 4 glass: 600,- per person



Vinpakke

Standard
4 glass: 600,- per person

Dagobert Crémant d’Alsace

Jean Paul Brun Beaujolais Blanc

Jean Paul Brun Beaujolais Le Ronsay


