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LAFEUILLE | |
DU BRASSEUR

NOS BIERES SONT BRASSEES DANS NOTRE RESTAURANT

sTAUR,,

LA TABLE DU

BRASSEUR

BRASSERIE
- TRADITIONNELLE & *
INDEPENDANTE

A 4 vee

Ici, nous faisons revivre l'esprit et le savoir-faire
des brasseries authentiques et artisanales.

A notre table, nos terroirs sont mis & 'honneur a
travers une cuisine brassicole et généreuse.
Nous travaillons avec des fournisseurs locaux,
privilégiant la qualité des produits que nous
cuisinons.

Nos hiéres sont hrassées sur place a partir de
malts sélectionnés par notre maitre brasseur
et en respectant les méthodes de fabrication
traditionnelle. Elles s'accardent trés bien & nos

plats et rehaussent leurs saveurs.

La décoration de notre brasserie associe des
matériaux nobles tels que le bois et le cuivre et
offre une amhiance chaleureuse pour vous donner
-envie de profiter d'uin moment agréable et festif.

CONVIVIALITE, IIUA!.ITE ET SIMPLICITE
SONT NOS MAITRES-MOTS ! |

BLONDE - 4,8°
Douceur maltée.; légére amertume
Parfaite pour tous les moments

BLANCHE - 4,9°
Fraiche & Iégere ; notes d'agrumes & céréales

CUIVREE - 5,3° ;
Caramel & fruits secs ; rondeur & richesse
Une hiere de caractere

IPA-5,6°
Notes fruitées de holiblon ; Amertume prononcée
Audacieuse & intense

ROUGE - 5°
Notes de cerise & griottines ; Légérement sucrée
Subtil godt malté \

"PLACE A L'HIVER A
(o Table duBrasseur
BIERES, SAVEURS ET CONVIVIALITE |
AU RENDEZ-VOUS !

TERMINEZ VOTRE REPAS PAR UN BI]WlINE !

NOTRE GAMME A EMP[IRTER | g %

Pensez a notre gamme a emporter
pour accompagner vos repas ! -
déale pour vos soirées en famille ou entre amis... -
Alors, plutot mini-fat, cruchon ou bouteille ?

\lente de hiére en fiits (20L ou 30L)
avec location de tireuse, sadresser
| al'accueil de votre restaurant.

NOUVEAU |

—

Retrouvez la liste des allergénes
en flashant ce code.
Disponible sur simple demande,

; 04 28 7040 75
LA TABLE DU 85 chemin de la cote - 42390 VILLARS
; BRAS‘SEUR www.latabledubrasseur.fr
@ D . e
e\% «




BIERES ARTISAL

®® ° PENSEZ AUSSI A NOS BIERES lES
A EMPORTER A LA FIN DE VOTRE REPAS !

o
8 BLONDE §€ BLANCHERS CUIVREE ROUGE g8 SPECIALE

25¢l 25¢l 25¢l 25¢l 25¢l 25¢l
3,706 4,406 = 4,406  460€ @ 4,60€  4,60€
33cl 33cl 33cl 33cl 33cl 33cl
4506 5106  510€ 5606  560€  560€
50c| 50¢| 50c 50c| 50c| 50cl
6,906  -710€ 7106 = 760€ 760€ - 760€
1,5L, 1,5L ¢ 1.5L 1,5L THky 1,5L
16,50€ 17,20€ 17,20€ 17,70€ 17,70€ 17,70€
PALETTE DE DEGUSTATION ...........ooooooeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeseerveeseinnn. 1,60 €

4 biéres au choix de 15 cl

L'APERO DU BRASSEUR

PENSEZ A NOS FLAMS A PARTAGER !

Assortiment.charcuteries Duculty et fromages de notre terroir, cornichons

GARLIC BREAD 10 PIECES ....ooueevieeeereeeeeseseeesesssessssmmesesssnsenssssnsons 490€
Pain rdti aux fines herbes et sarrasson _
GARLIC BREAD GRATINE AU CHEDDAR 10 PIECES......ooocroorrrese 6,90 €
Pain roti aux fines herbes et sarrasson
ONION RINGS 8 PIECES..........ccoovvunnn. A R R P 6,90 €
CALAMARS FRITS 8 RABBE St o e SN et R 6,90 €
BEIGNETS DE MOZZARELLA 8 PIECES ...t 790 €
C\>GRANDE PLANCHEMIXTE.................... A L TR 18,90 €

TOMAHAWK DE PORC ROTI A LASAUGE.............ooeeeeeeeei. 15,90 €
Jus de cuisson servi avec abricots confits, pommes de terre grenailles :
et poélée de légumes frais ¢ .
@D ESCALOPE DE POULET A LA MILANAISE.........ccor s 1790 €
Gratinée, creme de thym et morhbier, servie avec frites et salade composée
"FAUX FILET DEBOEUF ............ceeeoeeeeceeeeeeeeeeeeeeeseeseeeenennnns21,90 €

300g, sauce morilles, servi avec frites et salade composée

NOS POISSONS |

BRANDADE DEMORUE .......ccccoommmieticee e ssnaeeeaena 14,90 €

; Sauce beurre blanc servie avec poélée de [égumes frais : )
FISHAND CHIPS .......c.oooooeeeeeesieeeeeseeseeeeeeeesseeesseenssseeneseeenn 11,90 €
200g, filet d'églefin pané a la biére, sarasson, servi avec frites et salade composée
@ POULPE FAGONTAJINE............oemecieieeeceice a2, 90 €

Servi avec pommes de terre grenaille, carottes, pois chiches, -
. tomate, coriandre, piment, épices

p | N0S PLATS BRASSERIE | ¢

@D VELOUTE POTIMARRON ........cooooecocesrrsrcsirri 11,90 €
A I'huile de noix, lard paysan, crodtons et chévre frais : \
TETEDENERY oo i e M e ot g B 15,90 €
Cuite au court-bouillon servie avec carottes, pommes de terre et navets
ANDOUILLETTEDE TROYES AAAAA ... 19,90 €

200g AAAAA, sauce moutarde miel, servie-avec frites et salade composée

NOSERAVIES

COQUILLETTES CREMEUSES ...........ovvocoeveeeeeeeeeeeeese .

Chiffonade de jambon blanc-aux herbes, ceuf au plat, persil, poivre noir

COQUILLETTES FORESTIERE ...........cccco...... A 18,90 €

Poélée de champignons, velouté de potimarron, Cantal

@ NOUVEAUTES PLATS VEGETAE%IENS" Phonuﬁs LOCAUX -

Tarifs TTC service compris, TVA 2 10% sur les mets et boissons softs, 20% sur. les alcools. L'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Nous tenons 2 votre disposition la fiche des allergenes ainsi que

¢ INCONTOURNABLES

I UKE BUWL .......................................................................................... 15’90 E

a Riz blanc, sauce soja, concombre, oignons rouges, tomates cerise,
= sésame, mangue, avocat, féves de soja
SUPPIEMENT SAUMON «......eeieeeeeeeeeeereeeeeeeeseeseseseesessensesenseaas .......n,00 €

TARTAREDE BEUF-............ccoevecicicanee. e 20,90 €

180g, viande de hoeuf charolaise hachée au couteau
assaisonnée par nos soins, servi avec frites et salade composée

CAMEMBERT ROTI s s 2 g % & el 25,90 €

Assortiment de charcuteries Duculty, salade, pommes de terre grenailles, cornichons .

0S GRANDES SALADES

OO0

OO

LA CAESAR POULET 16,90 €

Mélange de salades, aiguillettes de poulet croustillantes, oignons rouges,
- grana padano, tomates cerise, crolitons, sauce caesar

LA LYONNAISE

Mélange de salades, oeuf pochg, lardons, crodtons, tomates cerise,
oignons rouges, vinaigrette

LA FOREZIENNE ... 18,90 €

Mélange de salades, rapée de pommes de terre gratinée a la fourme, noix,
tomates cerise, oignons rouges, sarasson, pomme granny smith, vinaigrette

FAITES VOUS PLAISIR AVEC UNE PORTION DE FRITES

1790 €

NOS CHOUCROUTES |

CHOUCROUTE DU BRASSEUR.............ccoveemiieemcmeemceeemenamiane. .19,90€

Chou cuisiné traditionnellement, saucisses fumée et de Francfort,
échine de porc fumée, poitrine fumée, pommes de terre vapeur

@CHUUCRUUTE DE LA MER L L s 2 2190€

Chou cuisiné traditionnellement, cabillaud, haddock, saumon,
sauce beurre blanc, pommes de terre vapeur -

B AVEC NOS CHOUCROUTES : 50 CL DE BIERE AU CHOIX

TEMPS DATTENTE

la provenance de nos viandes. Aprés avoir saisi la direction et a défaut de réponse satisfaisarite dans un délai de 15 jours, le client peut saisir le Médiateur du Tourisme et du Voyage, dont les coordonnges figurent ci-apres :

Adresse post_ale : Médiation Tourisme et Voyage - BP 80 303 75 823 - Paris Cedex 17 - www.mtv.travel



NOS GALETTES

EACEASSIIE " i st i A i i e -

NOUVELLE RECETTE ! |

NOS BURGERS

12,90 €
Galette garnie de jambon en chiffonnade, emmental, y A " gl v
ceuf servie avec salade composée ~ SERVIS AVEC FRITES ET SALADE Simple  Double Triple
B SAUMBN. 27t o D s N e e Mg 7 16,90 € : ‘
Galette garnie de saumon, emmental, fondue de p0|reaux IP'E c"ﬁssmui SMAEH hedd :
cremeal' aneth servie avec salade composee tc?r?;‘?e fl:gfcsr;[sa'pirflfl]:sscs’rn?cﬁon:r rouge, 16,90€ 18,90 € 20,90 €
sauce burger
< T < 1
A PARTAGER A LAPERO . ‘:) LE FUREZ'EN SMASH
N 0 S F LA M M E K U E c H E S~ Entre deux rapées de pommes de terre, steak 1840€ 2040¢€ 29 40 €
smashe fourme de Montbrison, tomate fraiche, 4 i J
' - pickles cornichons, sarasson )
Spécialités alsaciennes préparées sur place par nos soins. ¥
La péte fine est préalablement crémée (fromage blanc et creme fraiche). <@ LE GOURMAND ,
, 4 ~ Potato bun, steak smashé, reblochon, lard 1890 € ' 20.90 € 29 90 €
z paysan, confit d'échalotes, tomate fraiche, g / 5
LA GRATINEE CLASSIQUE R ey U CRE R W L e 10,40 € S s o
Ulgnons rouges, lardons, fromage rapé TR, i VAR > td o .
ariante au choix : galette végétarienne, filet d'églefin pané
LA CH EVRE MIEL ......................................................................................... 12,90 E ou aigUi"etteS de poulet croustillantes. 0 SUPPLEMENT LARD A 1,50€

Fromage de chevre, miel, oignons rouges, tomates cerise, roguette, creme balsamlque

LAFOURMEGNDIX .o s s i L R e 13,50 € —
Fourme de Mo‘ntbrison, nqix', persil, oignons rouge, emmental AVEC NOS BURGERS™ : 50 CL DE BIERE AU CHOIX

SR FORESTIERE i S ity ey e e T N 14,40 € . %
Poulet pané, champignons de Paris, emmental, oignons rouges, persil :
LAMONTAGNARDE ...~ &5 i bt i 15,90 € NOS CRUQUE_MUNS|EUR

(N4 TRDIS FROMAGES

Pain toasté, héchamel, emmental, morhier, cantal, oignons frits, persil,
servi avec frites et salade composée

LE SUD=OUEST 4 it ol S AN R0 tad (o R PR, 20 14,90 €
Pain toasté, béchamel, effiloché de canard, oignons frits, sauce BBQ, tomate
servi avec frites et salade composée

Brandade de morue ou
Velouté potimarron avec lard paysan ou
Flammekueche chévre miel

1fromage bhlanc gourmand ou
2 houles de glace avec creme fouettée ou
1creme brulée '

25 cl de hiere au choix ou
1verre de vin (rouge, blanc, rosé) ou
1verre de Coca-Cola 33 cl ou
1Badoit rouge 33 cl

« SOIREE BOWLING

10% de réduction sur I'heure de bowling

»

F ﬂb’Ml/lE |
DEJEUNER CHRONG

PLATOUJOUR | & paRTIR DE /408

- acompléter avec -

+2,90€

25 cl de hiere au choix ou

1verre de vin (rouge, blanc, rosé) ou
1verre de Coca-Cola 33 cl ou
1Badoit rouge 33 cl

+4€

1fromage blanc gourmand ou
2 houles de glace avec chantilly ou
1café ou thé douceur (avec 2 mignardises)

*Formule valable dulundi au vendredi le midi sauf jours fériés.
Dans la limite des'stocks disponibles.

« SOIREE KARAOKE »

10% de réduction sur I'heure de karaoké

OO OO OO0 OO OO OO OO OO0

! | ' * LES LUNDIS, MARDIS ET MERCREDIS SOIR

sur présentation du ticket de caisse. Non valable pendant les vacances scolaires,
les veilles de jour fériés ét les jours fériés



NOS BOISSONS

NOS COGCKTAILS DE BIERES —

LES GIDRES

25¢l 50 Cl
BLANCHE PAMPLEMOUSSE ............ooeoeeeeeeeeeeeeeenne. 490€/9,80¢€ VEBROT S3icie i b s i b T Silcam bt Ly S Ei 490 €
Biere blanche, creme de pamplemousse KE POIRERS ol s e T b g am o o = 4,90¢€
ANTILLALS: 5ot =t e A0 i 19 b et 8 ey i 560€ /11,20 € LE ROSE 33 ¢ 4.90 €
BB iRs AN Bl LS eyt sicdh e hashe S W S L L B L T e R ;
LRLANDNS ........... ey Beap e e 5 60€/11,20€
iere cuivrée, créme de cassis, whisky

RMDIE 1 3906/780¢ BIERE SANS /M@@@&

Biere blonde, i d

KONADOL L 2o G h (oL B S 420€/8.40€ ILA BOOYENLE Gy oot oo o et 4,90€
Biere blonde, sirop de grenadine, limonade .

RICONC A 7 s S0k s oy e i i ey St O 490€/9,80€

Biere blonde, picon, sirop de citron

' APERITIFS' : |
KIR PARFUM AU CHOIX ...t seeasenee s senae 5,50 € SIROP AL EAURS o) et e D 30 S, T 8 S Y 2,50 €
(pamplemousse, péche, cassis, chataigne] i LIMONRDE 25 68 sl 2 i el i e i N b s 3,00€
WHISKY ECOSSAIS 2¢l ..., 320€2¢h.irae, 6,30 € A BOCAROD R horral ors ey a3 Sl il sl VS pot, 3.50 €
WHISKY ARTISANAL 4l 8,50 € ORANGINR 25 el o o e e s i b et 350€
MARTINI ROUGE QU BLANC 4 Cl......oooonnereseeeeceeenennnmasissssesssssnsseneee 3,90€ SCHWEPPES AGRUMES 25 ¢l .« 3,50 €
TEQUILA, VODKA, GIN 401 ..t 6,30€ DRABDLD 8 e S ione B it v 2 AR et o 3,50 €
RICARD 4l el E Ul e SRRl B L R R T VIS 3,40€ OASISTROPICAL 25 ¢l o 3.50 €
RHUM CAPTAIN MORGAN 41 ...t 6,00€ BOTETEN Socr it e W e A e e R 3,50 €
RHUM KRACKEN AMBRE 4ci ............... s 7,50 € JUS DE FRUITS 25 ¢l 5t oot i .3 B0 8
. SUZE, PORTO, MUSCAT 4ci.............. O T R N ] 3,90€ Orange, ananas, pomme, fraise, mangue, pamplemousse, abricot, tomate

*Supplément soft, eau minérale, eau gazeuse 1€, accompagnement Taurine 1,50 €

REDBULL: 26 Sor BN a s amiagb st Rl e na i % 4,00 €

"NOS VINS

AU VERRE - 4,50€ - 15.c
AOC Cotes du Rhone IGP Cotes de Thongue IGP Pays des Cévennes Sec, IGP Cétes de Gascogne, Meelleux
Domaine de la Bastide BIO Cave Alignan Neffies Les 3 saisons de Gournier Gros Manseng, Guichan

. L \

A LA BOUTEILLE -75c -
IGP Pays d'0c, Syrah, Alignan du Vent.............................. 19,50 € ANk LathadbSrauence, IUIE o s oy e 108
Syrah, généreux, ample et riche en fruits rouges hien confiturés Cep??e i Grfnacbt;'tle, q|nsaul’fi mglérvedr:;. V'S,d e beII_etcaouflechsabLIJmonee, LSRN

% i ; ¢ roseé frais et subtil ol se mélent des notes d’agrumes et de fruits blancs
AOC Cotes du Rhone, Domaine de la Bastide............................... 22,00€

Cépages : 40% Grenache, 40% Syrah, 20% Carignan.
Vin dense et a la fois frais tout en équilibre et d'une belle longueur

Cepages : Syrah et Mourvedre.Cuvée découverte, un vin souple,
ultra agréable aux senteurs de fruits des bois et de garrigues.

AOC Pic St Loup, Les Eclats, Mas d'Auziéres ..............c......... 39,00 €

Cépages : Grenache, Syrah, Mourvedre.Vin franc, tres fruité (fruits noirs légére-
ment confiturés, douces épices,)bien équilibré entre la puissance et |a générosité

Saint Joseph, Domaine Pierre Finon ... 39,00€
100% Syrah. Elevage de 12 mois qui apporte de la matiére, des fruits noirs bien
murs et un équilibre entre un boisé fin et le pep’s de la jeune Syrah.

Cdtes du Forez, Domaine de Poyet..................ccccoecccvvccincns 24,00€
100% Gamay. Un vin élégant avec un équilibre fruité

Chinon, Domaine Laurent Gouron.....................cc..cccooommmmnnnrninnnns 26,00 €
Cépage : Cabernet franc. Vin printanier, d'une belle fraicheur et en légereté

Cotes de Provence, Valentino, Chateau les Valentines............ 29,00 €

IGP Méditerranée, Miss Valentine...............oooooooovoveivivoenennnnn. 25,00 €

Cépages : Grenache, Syrah. Cuvée coup de cceur du domaine, aux arémes de
péches de vignes, et de fraicheur. Elégance et un équilibre trés maitrisés

MAGNUM Cdtes du Roussillon, Gris-Gris..................ccccccoucce.ee 45,00 €

IGP Cotes de Thongue, Viognier, DUSUD, Cave Alignan Neffies........... 22,00€

Cépage : 100 % viognier. Un vin d’'une belle fraicheur, élégant, trés aromatique.
Notes defruits type péche et fruits exotiques

IGP Cotes de Gascogne, Moelleux, Gros Manseng, Guichan.......... 24,00 €
Cépage : Gros Manseng. Vin blanc moelleux et tres bien équilibré a la fois aux aromes
de fruits frais, un pointe mielleuse et une belle fraicheur en fin de bouche

IGP Cotes de Thongue, Chardonnay, Cave Alignan Neffies ....26,00 €

Des aromes de fruits a chairs blanches, exotigues.C'est un vin dense, onctueux
et d'un bel équilibre

NOS CHAMPAGNES -

COMME UNKIRROYAL ......coo i SLVal 12,90 € " AOP CHAMPAGNE 12l 375l 75¢l -
AOP CHAMPAGNE ROSE LAURENT PERRIER - 75 ... 110,00 € LAURENT PERRIER ........cocce ...12,006 38,006 - 75,00€
CAFEABETRPERT ot Sy e b |

GAFE 7 DECA GRAND, CHOCOLAT ... Ex:ﬁ“ 15L0 R a SR s, Yo ST R St Yol zggg
cAFE/cHOcULAT VIENNOIS ) ’; IPAEN Il cccecrcccncccccscccccnccecccccccccsasceces R o R R y
CAPPUGEING o S N S e N i b Y ot v 400€ BADDITROUGE 53 o oh o J RO, (e i, <500 350€
IRISHGUPRER: 17 2= e R e bl el el o 790€ BADOIT 50¢cl......... ? I ........................................... R NG 390€
i e I Ty BADOIT AL i SO T BN e L s 490€
THE INFUSION G o s i g 350 € . .

Tarifs TTC service compris, TVA 2 10% sur les softs et 20% sur les alcools. L'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.Nous tenons a votre disposition la fiche des allergénes de nos boissons

%



