EYDES AFTEN 17.00 - 21.30

SNACKS HOVEDRETTER

Rogede & saltede mandler 50 Grillet oksebryst 285
Med nye kartofler, nye lag, sommerporrer

Gronne amfissis oliven 60 hengemte solbaer & solbaer sauce

Grove fritter med aioli 50 Helstegt Redspaette 295
Med grillet citron, persille, seesonens grgnt

Treffelfritter med revet vesterhavsost 75 nye kartofler og smarsauce

Arancini med troffelmayo & parmesan 85 Ribeye steak (250g) 375
Med langtidsbagte tomater,

Vindblaest gris & Fennikel polse 105 grove fritter & friskrart bearnaise.

Serveres med surdejsbrad, cornichons & olivenolie

Puffede kyllingesnacks 60
Serveret med urte mayo.

2 stks. osters 75
Serveret med aeblevinaigrette & agurk og salturt

6 stks. Osters med citron & tabasco 195

Eydes BBQ revelsben 95
Serveres med puffede svaer & urter

CAVIAR
15¢g Caviar med Blinis, Igg & créme fraiche
245

FORRETTER

Letroget rimmet kammusling 135
Med Danske tomater, olivenolie, merian
tallerkensmaekker & krydret beurre blanc

Stegt jomfruhummerhaler 125
Med nye kartofler, kartoffelskum, nye eerter
grape & eerteskud

Rort tatar af okse 165
Med cornichons, skalottelag, drueagurk, kapers,
syltede perlelgg, chips, frisk aaggeblomme & karse

Eydes carpaccio 145
Grillet carpacio af krogmodnet okse.

Serveret med estragoncreme, croutoner, palmekal & urter

Rort tatar af okse 225
Med Cornichons, skalottelag, drueagurk, kapers,
syltede perlelgg, chips, frisk aggeblomme & karse
Serveres med grove fritter og aioli

Hjemmelavet fyldt pasta 225
Fyldt pasta med artiskokcreme, grillede artiskokker,
langtidsbagt tomater, courgetter & hvidvinssauce

Wienerschnitzel 245

Serveret med pommes sauté, aerter
wienerdreng & smgrsauce

DESSERTER

Vanilje pannacotta 115
Med passionssorbet & crumble

Citron taerte med braandt marengs 115
Serveres med hyldeblomstsorbet

Pavlova og Danske jordbeer 125
Med rabarbersorbet, mascarponeskum, jordbaer
og hyldeblomst

Eydes Petit four 115
5 slags hjemmelavet petit fours - perfekt til kaffen

Kirsebaerbla & parer 135
Kirsebeer blaskimmelost pa smarstegt rugbrad

med paerekompot, ristede hasselngdder

og friske urter



EYDES AFTEN 17.00 - 21.30
BORNERETTER FADJL & FLASKEQL
Eydes bgrneburger 125 Gren Tuborg oko 4,6%, 0.40 L 75
Sprad kylling, ketchup, frisk agurk, tomat & hjertesalat
i briochebolle med grove fritter, mayo & ketchup. Tuborg Classic 4,6%, 0.40 L 75
Pandestegt redspaettefilet 120 Kronenbourg Blanc 1664, 5,0%, 0.50 L 85
Serveret med friskskaret grent, grove fritter,
citron & remoulade Grimbergen Double, 6,5%, 0.5L 85
SAFT & SODAVAND Grimbergen Blonde 6,7% 0.50 L 85
Sodavand 0.40 L 59 Brooklyn Pulp Art Hazy IPA 6% 85
Veelg mellem: Coca Cola, Coca Cola Zero, 0.40 L
Fanta, Sprite Zero & Lemon.
Brooklyn Special Effects Hoppy 45
Naturfrisk - gkosodavand fra @rbaek 40 Lager, 0,4% 0,33 L
Veelg mellem: appelsin, hindbzer eller hyldebrus
Carlsberg Nordic, 0,0% 0,33 L 45
Saft fra Antons i Juelsminde 40
Veelg mellem: aeble, hyldeblomst, solbaer
eller rabarber.
Thoreau vand ad libitum per person 35 KAFFE & TE
Med eller uden brus.
Kaffe pr. person 38
Med opfyldning.
Americano 45
Espresso 45
Cappuccino 60
Cafe latte 57
Iskaffe 65
Sirup 10
Hasselngad, vanilje eller karamel
Ronnefeldt te 40
Spgrg din tjener for udvalg.
Chai latte 60
Varm kakao med fleadeskum 60

2 stk. hjemmelavede chokolader
40 kr.
Lavet af egen chocolatier



