EYDES MENU

SNACKS 11:30 - 21:30

Rogede & saltede mandler 50
Gronne amfissis oliven 60
Grove fritter med aioli 50
Troffelfritter med revet vesterhavsost 75
Arancini med Nduja 85

Serveres med grillet urtemayo & parmesan

Vindblaest gris & fennikel polse 105
Serveres med surdejsbrad, cornichons & olivenolie

2 stks. gsters 75
Serveret med eeblevinaigrette & agurk med salturt

6 stks. @sters med citron & tabasco 195
FROKOSTKLASSIKERE 11:30 - 15:30
Eydes smgrrebrgdsbraet 185

Honsesalat med puffet kylling & fiskefilet

med remoulade.

"Rejer & £g" 125
Serveret pa smgrtegt surdejsbred med handpillede rejer
pocheret &g, urtemayo & friske urter

Pandestegt redspaettefilet 125
Serveret pa hjemmebagt rugbrad med remoulade,

citron & friske urter.

Eydes skud 185
Serveret pa surdejsbrgd med fiskefilet, hjertesalat, rejer,
koldraget laks, sauce piquante, tomat, dild & citron

Honsesalat 115
Serveret pa friskbagt surdejsbred med
puffet kylling & syltede redlag.

Pariserbof 185
Serveres pa smerstegt surdejsbred med 180g

hakkebgf, hiemmesyltede redbeder, pickles

kapers, radleg & friskhgvlet peberrod.

LIVRETTER 11:30 - 21:30

Rort tatar af okse 225
Med cornichoner, skalottelgg, drueagurk, kapers,

syltede perlelag, chips, frisk a2ggeblomme & karse

Serveres med grove fritter & aioli

Eydes burger 195
180g hakkebgf, briochebolle, burgerdressing,

dildpickles, radlgg, sprade lag & modnet havarti

Serveres med grove fritter & aioli

Eydes carpaccio 215
Grillet carpaccio af krogmodnet okse.
Serveret med estragoncreme, croutoner, palmekal & urter

Casarsalat 175
Hjertesalat, stegt kyllingebryst, klassisk caesardressing,

parmesan & smgrstegte croutoner.
(Kan laves vegetarisk)

Moules Frites 185

Friskdampede blamuslinger med fine urter og
muslingesauce serveret med pommes fritter & aioli

BBQ pork ribs 225
Braiseret revelsben med grove fritter & aioli

CAVIAR
15g Caviar med Blinis, I#g og créme fraiche
245



EYDES MENU

DESSERTER 11:30 - 21:30

Tarte au caramel
Teerte med karamel, yuzu ganache & chokolade

Kakao Sablé
Med cremefraiche ganache, brombaer kompot,
brombaer sorbet & malt tuille

Eydes Petit four
5 slags hjemmelavet petit fours - perfekt til kaffen

Kirsebarbla & paerer

Kirsebaer blaskimmelost pa smarstegt rugbrad
med paerekompot, ristede hasselngdder

og friske urter

BORNERETTER

Eydes berneburger
Sprad kylling, ketchup, frisk agurk, tomat & hjertesalat

i briochebolle med grove fritter, mayo & ketchup.

Pandestegt redspaettefilet

Serveret med friskskaret grant, grove fritter,
citron & remoulade

Friteret kyllingefilet med cornflakes
Serveret med pommes fritter, friskskaret grant,
ketchup & remoulade

SAFT & SODAVAND

Soda0.4L
Veelg mellem: Coca Cola, Coca Cola Zero
Fanta, Sprite Zero & Lemon.

Naturfrisk - skosodavand fra @rbaek
Veelg mellem: Appelsin, hindbeer & hyldebrus.

Saft fra Antons i Juelsminde
Veelg mellem: Able, hyldeblomst, solbaer
& rabarber.

Thoreau vand ad libitum pr. person
Med eller uden brus.
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FADJL & FLASKEQL

Gron Tuborg ko 4,6%, 0.40 L
Tuborg Classic 4,6%, 0.40 L
Kronenbourg Blanc 1664, 5,0%, 0
Grimbergen Double, 6,5%, 0.5L
Grimbergen Blonde 6,7% 0.5L

Brooklyn Pulp Art Hazy IPA 6%
040L

Brooklyn Special Effects Hoppy
Lager, 0,4% 0,33 L

Carlsberg Nordic, 0,0% 0,33 L

KAFFE & TE

Kaffe pr. person
Med én opfyldning
Americano

Espresso

Cappuccino
Cafe latte

Iskaffe
Sirup
Veelg mellem: Hasselngd, vanilje

eller karamel.

Ronnefeldt te
Sperg din tjener for udvalg.

Chai latte

Varm kakao med fladeskum

2 stk. handlavede chokolader.

40 kr.
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