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10. November bis 14. November 2026 BRUM]VI | i,IE | t

Von 1130 Uhrf 1345 Uhr Seminarhotel - Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenii & Tagesgericht gibt es tdglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 10.11.2026
Karotten-Ingwercremesuppe

Uberbackene Spinatknddeln auf Paradeisersauce 14,90
Schweinsbraten mit Erddpfeln und warmen Krautsalat 14,90
Tagesgericht: Bandnudeln mit Garnelen, Knoblauch, Oliven und Paradeiser 19,90

Hausgemachter Kuchen

Mittwoch, 11. 11. 2026
Rindsuppe mit Frittaten

Krautfleckerl 14,90
Putencurry mit Basmatireis 14,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krautern gebraten, Petersilienerdapfeln 19,90

Topfen-Vanillecreme

Donnerstag, 12. 11. 2026

Broccolicremesuppe
Erdépfel-Lauchlaibchen mit Dippsauce 14,90
Blunzngrostl mit Sauerkraut 14,90
Tagesgericht: Cordon bleu vom Schwein mit Reis und Erdépfeln 19,90
Schokoladepudding

Freitag, 13. 11. 2026

Rindssuppe mit Nudeln

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce 14,90
Gebackener Dorsch mit Erddpfeln und Sauce Tartar 14,90
Tagesgericht: 2 ausgeldstes Backhenderl mit Petersilienerdédpfeln 19,90

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce oder Eiskaffee

Samstag, 14. 11. 2026
Mittagsbuffet von 11.30 bis 14.00 Uhr um € 14,90
Bunte Salate, hausgemachtes Brot, Suppe, verschiedene Hauptgerichte nach Wahl und feine Desserts




