
Faubourg de l 'Hôpital  21 — 2000 Neuchâtel  
lavi l la-ne.ch

@lavi l la.socialclub
032 720 91 90

La Villa
s o c i a l  c l u b

MENU



S A L É  -  C H O I S I S  1

S U C R É  -  C H O I S I S  1

B O I S S O N  -  C H O I S I S  1

LA VILLALA VILLA

A D D - O N S  F O O D

FORMULE MIDI : BRUNCH — du mercredi au vendredi : CHF 35.–

1 SALÉ + 1 SUCRÉ + 1 BOISSON INCLUS
BUFFET BRUNCH À DISCRETION — SAMEDI ET DIMANCHE : CHF 49.-

Salty Fluffy Pancakes : Oeuf au plat, herbes fraîches, fromage frais, sauce Villa citrus

Veggie Fluffy Pancakes : Halloumi,tomates confites, herbes fraîches, sauce Villa citrus

Avo Toast Social Club : Avocat, pickles maison, oeuf au plat

Glow Bowl : Riz, légumes croquants, oeuf mollet, sauce sésame-citron

Hot Chicken Bagel : Poulet croustillant, moutarde au miel, coleslaw maison

Smash Villa Burger : Smash beef steak, cheddar, salade, pickles, sauce BBQ maison

Croissant truffé : Blanc de dinde, gruyère, Truffe 

Tiramisu Matcha  

Fluffy Sweet Pancakes :  (chocolat ou fruits  de saison),  topping croquant 

Chia Pudding Glow  :  la it  de coco, vani l le,  fruits  frais,  granola

Cheesecake du jour

Eau aromatisée de la Vi l la :  Agrumes, herbes fraîches

Ginger Lemonade maison :   Gingembre, citron, eau gazeuse

Bacon 3.–

Frites Vi l la:  
parmesan, mayo truffe 8.–

Side Salade 5.–

Extra sauce Vi l la
Citrus Vi l la,  BBQ maison, Hot honey

2.–

Oeuf au plat ou mollet

Avocat 

2.50–

Halloumi 

Saumon fumé

3.–

4.–

5.–

Poulet crousti l lant 5.–
Extra sauce Truffe 3.–

            DAY TIME            DAY TIME



P L AT S  D U  S O I R

            NIGHT LIFE            NIGHT LIFE
SOCIAL CLUBSOCIAL CLUB

Salmon Fluffy Pancakes 24.–
Sauce citrus Villa, herbes fraiches, pickles maison 

Hot Chicken Baggle 21.–
Poulet croustillant, sauce moutarde-miel, coleslaw

Mediterranean Fluffy Pancakes 23.–
Halloumi, tomates séchées , aubergines, 

herbes fraiches, sauce villa citrus

Smash Vil la Burger 22.–
Smash beef steak, salade, cheddar, pickles, 
sauce BBQ maison

Pinsa Margarita 24.–  
Tomate, mozzarella, huile de basilic, roquette, balsamique

Pinsa Parma 26.– 
Tomate, mozzarella, Jambon de Parme, huile de basilic,
roquette, balsamique

Pinsa Biquette 25.– 
Base crème, mozzarella, chèvre, miel, noix, roquette,
caramel de vinaigre balsamique

Pinsa Tartufa 28.– 
Crème de truffe et champignons, mozzarella, roquette

Planche Mixte 32.–
charcuteries & fromages de la maison Sterchi

Club Board  32.–
Assortiment de tapas

Tri logie de tartinades 28.–
Caviar d’aubergines, hummus de betterave & pois-chiche

Lolipop 12.–
Sucette tomates confites, mozarella, pesto

Frite de la Vi l la 8.–
Parmesan, mayo à la Truffe

Tiramisu Matcha   10.-

Mini Pancakes Board (à partager)  16.–
fChocolat intense, caramel et topping croustillant

Cheesecake du moment   12.-

S O C I A L  S H A R I N G  -  À  PA RTA G E R

A D D - O N S  F O O D
Bacon 3.–

Frites Vi l la:  
parmesan, mayo truffe 8.–

Side Salade 5.–

Extra sauce Vi l la
Citrus Vi l la,  BBQ maison, Hot honey

2.–

Oeuf au plat ou mollet

Avocat 

2.50–

Halloumi 

Saumon fumé

3.–

4.–

5.–

Poulet crousti l lant 5.–
Extra sauce Truffe 3.–

Crispy Halloumi 15.–
Sauce BBQ maison

Pop corn de Poulet 16.–
Sauce moutarde-miel

Panisses crousti l lantes 14.–
Galette de pois-chiches, sauce aïoli

Dinamit Shrimp 16.–
Crevettes sauce épicée

D E S S E RT S



BOISSONS TENDANCES 2.0

SOFTS CLASSIQUES

LATTE CHAUDS OU FROIDS

BOISSONSBOISSONS

Macha   

Matcha Mangue 

Macha Fraise   

Chaï Latte  

Ube Latte Machiatto 
Unagme violet des Philippines, expresso

Ube Latte Machiatto 
Unagme violet des Philippines, expresso

Latte Machiatto 

Latte Machiatto vanil le 

Latte Machiatto caramel 

Supplément lait d’avoine 

El Tony Mate /  Zero 33cl  

Thé froid 40cl  
Milles et une fleur 

Sirop plat ou gazeux 40cl  
Fraise, Framboise, Fruit de la passion, 
Menthe - Verveine, Lavande, Citron - Gingembre
Rhubarbe

Jus d’orange frais pressé 40cl  

Jus de pomme 40cl  

Coca-Cola /Zero 33cl  

San Bitter 20cl

Tonic, Ginger Beer 20cl 

Eau f i ltrée Be Water 

5dl  :   
75cl :  

Macha Fitzz 0.0
Mtcha ceremonial, citron, 
sirop agave, eau pétillante

Red Smoothie
Mélange de fruits rouges, banane,
agave, lait  

Strong Smoothie 
Banane,beurre de cacahète, lait
d’avoine

Supplément Whey Choco     
    

Shaker de Protéines Choco

Virgin Mojito 
+1.- : fraise, framboise ou passion

Verger Chaï 
Jus de pomme, sirop chaï, citron,
eau gazeuse

Passion Mule 
Passion, ginger beer, citron vert

10.-

8.-

8.-

3.-

5.50.-

12.-

12.-

12.-

7.50.-

8.50.-

8.50.-

7.50.-

8.50.-

7.50.-

6.50.-

7.50.-

7.50.-

1.-

6.50.-

6.50.-

10.-

7.50.-

6.-

6.50.-

5.90.-

5.90.-

5.50.-
8.-



HOT DRINKSHOT DRINKS
LES CAFÉS

4.50

5.00

5.00

5.30

5.50

5.50

5.50

6.50

5.00

Café | Espresso   

Café froid        

Espresso Macchiato      

Renversé          

Double expresso  

Capuccino      

Flat White    

Latte Macchiato chaud/froid

Supplément lait végétal 

THÉS (en feuilles 100% BIO CHANOYU — 350mL) 7.90.-

THÉ NOIR 

Earl Grey, Massala Chaï, English Breakfast, Havanna Smoky

THÉ VERT

Bancha Japonais, Jasmin, Menthe, 
Detox green orange (Citronnelle, moringa, orange, ananas, souci)

Great boost (Menthe, gingembre, coriandre, réglisse, pomme, citron, guarani, coco) 

TISANE 100% SUISSE

Verveine
Wake Up (Gingembre, eucalyptus, cardamome, curcuma, citron, cannelle,

sauge, pomme, thym, fleur de souci)

Relax (Rooibos, fenouil, anis, camomille, fleurs de carthame) 

Daytox Red Berries (Citronnelle, ortie, pomme, hibiscus, myrtille, 

bouleau, groseille, églantine)



COCKTA ILS

PARTY TIMEPARTY TIME

Nos Spritz 14.-

Apérol/Campari/Limoncello 
Prosecco Jaya, eau pétillante

Moscow Mule - London Mule 15.-

Vodka ou Gin, ginger beer
jus de citron 

Negroni 16.-

Gin, Vermouth rouge, Campari 

Hugo 14.-

Fleur de Sureau, Prosecco Jaya, menthe
citron vert, eau pétillante

Nos Sours 15.-

À choix : Amaretto / Whisky / Pisco 
jus de citron, sucre de canne

Mojito 14.-

Rhum, menthe fraîche, citron vert, 
sucre de canne, eau pétillante 

(+ 1.- fraise, framboise, passion)

APÉR IT I FS

Absinthe Larusée Bleue   
Campari 
Martini Blanc
Martini Rouge
Suze                  

12.-

8.-

6.50

6.50

9.-

Pastis 51
Porto Taylor’s Fine White
Porto Taylor’s Tawny 10 ans
Kir royal
Kir vin blanc

6.50

8.-

13.50

    16.-

12.-

B IÈRES

Bière blonde pression 33cl  
Bière pression du moment                       
Bière sans alcool 33cl
La Nébuleuse Diversion Blanche

7.-

9.-

7.90

Bière blonde pression 33cl  
Bière pression du moment                       

7.-

9.-

7.90



L E S  B U L L E S

VINS & BULLESVINS & BULLES
P R O S E C C O

Delamotte Brut
Laurent Perrier Héritage Brut
Laurent Perrier Rosé
Laurent Perrier Grand-Siècle

14 | 85.-

135.-

150.-

290.-

1dl |  75cl

10 | 55.-Jaya Del Coli Superiore 
Extra Dry DOCG

1dl | 75cl

M A U L E R

Mauler Cadet Premium 0% 
Mauler Brut Millésimé 2016

29.-

75.-

C H A M P A G N E

V I N S  B L A N C S

1dl | 75cl

Chasselas | Caves du Prieuré  | Cormondrèche 7.- | 48.-

Cuvée “Elle”  | Dimitri Engel  | Saint Blaise 
Assemblage de Sauvignon Blanc et Viognier 

10.- | 65.-

Chardonnay Barrique | Caves du Prieuré  | Cormondrèche  68.-

Quartz Arvine  | The Legend Wine  | Auvernier
Cépage : Petite Arvine 

75.-

SUISSE

FRANCE

ITALIE

Chablis | Domaine Christophe et Fils | Bourgogne
Cépage : Chardonnay 

9.- | 54.-

Gavi | Olim Bauda | Piemont
Cépage : Cortese 

9.- | 55.-

Pouilly Fumé | Clément & Florian Berthier | Vallée de la Loire
Cépage : Sauvignon Blanc 

60.-

I Biondi | Tenuta Il Quinto | Toscane
Cépage : Vermentino

 52.-

Demoiselle | Laballe | Côtes de Gascogne
Cépage : Gros Manseng 

59.-



VINS VINS 
V I N S  R O U G E S

ITALIE 

Pinot Noir | Caves du Prieuré  | Cormondrèche 9.- | 52.-

Mégalithe | The Legende Wine | Auvernier
Cépages: Pinot Noir

 70.-

Ficaïe | Tenuta Il Quinto | Toscane
Cépages : Sangiovese

10.- | 56.-

Magie Noire | Caves du Prieuré | Cormondrèche 
Cépages: Gamaret, Garanoir et Pinot Noir

11.- | 68.-

Granit | The Legend Wine | Auvernier 
Cépages: Syrah et Cornalin

75.-

Les Pilotis | The Legend Wine | Auvernier 
Cépages: Galotta et Gamaret

 82.-

Bolgheri rosso “Clarice” | Dario Di Vaira | Toscane 
Cépages: Cabernet Franc, Cabernet sauvignon, Merlot, Petit Verdot

 65.-

Valpolicella “Ruberpan” | Pieropan | Vénétie
Cépages: Corvinone, Croatina Veronese, Rondinella

 68.-

SUISSE 1dl | 75cl

FRANCE

Rasteau | Domaine de la Collière | Vallée du Rhône 
Cépage : Grenache Noire 

10.- | 58.-

Cuvée “H” | Clos de la Barthassade |  Languedoc-Roussillon
Cépage : Grenache Noire, Mourvèdre, Syrah

  58.-

Rouge de Schiste | Terra Vita Vinum | Vallée de la Loire
Cépage : Cabernet Franc 

 70.-



VINS VINS 
V I N S  R O S É S

SUISSE

FRANCE

Perdrix Blanche | Caves du Prieuré  | Cormondrèche     
Cépage : Pinot Noir

 55.-

Œil de Perdrix | Dimitri Engel  | Saint Blaise    
Cépage : Pinot Noir

8.- | 53.-

Bélouvé | Domaine Bunan | Cotes de Provence 
Cépages : Cabernet Sauvignon, Cinsault, Ugni Blanc

8.- | 55.-

Rosé Passion | Caves du Prieuré  | Cormondrèche 
Cépage : Pinot Noir

  68.-



NOS SPIRITUEUXNOS SPIRITUEUX
S e r v i s  e n  4 c l  —  M i x e r  + C H F  2 . –

Havanna 3ans
Diplomatico Reserva             
Clément VSOP                            
Zacapa 23
Zacapa XO Solera                            

12.-

16.-

20.-

24.-

32.-

mixer +2.-

mixer +2.- mixer +2.-

mixer +2.-

mixer +2.-

Bas-Armagnac Laballe 
“Résistance”

20.-

Christian Drouin VSOP              
Christian Drouin Hors d’Âge       

18.50

26.50

Tequila Herradura
Tequila Patron       

17.-
20.-

Absolut
Belvedere
Grey Goose

12.-

15.-

18.-

Martell VS                  
Remy Martin VSOP            
Remy Martin XO                         

15.-

20.50

30.-

Nonino Lo Chardonnay        
Nonino di Moscato          

15.-

15.-

Nordés (SP)       
Roku (JP)                         
Hendricks (UK)                  

Adamus Organic (PT)            
Monkey 47 (UK)                  
Deux Frères (CH)               

12.-

16.-

14.-

18.-

18.-

20.-

C A L V A D O S

G I N

T E Q U I L A V O D K A

W H I S K YL I Q U E U R S

R H U M

COGNA C

G R A P P A

Jameson (IRL)   

Nikka from the barrel (JPN)   
Macallan 12 ans (UK)

Lagavulin 16 ans (UK)

Hibikki Harmony (JPN)

12.-

18.-

20.-

22.-

30.-

Limoncello
Amaretto, Prunelle de Bourgogne
Bailey’s 
Get 27

10.-

10.-

10.-

10.-

Williamine Morand 
Abricotine Morand 
Vieille prune 12 ans, Metté 

15.-

15.-

16.-

A R M A G N A C

E A U X  D E  V I E



La Villa
s o c i a l  c l u b

VOTRE ÉVÉNEMENT À LA VILLA
Séminaire d’entreprise, anniversaire, baptême, mariage... 

Un lieu unique, une équipe dédiée, une expérience pensée pour vous.
On s'occupe de tout. Vous, vous profitez.

EVENT EVENT 



 DINATOIRE DINATOIRE
APÉRITIF DINATOIRE 25.- /PERS

Sucette lolipop : Mozarella, tomate séchée, basilic

Hummus bicolore & Dips de légumes 

Cupcakes salés au Paprika

Halloumi croustillant, sauce BBQ maison 

Pop corn de Poulet, sauce Moutarde-Miel

APÉRITIF DINATOIRE 69.- /PERS

LE FROID 
Sucette lolipop : Mozarella, tomate séchée, basilic

Hummus bicolore & Dips de légumes 

Cupcakes salés

Caviar d’Aubergine & Pain Pita 

Wrap au Saumon et fines herbes, fromage frais

Roulé Courgette & Feta

LE CHAUD 
Halloumi croustillant, sauce BBQ maison 

Pop corn de Poulet, sauce Moutarde-Miel

Frites de Panisse (pois-chiche), sauce Aïoli

Mini Burger Villa au Boeuf 

Mini Burger aux légumes de Provence

Mini croissant à la Truffe, Jambon & Gruyère

LE SUCRÉ
Brownie au Chocolat & Noix

Crumble aux Fruits

Mini Cookies

Candy Bar/mignardise/pp

Photobooth

Planche 
Charcuterie -  Fromage/pp

Gâteau d’Anniversaire/pp

10.-

9.50.-

12.-

700.-

DJ - sur dev is

ADDS ON



MENU ASSISMENU ASSIS
MENU 3 SERVICES 65.-/PERS.

AMUSE BOUCHE 

ENTRÉE
Tartare de Dorade façon Mootjes (pommes, raifort, herbes) 

ou

Mosaïque de Poireau en habit de Nori, sauce Ravigotte

PLAT
Joue de Boeuf confite, Gremolata aux agrumes et déclinaison de Maïs

ou

Choux fleur braisé, Gremolata aux agrumes et déclinaison de Maïs

DESSERT
Choux fraicheur Fraise & Basilic

Gâteau d’annniversaire /pp

Assortiment de fromage/pp

9.50.-

Candy Bar/mignardise/pp

Photobooth

9.50.-

12.-

700.-

DJ - sur dev is

ADDS ON


