
*plats disponibles en continu - *dishes available all dayPrix TTC & service inclus All taxes & service included

LUNDI
Velouté de petits pois

Pea velouté

17

MARDI 
Rossbif, pommes grenailles et aïoli

Roast beef, baby potatoes and aioli

31

MERCREDI
Dos de cabillaud, asperges et beurre blanc

Cod loin, asparagus, and beurre blanc

33

JEUDI 
Bœuf bourguignon

Beef bourguignon

27

VENDREDI 
Ratatouille
Ratatouille

19

LE SEMAINIER BALCON

ENTRÉES

Œufs mayonnaise à l’ail noir, cebette et roquette*
Eggs with black garlic mayonnaise, spring onion and arugula...........................................................................
Tarama maison*
Homemade tarama..........................................................................................................................................
Poireaux vinaigrette à l’estragon, noisettes*
Leeks with tarragon vinaigrette and hazelnuts.................................................................................................
Gravelax de saumon, myrtilles, yaourt grec et câpres*
Salmon gravlax with blueberries, greek yogurt and caper berries.......................................................................
Burrata, tomates cerises, pickles d’oignons rouge au sumac, cerises et pignons de pin*
Burrata, cherry tomatoes, sumac-pickled red onions, cherries and pine nuts........................................................

PLATS

La salade Balcon – tomates rôties, olives de kalamata, œuf, poulet, croutons, sauce césar et parmesan*
Balcon’s salad - roasted tomatoes, kalamata olives, egg, chicken, croutons, caesar dressing, and parmesan...............
Salade de concombres, fenouil et fêta, vinaigrette au sésame 
Salad of cucumbers, fennel, and feta salad with sesame dressing.........................................................................
Filet de saumon grillé, haricots verts, shiitake rôtis au miso et amandes effilées
Grilled salmon fillet with green beans, miso-roasted shiitake and sliced almonds..................................................
Onglet de bœuf, sauce au poivre noir de Madagascar, purée de pomme de terre
Beef hanger steak with Madagascar black pepper sauce and mashed potatoes.......................................................
Tartare de bœuf, pommes grenailles
Beef tartare with baby potatoes.......................................................................................................................
Coquillettes à la truffe fraiche et parmesan
Coquillettes with fresh truffle and parmesan.....................................................................................................

DESSERTS

Assiette de fromages*
Cheese platter

22
Pavlova aux fruits rouges*

Red berries Pavlova
15

Crème caramel*
Caramel cream

10
Mousse au chocolat, huile d’olive et fleur de sel*

Chocolate mousse with olive oil and flaky sea salt
13

10

13

12

16

23

27

23

34

36

29

29

DÉJEUNER & DÎNER
tous les jours de 12h à 15h30 & de 19h à 23h30

GLACES ET SORBETS*
 Ice creams and sorbets*

Parfums au choix
Flavour of your choice

Vanille - Vanilla / Pistache - Pistachio /
Chocolat - Chocolate / Citron - Lemon /

Framboise - Raspberry / Mangue- Mango

1 boule
 scoop

6

2 boules
2 scoops

11

3 boules
3 scoops

15


