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MENU PRANZO | CENA

SALOTTOURBANDO

ORARI
Ristorante: 12:00 - 15:00
Pizzeria 12:00 -15:00 /17:00 - 22 :00
Proposta All day: 12:00 - 22:00

(*) Alcuni prodotti potrebbero essere congelati o
surgelati all'origine per garantire qualita e sicurezza
alimentare.



Light Tunch

Polpette di sarde* @ S 0O ®
12¢€

Caponata® ®
10€

Pasta alla norma
(Salsa di pomodoro, melenzane fritte e
ricotta salata) © @
14€

Pasta alla Nerano
(spaghetti avvolti in una crema vellutata di
zucchine fritte e formaggio) O @ O
14€

Pasta alla lido*
(Salsa di pomodoro, pesce spada*, melenzane
fritte, menta) @ ©
14€

Pasta con le vongole*
(spaghetti con vongole* fresche, aglio, olio
extravergine e prezzemolo) @ O
16€

Trancio di pesce spada*Q
14€

Involtini alla palermitana® O
14€

Sarde a beccafico’ @ © @
14€

Contorni
Patate al forno
Verdure grigliate
Insalata mista
5€




Insalate

Chicken salad
(pollo, iceberg, mais, noci,
salsa yogurt) ©00
10€

Bufalina
(iceberg,rucola, bresaola, mozzarella di
bufala, scaglie di grana) @O
12€

Norvegese
(iceberg, salmone, formaggio spalmabile,
mandorle pelate) O ©
12€

Insalata mista
(iceberg, pomodoro, olive, mais,rucola)
6€

ALL DAY

ALLERGENI

@ glutine frutta a guscio Q pesce
O latte @ cereali @) sedano
Quova Q© molluschi @ soffiti




Panini

Monte Grana
(Bresaola selezionata, rucola fresca e scaglie di
Grana padano su fragrante base pizza)  © O
5€

L'Orto
(Brie cremoso, pomodori secchi, rucola e
noci croccanti su base pizza) ®
5€

Contadino
(Prosciutto cotto di qualita, carciofi sott'olio e
vellutata crema di melanzane su base pizza) @
5€

Palermitano
(Mortadella selezionata, crema di pistacchio e
granella di pistacchio croccante su base pizza) @ ©
5€

Dolcevita
(Prosciutto crudo, stracciatella cremosa e rucola
fresca su base pizza) @ O
5€

ALL DAY

ALLERGENI

@ glutine frutta a guscio Q pesce
O latte @ cereali @) sedano
Quova Q© molluschi @ soffiti




Il tempo della pizza

Margherita
(Pomodoro, fior di latte, basilico,
olio EVO) ® 0O
8€

Margherita con Bufala
(Pomodoro, mozzarella di bufala DOP, basilico,
olio EVO) @O
10€

Pistacchiosa
(Base Fior di latte, pesto di pistacchio, mozzarella
di bufala, mortadella, granella di pistacchio) @ O ©
14€

Bellini
(Datterino giallo, fior di latte, prosciutto crudo San
Daniele, stracciatella, rucola, noci, olio EVO) © 0 ©
14€

San Daniele
(Pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo San
Daniele, rucola, scaglie di grana, olio EVO) @ © O
14€

Romana
(Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto,
olio EVO)©® O
12€

Diavola
(Pomodoro, fior di latte, salame piccante, pecorino,
peperoncino,olio EVO)
12€




Il tempo della pizza

Capricciosa
(Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, carciofi,
wurstel, funghi, olive, olio EVO) @ O
12€

Contadina
(Crema di melenzane, fiordilatte, funghi, peperoni,
pomodori caramellati e olio EVO) ® O
12€

Primavera
(Crema di melenzane, fiordilatte, stracciatella,
prosciutto cotto in uscita, pomodori caramellati e
olio EVO)® O
12€

Marinara
(Pomodoro, aglio, origano, basilico, olio EVO) @
8€

Parmigiana
(Pomodoro, fior di latte, melanzane, grana,
basilico, olio EVO) @ © O
12€

ALLERGENI

@ glutine
O latte

Quova
@ frutta a guscio




Soflt drink

Lemon soda
3,50€

Ginger beer
4€

Soda al pompelmo
4€

Fever tree mediterranea
4€

Fever tree Indian
4€

Fever tree Indian
4€

Coca cola
3,50€

Coca cola zero
3,50€

Crodino
3,50€

Sanbitter rosso
3,50€

Estathé limone/pesca
3,50€

Succo di frutta
3,50€

Acqua 0,50
2,00€

Acqua 0,75
3,50€




Birre

Birra Heineken
5€

Birra dello stretto bionda
5€

Menabrea rossa
5€

Birra Messina cristalli di sale
5¢€

Birra Corona
5€

Birra alla spina
(Birra dello stretto binda, Coastal rye river ipa)
0,34€|0,57€

Vini al calice

Fina - Nero d’avola
7€

Tenute Orestiadi - Grillo
7€

Tenute Orestiadi - Nerello Mascalese Rosé
7€

Prosecco
7€
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