
L’Aperitivo
du Ventura

Carte disponible à partir de 18h
This menu is available from 6pm



DES PRODUITS CHOISIS POUR LEUR GOÛT ET LEUR ANCRAGE
MÉDITERRANÉEN

Selection de la conserverie Le Bec Fin de Cogolin

NOTRE SELECTION DE CHARCUTERIE 
Our charcuterie selection

NOTRE SELECTION DE FROMAGES LOCAUX
Local cheese selection

TAPENADE NOIRE 

TAPENADE VERTE 

DÉLICE D’ANCHOIS 

CONFIT À LA TRUFFE D’ÉTÉ 

RILLETTE DE SAUMON AU CITRON DE SICILE

SARDINADE 

THOÏONADE AU PIMENT D’ESPELETTE 

DÉLICES ARTICHAUTS 

Black tapenade

Green tapenade

Anchevoy spread

Summer truffle confit

Salmon rillettes with Sicilian lemon

Sardine spread

Thoïonade with Espelette pepper

Artichoke spread
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2024 DOMAINE DE LA ROUILLÈRE, GRANDE RÉSERVE

2025 CHÂTEAU BARBEYROLLES, PÉTALE DE ROSE

2024 CHÂTEAU ASTROS, CUVÉE AMOUR

CHAMPAGNE BRUT VKN BY POMMERY                         
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Red

Rosé

White

Nos vins locaux a l’aperitivo 75cl
Suggestion of local wines

Carefully selected local products

UN PLUS LARGE CHOIX SUR NOTRE CARTE DE BOISSONS
A wider choice is available on our drinks menu

Selection from Le Bec Fin de Cogolin delicatessen


	L’Aperitivo du Ventura

