


Mimosa, |'esprit Riviera d'’une cuisine Méditerranéenne.

LES PLATS
Gnocchi gratiné, parmesan, asperges - V* 36
HORS-D'G®UVRE
Saumon grillé, sauce barbecue épicée, brocoli 32
Poulpe de roche flambé comme un steak au poivre 38
Euf mimosa Traditionnel - V* 6 Ravioli de homard, comme une américaine, gingembre -citron confit 45
Euf mimosa, aneth, ceufs de saumon 12 Bar de ligne, vapeur de légumes verts au cerfeuil 56
Mesclun assaisonné d’'une vinaigrette huile d'olive Xeres - V* 14 Pan Burger tradition Mimosa, frites 31
Mortadelle finement tranchée, parmesan 15 Paillard de volaille, une sauce au curry épicée 38
Salade de pousses d'épinards, agrumes, sésame - V* 16 Cote d’'agneau et boulette persillées, pommes mousseline, jus de cuisson 43
Tarama aux oursins, radicchio 19 Petit Chateau filet, herbes d'un tigre qui pleure 44
Pétoncle en coquille gratinée ail et persil 21 Belle c6te de veau au sautoir, morilles au savagnin 50
.. . Chateau filet, herbes d'un tigre qui pleure 60
Avocat, vinaigrette yuzu, coriandre - V* 22 gre qutp
) A Entrecote de boeuf au sautoir, sauce béarnaise, frites 62
Asperge verte fine, sauce tonnato, parmesan, capres 27
Magnifique céte de Blonde de Galice au grill, sauce béarnaise, frites 108/pers
Tomate datterini, mozzarella, huile d'olive - V* 28
Véritable salade nicoise 30 GARNITURES V*
Salade de poulpe, piment, coriandre, citron vert 32 )
Mesclun, Epinards, Pommes mousseline, Riz sauté, Pommes allumettes 8
Carpaccio de thon rouge, kalamansi, huile d'olive 36

Asperge verte de belle taille de Provence juste pochée, mousseline 40

FROMAGE V*

Os a moelle au four, focaccia croustillante 18
Fromage de chévre mariné a ['huile d'olive, thym, romarin 18
Foie gras de canard en terrine, marmelade de figues épicées 36
DESSERTS
Beignets chou chou, caramel 12
Glace vanille, cacahuétes caramélisées 12
Chou chantilly, pistaches, fraises 18
Tarte au chocolat, glace au café grillé 22
Assiette de fruits rafraichis comme une fruidité en aigre doux 24
Fraises & framboises au naturel 30

V* - Plats végétariens
Le menu avec les allergénes par plat est disponible sur demande.

TVA incluse au taux de 10%, prix nets en euros, service compris



