MENU TO SHARE

OESTERS

BANKOH STREETFOOD 11,50

BANKOH'S OESTERS
1ST. 4.00 | 3ST. 14,00 | 6ST. 22.50

NATUREL
MET CHILI EN ZUUR

INDO
MET MANGO-AZIJN, SJALOT EN RODE
CHILIPEPER

THAIS
MET TOM ¥UM SAUS

JAPANS
MET PONZU-VINAIGRETTE, MISO EN
RETTICH

HARICOTS VERTS PETEH
HARICOTS VERTS IN PETEHSAUS |
Haricots verts in peteh sauce

ERYNGII KERIE

GEFRITUURDE KONINGSZWAM IN
KERRIESAUS | Deep fried king
mushroom in curry sauce

JACKFRUIT RENDANG
JACKFRUITSTOOF OP SUMA-
TRAANSE WIJZE | Jackfruit stew
the Sumatran way

SEMUR TERONG
GESTOOFDE AUBERGINE | Semur
terong stewed aubergine

PANGSIT

PANGSIT PADDENSTOEL ZOETZURE
SAUS | Pangsit mushroom sweet
and sour sauce

FAKE TARTAAR

TOMAAT SALADE MET TAPIOCA
EN SCHUIM VAN ATJAR | Tomato
salad with tapioca and atjar
foam

SAMBAL GORENG KENTANG
GEKARAMELLISEERDE AARDAPPEL |
Caramelised potato

TUNA CRACKERS

MET TONIJNTARTAAR EN SOJA TAPIOCA (3ST.) |

Crackers with tuna tartare and soy tapioca

KOREAANSE DUMPLING

VULLING VAN BUIKSPEK MET GOCHUJANGLAK EN
KIMCHI (3ST.) | Dumpling filled with pork belly,

gochujang glaze and kimchi

CHILI CHEESE MOMO

KROKANTE, VEGETARISCHE, NEPALESE DUMPLINGS
(3ST.) | Crispy, vegetarian, Nepalese dumplings

COQUILLE ‘'TEMAKI STYLE'

MET TOMASU EN KOSHO (2ST.) | Scallop with

tomasu and kosho

NIGIRI HAMACHI

VEGA RIJSTTAFEL + DESSERT 50,50
RIJSTTAFEL + DESSERT 52,50
EXCLUSIEF STREETFOOD

KARAAGE
KROKANT GEFRITUURDE KIP MET TOGARASHI EN
CITROEN | Crispy fried chicken with togarashi

and lemon

CITROENGRAS DUMPLING
FARCE VAN KIP EN SEREH MET BIESLOOK EN
TONKATSU (3ST.) | Dumpling filled with chicken

and lemongrass with chives and tonkatsu sauce

LOEMPIA BEBEK
EEND MET KETJAP EN WASABTI | Duck with sweet

soy sauce and wasabi

PORK BAO
MET ZACHTGEGAARDE PROCUREUR, KUNING
MAYONAISE EN ZOETZURE RODEKOOL (3ST.) | Bao

with slow-cooked pork collar, kuning mayonnaise

BANKOH'S VEGA RIJSTTAFEL

MET TOMASU EN UMEBOSHI (3ST.) | Nigiri with

tomasu and umeboshi

SEROENDENG
GEROOSTERDE KOKOSRASP |
Roasted grated coconut

SAJOER LODEH
GROENTEN IN KOKOS-BOUILLON |
Vegetables in coconut broth

GADO GADO
GROENTEN MET PINDASAUS |
Vegetables with satay sauce

ATJAR
ZOETZURE KOMKOMMERSALADE |
Sweet and sour cucumber salad

SAMBAL GORENG TELOR

EI MET SAMBAL EN KOKOSSAUS
| Egg with sambal and coconut
sauce

KETOPRAK

TAUGESALADE MET TOFU EN
KETJAP SAUS | Bean sprouts salad
with tofu and sweet soy sauce

PISANG GORENG
GEBAKKEN BANAAN | Fried banana

RIJSTTAFEL ‘'CHEF AGUS’

IKAN KERIE
KABELJAUW IN KERRIESAUS |
Codfish in curry sauce

UDANG PETEH

GAMBA, PETEHBONEN EN
KOKOSSAUS | Shrimp, petai beans
and coconut sauce

DAGING RENDANG
RUNDERSTOOF VAN SUMATRA |
Stewed beef Sumatra style

BABI KETJAP
VARKENSVLEES IN KETJAP | Pork
in sweet soy sauce

DAGING 1JO
RUNDERSTOOF MET KOKOSSAUS |
Stewed beef in coconut sauce

KETOPRAK

TAUGESALADE MET TOFU EN
KETJAP SAUS | Bean sprouts salad
with tofu and sweet soy sauce

SATE AYAM
KIPPENDIJ EN PINDASAUS |
Chicken thigh with satay sauce

and pickled red cabbage

SAMBAL GORENG TELOR
EI MET KOKOSSAUS | Egg with
coconut sauce

SAJOER LODEH
GROENTEN IN KOKOSBOUILLON |
Vegetables in coconut broth

GADO GADO
GROENTEN MET PINDASAUS |
Vegetables with satay sauce

SEROENDENG
GEROOSTERDE KOKOSRASP |
Roasted grated coconut

ATJAR
ZOETZURE KOMKOMMERSALADE |
Sweet and sour cucumber salad

SAMBAL GORENG KENTANG
GEKARAMELLISEERDE AARDAPPEL |
Caramelised potato

PISANG GORENG
GEBAKKEN BANAAN | Fried banana

MET LEMONCURD, ROZE PEPER EN
SORBET VAN MANDARIJN | Matcha
cheesecake with lemon curd, pink

pepper and mandarin sorbet

MET THAISE BASILICUMIJS EN
GESUIKERDE RODE PEPER | With
Thai basil ice cream and candied

red chili

MET PANDANROOMIJS, BESSEN-
COMPOTE EN YUZU | Sugar-coated
bao with pandan ice cream, berry

compote and yuzu

SATE TEMPEH SATE BABI
SATE TEMPEH PINDASAUS | Satay BUIKSPEK IN KETJAP |
tempeh satay sauce Porkbelly in soy sauce
GESERVEERD MET NASI GESERVEERD MET NASI
GORENG EN NASI PUTIH
— BANKOH DESSERTS 11,00
MATCHA CHEESECAKE BABY ANANAS GESUIKERDE BAO BUBUR INJIN

ZWARTE RIJSTPUDDING MET
KOKOS, PANDAN EN MANGOCOULIS |
Black rice pudding with coconut,

pandan and mango coulis




