
Plat + Entrée ou Dessert

Entrée + Plat + Dessert

16 €

20 €

Formule du midi
MIDI

 Service 12h - 14h

ENTRÉES 5 €
Velouté de carottes
Orange, cumin, crème de chèvre frais, huile verte, œuf fondant, petits croûtons et zeste de citron vert

Arancini 
Viande hachée, cœur fondant mozzarella, parmesan et piment doux

Entrée du moment
Demande à la super équipe, on t’explique tout à table 

PLATS  14 €
Avocado Toast
Houmous d’avocat, tartare d’avocat mariné et feta à l’huile d’olive, aux herbes et au piment

d’Espelette, jaune d’œuf confit aux épices fumées, grenade et graines de courges

Lieu noir mariné à l’ail et au citron, pommes de terre croustillantes et salade
Fish & Chips revisité

Dahl crémeux de lentilles corail, lait de coco et riz parfumé
Lentilles corail mijotées, huile infusée à l’ail et au piment et herbes fraîches

La salade du Cartel
Œufs fondants, mayonnaise au comté, lardons fumés croustillants, copeaux de comté, 

croûtons à l’ail, vinaigrette à la moutarde à l’ancienne aux pommes et échalotes

Pommes de terre croustillantes au camembert
Pommes de terre croustillantes nappées d’une sauce au camembert, 

lardons, échalotes confites au vin et espuma léger au camembert

Croustillant de poulet, crème de parmesan et citron
Lamelles de poulet croustillant sur ses légumes rôtis, crème de parmesan et herbes fraîches

Suggestion du chef
Demande à la super équipe, on t’explique tout à table 

Brownie revisité
Caramel au beurre salé maison, noisettes torréfiées et fleur de sel

Demi-sphère en chocolat fruitée
Crème mangue basilic, éclats de cacahuètes caramélisés et coulis à la mangue

Tartelette au citron meringuée
Crème citron, meringue et thym

DESSERTS 6 €

Dessert du moment
Prix indiqués en € TTC, service compris

LE FROID

DESSERTS

Crème de feta
Olives vertes, tomates confites et crumble de pain aux herbes

Dessert du moment

7 €

Mousse de betteraves
Au chèvre frais, chips de jambon cru, noix concassées et miel 7 €

Crostini au pesto
Légumes rôtis, bresaola et copeaux de parmesan

Burrata crémeuse
Crème de patates douces, noisettes torréfiées et balsamique

Tartinade de poulet tandoori
Mangue et échalotes

LE CHAUD
Tenders
Sauce miel barbecue 9 €

Camembert rôti
Camembert entier rôti, ail confit et croûtons 13 €

Croquetas
Cheddar et chorizo

Mini rostis de pommes de terre
Crème citronnée à la moutarde à l’ancienne et saumon fumé

Nachos Tex-Mex
Guacamole, oignons rouges, maïs, jalapeños, cheddar, viande hachée

10 €

9 €

9 €

9 €

11 €

9 €

9 €

9 €

9 €

12 €

Brownie revisité
Caramel au beurre salé maison, noisettes torréfiées et fleur de sel

Demi-sphère en chocolat fruitée
Crème mangue basilic, éclats de cacahuètes caramélisés

Tartelette au citron meringuée
Crème citron maison, meringue et thym

Prix indiqués en € TTC, service compris

SOIR
 Service 18h - 22h


