
















































































Asegúrese de no tener alimentos congelados dentro mientras se 
descongela el refrigerador. La elevación excesiva de temperatura de los 
alimentos congelados durante el descongelamiento podría acortar la 
vida útil del producto, dañando los alimentos congelados.

Una elevación de temperatura de los alimentos congelados durante 
el descongelamiento, en caso de una interrupción del suministro de 
energía o una falla en el sistema de refrigeración, puede acortar la 
vida útil del producto, es por ello que se recomienda congelar 
alimentos en recipientes con tapa, recipientes de plástico para uso 
alimentario, vidrio apto para este fin o bolsas plásticas para congelar 
(no sirve cualquier bolsa de plástico). El objetivo de congelar alimentos 
dentro de un recipiente es evitar que los vapores del alimento escapen 
hacia el exterior y el alimento se deshidrate dado que puede afectar a 
su sabor y textura.

RECOMENDACIONES PARA EVITAR CONTAMINACIONES ALIMENTARIAS

Nota:
Almacene los diferentes alimentos según compartimentos o la 
temperatura de almacenamiento objetivo de los productos adquiridos.
Si el refrigerador permanece vacío durante mucho tiempo, 
desenchúfelo, descongele, limpie, seque y deje la puerta abierta para 
prevenir la formación de moho en el interior.



Si necesita apagar el electrodoméstico durante un periodo prolongado, 
siga los siguientes pasos para prevenir la aparición de moho en él. 
1. Retire todos los alimentos.
2. Desconecte el enchufe del tomacorriente.
3. Limpie y seque completamente el interior.
4. Asegúrese de que todas las puertas queden abiertas ligeramente 
para permitir que circule el aire.

DESCONEXIÓN DEL ELECTRODOMÉSTICO
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