AIGLA

caffetteria e ristorante

APERITIVO

PROSECCO 1dl 7.50
Extra Dry D.O.C. Flasche 49.00

MOSCATO

Moscato spumante (dolce)

APEROL SPRITZ

6¢l Prosecco und 4cl Aperol,
Eiswiirfel und eine Orangenscheibe

HUGO

6 ¢l Prosecco und 2 cl Holundersirup,
Eiswiirfel, frische Limone und frische Minze

MARTINI ROYALE

6 ¢l Prosecco und 4cl Martini (Bianco/Rosso)
mit viel Eis und Orangenscheibe serviert

MARTINI & TONIC

4 cl Martini (Bianco/Rosso)
mit Tonic Water aufgeftllt, mit viel Eis serviert

MARTINI Bianco/Rosso 15,5 % voL.
CAMPARI 23,0% voL.
CYNAR 16,5 % voL.

SANBITTER Bianco/Rosso




ANTIPASTI

BRUSCHETTA ALL' ITALIANA

Pizzabrot mit frischen Tomaten,
Knoblauch und Basilikum

ANTIPASTO ITALIANO

Italienischer Vorspeisenteller

als Hauptgang 31,00

GAMBERONI ALL' AGLIO

6 Riesenkrevetten vom Grill in

Knoblauch-Krautersauce serviert mit Brot

CARPACCIO DI MANZO

Zartes, rohes Rindfleisch mit
Rucola und Parmesankase

als Hauptgang 31,00

INSALATE / MINESTRE

INSALATA VERDE

Kleiner griiner Blattsalat

INSALATA MISTA

Kleiner gemischter Salat

INSALATA DI RUCOLA
E PARMIGGIANO

Rucolasalat mit Parmesansplittern
und Balsamico

INSALATA MIMOSA

Nsslisalat mit Ei

CREMA DI POMODORO

Hausgemachte Tomatencremesuppe
mit frischem Basilikum

MINESTRONE

Italienische Gemisesuppe

SALATE

14,00
INSALATA HAWAII

Grosser Salatteller mit Pouletfleisch
21,00 und Ananas in pikanter Currysauce

INSALATA CON VITELLO
E FUNGHI PORCINI

Grosser Salatteller mit Kalbfleisch

AL und Steinpilzen
INSALATA GRECA
22,00 Grosser Salatteller mit Fetakase,

Peperoni, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln und Oliven

INSALATA ESTIVA

Grosser Salatteller mit Thunfisch und Ei

INSALATA CHEF

Grosser Salatteller mit Fischknusperli
und Sauce Tartar (Merlanfisch)

INSALATA SALMONE

Grosser Salatteller mit gebratenem Lachs

und Kapern

Grosser Salatteller mit grillierten
Riesenkrevetten und Zucchini

8,50
INSALATA VEGETARIANA
950 Grosser Salatteller mit Friihlingsrollen
’ und Sweet-Sour Sauce
10,00
10,00
9,00
10,00
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PIZZA

PIZZA MARGHERITA 19,00
Tomaten und Mozzarella

PI1ZZA PROSCIUTTO 20,00
Tomaten, Mozzarella, Schinken und Oregano
PIZZA FUNGHI 20,00
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Oregano
PI1ZZA CALABRESE 22,00

Tomaten, Mozzarella, Salame piccante,
Oliven und Oregano

PIZZA QUATTRO STAGIONI 24,00

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons,
Oliven, Artischocken und Peperoni

PIZZA CARBONARA 23,00
Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei und Oregano
P1ZZA MEXICANA 25,00

Tomaten, Mozzarella, Hackfleisch, Mais,
Peperoni, Peperoncini (pikant) und Oregano

PIZZA VEGETARIANA 23,00

Tomaten, Mozzarella, Gemiise und Oregano

PIZZA HAWAII 22,00

Tomaten, Mozzarella, Ananas, Schinken, Oregano

PI1ZZA CINQUE FORMAGGI 24,00

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Berg-
kdse, Mascarpone, Parmesan und Oregano

PIZZA AL TONNO 22,00

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln,
Oliven und Oregano

PIZZA PARMA 24,00

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Oregano

PIZZA ALLA MARINARA 25,00

Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichten
und Oregano

PIZZA GORGONZOLA 23,00

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola,
Speck und Oregano

PI1ZZA SALMONE 27,00
Tomaten, Mozzarella, Lachs, Kapern, Oregano
PI1ZZA GAMBERONI 28,00

Tomaten, Mozzarella, Riesenkrevetten,
Knoblauch, Mascarpone und Oregano

PIZZA LEO 27,00

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Peperoni,
Gorgonzola, Salame piccante, Mascarpone,
Knoblauch und Oregano

PIZZA ENTRECOTE 33,00

Mit Tomaten, Mozzarella, Rindsentrecote-
Streifen, Krduterbutter und Oregano

PASTA
VARIATIONEN

AGLIO, OLIO E PEPERONCINI

Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl
und Peperoncini (pikant)

AL PESTO

Penne mit frischem Basilikum, Kase,
Knoblauch und Krautern

ALL' ARRABBIATA

Penne an Tomatensauce
mit Peperoncini (pikant)

BOLOGNESE
Spaghetti an Rindfleischsauce

CARBONARA
Spaghetti mit Rahm, Speck,
Parmesan und Eigelb

VITELLO

Penne mit Kalbfleisch, Tomatensauce
und Peperoncini (pikant)

AIOLA

Tagliatelle mit Steinpilzen, Peperoni,
Knoblauch, Tomaten und Rahm

GAMBERONI E ZAFFERANO

Tagliatelle mit Zucchini, Riesenkrevetten,
Cherrytomaten, Safran und frischen Krautern

AL SALMONE E CAPPERI

Tagliatelle mit Lachs, Kapern, Zwiebeln
und Weissweinrahmsauce

Al FRUTTI DI MARE

Tagliatelle mit Meeresfriichten und Knoblauch

AL FORNO

LASAGNE AL FORNO

Hausgemachte Fleischlasagne im Ofen
gratiniert mit Mozzarella

LASAGNE VEGETARIANA

Hausgemachte Gemiiselasagne im Ofen
gratiniert mit Mozzarella

CANNELLONI VEGI

Hausgemachte Cannelloni gefiillt mit Spinat
und Ricotta im Ofen gratiniert mit Mozzarella

GNOCCHI SORRENTINA

Gnocchi mit Tomatensauce, Biffelmozza-
rella, Parmesankase, im Ofen gratiniert

GNOCCHI MARE E MONTI

Gnocchi mit Steinpilzen, Riesenkrevetten
und Tomatenrahmsauce
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RISOTTO

RISOTTO PARMIGIANO 23,00

Risotto mit Parmesan

RISOTTO AL SALMONE E SPINACI 26,00

Risotto mit Lachs und Spinat

RISOTTO Al FRUTTI DI MARE 26,00

Risotto mit Meeresfriichten

CARNE / FLEISCH

PICCATA «MILANESE» 28,00

Schweinsschnitzel gebraten mit Ei
und Kése, dazu Tomatenspaghetti

SCALOPPINE AL LIMONE 29,00

Schweineschnitzel mit Limonensauce,
serviert mit Tagliatelle und Marktgemiise

CORDON BLEU DI POLLO 33,00
Poulet-Cordon Bleu gefiillt mit Schinken

und Kése, serviert mit Pommes frites und

Gemiise

PESCE / riscH

FILETTI DI PERSICO 31,00

Eglifilets mit Butterreis, Spinat
und Tartarsauce

SALMONE AL PARFUMO
DI ANETO 31,00

Lachs mit Dill-Weissweinsauce
serviert mit Butterreis und Spinat

ZANDERFILET ALLA LUCERNA 32,00

Zanderfilet «<Luzerner Art» serviert
mit Zitronenrisotto und Gemdse

Herkunft
Rind- Kalb- Gefliigel- und Schweinefeisch
kommt ausschliesslich aus der Schweiz
Lamm: Australien, Neuseland
Fisch: Schweiz, Kanada, Frankreich,
Grossbritannien, Italien
Meeresfriichte: Sudafrika, Skandinavien

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien
oder Intoleranzen auslésen konnen, informieren

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MWST



