AIGLA Herbstspezialititen

ristorante mediterraneo

AMUSE BOUCHE

Beginnen Sie mit einem Glas Prosecco serviert mit 1 Stlick Bruschetta italiana
(Getoastetes Hausbrot mit Tomaten, Olivendl, Basilikum und Knoblauch)

VORSPEISEN

ZUPPA DI ZUCCA

Kirrbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen und Kirbisol

CREMA DI CECI E PORCINI AL OLIO DI TARTUFO

Kichererbsencremesuppe mit sautierten Steinpilzen und Triiffeldl

INSALATA DI VALERIANA «MIMOSA »

Nusslisalat mit Ei, Brotcroutons und sautierten Pilzen

CARPACCIO DI CERVO

Hirschcarpaccio mit Rucola, sautierten Pilzen und Preiselbeervinaigrette

INSALATA DI RUCOLA CON PROSCIUTTO DI CINGHIALE

Rucolasalat mit Wildschweinschinken- Streifen, grillierten Champignons und Preiselbeervinaigrette

HAUPTGANG

PAPPARDELLE CON SALSICCIA E CASTAGNE

Hausgemachte Teigwaren mit Salsiccia und Marroni an Rahmsauce

GNOCCHI DI ZUCCA CON CERVO

Kirbisgnocchi mit Hirschfleischstreifen, Cherrytomaten und Basilikum

ENTRECOTE DIE CERVO Al SPUGNOLI E CALVADOS
Hirschentrecote mit Calvados-Morchelsauce, Birnen mit Preiselbeeren,
Rotkabis und Polentaschnitte mit Gorgonzolakdse tiberbacken

CREPES DELLA AIOLA
Hausgemachte Crépes gefiillt mit Steinpilzen, Spinat und Bechamelsauce, im Ofen gratiniert mit
Biiffelmozzarella

RISOTTO CON ZUCCA

Kirbisrisotto mit Kirbiskernen und Kiirbiskernol

SALTIMBOCCA DI CERVO

Hirsch-Saltimbocca an Marsalasauce, serviet mit Spatzli, Rotkabis, glasierten Marroni und Rotweinbirne
gefillt mit Preiselbeeren

PIZZA Al PORCINI E CERVO

Pizza mit Tomaten, Mozzarella, Hirschfleisch, Steinpilzen, Preiselbeeren und Oregano

PIZZA SELVAGGINA

Pizza mit Tomaten, Mozzarella, Wildschinken, Steinpilzen, Triiffel6l und Oregano

HAUSGEMACHTE DESSERTSPEZIALITATEN

PANNA COTTA
TIRAMISU
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Alle Preise in CHF inkl. 8,1% MWST



