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Ervas
frescas
sustentaveis

para restauracao

Producgao local de ervas aromaticas frescas,
pensadas para chefs e restaurantes que valorizam
qualidade, frescura e sustentabilidade.




=}= 0 NOSSO MODO DE PRODUGAO

Na AmpliAqua produzimos ervas aromaticas num
sistema biopodnico, que integra aquacultura e
producao vegetal num modelo de economia circular:

Sem uso de pesticidas

Producao sustentavel
e responsavel

Uso eficiente de agua
e nutrientes

Elevada frescura
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E outros produtos mediante pedido do cliente

Mix personalizado conforme as necessidades do cliente

Pregos ajustaveis conforme volume, regularidade e condigdes de entrega
Condigdes especiais para fornecimento regular

== ENTREGAS

Entregas semanais, com possibilidade de maior
frequéncia para clientes locais.

Nazaré e arredores (até 30 km): Entrega minima 50€
4% desconto pronto pagamento
10% desconto levantamento no local
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saiba mais
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4 Rita Vieira Dias
[=. . 912 386 365 M rita.alvarenga@bgi.pt

Trabalhamos diretamente com restaurantes para garantir frescura
maxima, flexibilidade e um fornecimento adaptado a cada cozinha.



