Boissons

COFFEE & TEA
Ristretto 1.5¢
Espresso 1.80€
Allongé 2¢
Double espresso 3.5¢€
Cappuccino a5¢€
Thé ouTisane ac
Infusion
Lattés chauds ouglacés
Café Latte 5.5€
Matcha Latte 5.5¢
UbeLatte 5.5¢
Golden Latte 5.5€
Chailatte 5.5€
Chocolat Chaud ac

Personnalise ta boisson
Laitvégétal:
Avoine, amande, noix de coco

Sirop supplémentaire 2€

Vanille, caramel, pistache, noisette, cookie,
noix de coco

Evian

San Pellegrino
Perrier s«
Coca/Coca zéro s
Limonade 2
Kombucha s

Framboise-hibiscus

Sirop

JUS DE FRUITS
"Kookbarra”
orange
Pomme Verte .
Tomate .
Mangue, Pomme
& Gingembre 2

Prix nets en euros. Service compris.

5€
5€
3€
4.5€

3.5€
4.5€

688

Les boissons alcoolisées sont servies uniquement avec une commande de nourriture.
Merci de votre compréhension.



Boissons

VINS COCKTAILS

BLANC 12cl 75cl
DomainedelaCitadelle ©€ 23¢€ Aperol Spritz s 10¢
Le Chéataignier AOP Luberon . . .
Fresh and mineral with citrus notes. Salnt Germaln sprltz 30cl 12€
Domaine Trelus ec  asc  ChandonSpritz . 12€
vinde France Mimazette 10€
Frais et minéral, avec des notes dagrumes.
ROSE : APERO
DomainedelaCitadelle se 21e
Le Chataignier AOP Luberon .
Fruité et délicat, avec des notes de fruits rouges. Bieres de «La Fauvette»
Domaine Trelus 8e 44€ Blonde, BlCII‘IChe, IPA 3. 6.5¢
vindeFrance Ricard 3e
Vif et surprenant, avec des notes légérement grillées.

Moresque ac
ROUGE Menthe Pastille 4 a.5¢
DomainedelaCitadelle 7¢ 24¢ Limoncello z ac
Le Chéataignier AOP Luberon
Riche et savoureux, avec des notes de mare. coupe de Presecco 12cl 6€
Domaine Trelus 9.5¢ ase
vinde France

Elégant et expressif, avec des saveurs de confiture de fruits rouges et des arémes toastés.

CHAMPAGNE

Moét & Chandon 15¢ 70€
Impérial Extra Brut

Prix nets en euros. Service compris.
Les boissons alcoolisées sont servies uniquement avec une commande de nourriture.
Merci de votre compréhension.



COFFEE & TEA SOFTS
Ristretto 1.5¢ Evian
Espresso 1.80€ San Pellegrino 75
Allongé 2¢ Perrier
Double espresso 3.5¢ Coca/Coca zéro s
Cappuccino a5¢ Limonade -

Tea orHerbal ac Kombucha s

InfUSiOn Ro.spberry hibiscus
Sirop

HOTORICED LATTES

CafélLatte 5.5€ FRUIT JUICES

"Kookbarra”

Matcha Latte 5.5¢ Orange 2«

Ube Latte 5 Be Greenapple =«
Tomato x-

Golden Latte 5.5€ Mango, Apple &
Ginger e

ChailLatte 5.5€

Hot Chocolate ac

CUSTOMISE YOUR DRINK

Plant-based milk:

Oat, almond, coconut

Extra syrup 2€

Vanillo, caramel, pistachio, hazelnut, cookie,

Cecepil Free drinking water

Net price in euros. Service included.
Alcoholic beverages are served with a food order, thank you for your understanding.

6 6 8

4.5€
3.5€
4.5€

688



WINE

WHITE

Domaine de la Citadelle
Le Chataignier AOP Luberon

Fresh and mineral with citrus notes.

Domaine Trelus
vinde France
Fresh and mineral with fresh fruit notes.

ROSE

Domaine de la Citadelle
Le Chataignier AOP Luberon
Fruity and delicate with red berry notes.

°
Domaine Trelus
vinde France
Vibrant and surprising with lightly toasted notes.

RED

Domaine dela Citadelle
Le Chéataignier AOP Luberon

Rich and flavourful with blackberry notes.

Domaine Trelus
vinde France

Elegant and expressive with red fruit jom flavours and toasted aromas.

CHAMPAGNE

Moét & Chandon
Impérial Extra Brut

12cl
6€

5€

8€

7€

9.5€

15€

Free drinking water

75cl
23€

48€

21€

44¢€

24€

49€

70€

COCKTAILS

Aperol Spritz s 10¢

Saint Germain Spritz . 12€

Chandon Spritz =« 12¢

Mimazette x- >
APERO

Bieres de «La Fauvette»
Blonde, Blanche, IPA ::. 6.5¢

Ricard 3e
Moresque ac
Menthe Pastille . a.5¢
Limoncello s ac

CoupedePreseccor:  6€

Net price in euros. Service included.
Alcoholic beverages are served with a food order, thank you for your understanding.



	COFFEE & TEA
	Ristretto Espresso  Allongé Double espresso Cappuccino Thé ou Tisane Infusion
	1.5€ 1.80€ 2€ 3.5€ 4.5€ 4€

	Lattés chauds ou glacés
	Evian San Pellegrino Perrier Coca/Coca zéro Limonade  Kombucha Framboise-hibiscus Sirop
	5€ 5€ 3€ 4.5€ 3.5€ 4.5€
	2€

	Café Latte
	Matcha Latte
	Ube Latte
	Golden Latte
	Chai Latte
	Chocolat Chaud
	Personnalise ta boisson
	5.5€
	5.5€
	5.5€
	5.5€
	5.5€
	4€



	JUS DE FRUITS
	Orange Pomme Verte Tomate  Mangue, Pomme & Gingembre
	4€ 4€ 4€
	4€
	Prix ​​nets en euros. Service compris. Les boissons alcoolisées sont servies uniquement avec une commande de nourriture.  Merci de votre compréhension.



	COFFEE & TEA
	Ristretto Espresso  Allongé Double espresso Cappuccino Tea or Herbal Infusion
	1.5€ 1.80€ 2€ 3.5€ 4.5€ 4€


	HOT OR ICED LATTES
	Café Latte
	Matcha Latte
	Ube Latte
	Golden Latte
	Chai Latte
	Hot Chocolate
	5.5€
	5.5€
	5.5€
	5.5€
	5.5€
	4€

	CUSTOMISE YOUR DRINK
	Evian San Pellegrino Perrier Coca/Coca zéro Limonade  Kombucha Raspberry hibiscus Sirop


	FRUIT JUICES
	Orange Green apple Tomato  Mango, Apple & Ginger
	5€ 5€ 3€ 4.5€ 3.5€ 4.5€
	2€
	4€ 4€ 4€
	4€
	Free drinking water
	Net price in euros. Service included.  Alcoholic beverages are served with a food order, thank you for your understanding.



	VINS
	BLANC
	Domaine de la Citadelle Le Châtaignier AOP Luberon
	Domaine Trelus vin de France
	12cl 6€
	9€
	75cl 23€
	48€
	ROSÉ

	Domaine de la Citadelle Le Châtaignier AOP Luberon
	5€

	Domaine Trelus vin de France
	8€
	21€
	44€
	ROUGE

	Domaine de la Citadelle Le Châtaignier AOP Luberon
	7€
	24€

	Domaine Trelus vin de France
	9.5€
	49€

	Aperol Spritz Saint Germain Spritz
	Chandon Spritz Mimazette

	APÉRO
	Bières de «La Fauvette» Blonde, Blanche, IPA Ricard Moresque Menthe Pastille Limoncello Coupe de Presecco
	10€ 12€ 12€ 10€
	6.5€ 3€ 4€ 4.5€ 4€ 6€
	CHAMPAGNE
	Moët & Chandon Impérial Extra Brut
	15€
	70€
	Prix ​​nets en euros. Service compris. Les boissons alcoolisées sont servies uniquement avec une commande de nourriture.  Merci de votre compréhension.

	AVOCADO TOAST
	16€

	GAUFRE
	15€

	GAUFRE TRUFFE
	19€

	OEUFS BÉNÉDICTE
	16€

	BURGER
	19€


	CROQ’ODILE
	CLASSIQUE
	15€

	VÉGÉ
	16€




	SEUL OU À PARTAGER
	OEUFS À LA TURQUE
	14€-26€

	SALADE FRAICHEUR
	14€-26€
	Extra :Oeuf parfait  2€ - Truffe 5€ - Truite fumée 3€ - Bacon 2€ - Bol de frites 5€


	AVOCADO TOAST
	16€
	Soft-cooked eggs, guacamole, confit cherry tomatoes, pickled red onions, whipped feta, cured egg yolks, herb salad.


	WAFFLE
	15€
	Stracciatella, mortadella, pistachio pesto, herb salad, Parmesan.


	TRUFFLE WAFFLE
	19€
	Stracciatella, olive oil, rocket leaves, truffle.


	EGGS BENEDICT
	16€
	Flatbread, soft-cooked eggs, Hollandaise sauce, Parmesan, herb salad.


	BURGER
	19€
	Flaky bun, beef patty, mature cheddar, jalapeños, red onion confit, smoked paprika sauce. Served with fries & salad. (Vegetarian patty available)



	CROQ’ODILE
	CLASSIC
	15€
	Ham, AOP Comté cheese with salad.


	VÉGÉ
	16€
	Fresh sheep cheese with pesto and preserved lemons, grilled zucchini, grilled spring onions, baby spinach.



	TO SHARE OR ENJOY SOLO
	TURKISH EGGS
	14€-26€
	Herbed yogurt, soft-cooked eggs, smoked paprika, roasted chickpeas, herb salad.


	FRESH SALAD
	14€-26€
	Extra : Egg  2€ - Truffle 5€ - Smoked trout 3€ - Bacon 2€ - French fries 5€
	Free drinking water
	gluten free
	vegetarian
	Net price in euros. Service included.  Our recipes may contain major allergens.  (A list is available upon request.)  Alcoholic beverages are served with a food order, thank you for your understanding.




	CHILDREN’S MENU
	14€
	CROQ’ODILE
	CHOCOLATE PANCAKE OR FRESH FRUIT SALAD
	VIENNOISERIES
	2€
	Croissant Pain au chocolat


	PANCAKES
	Plain
	Whipped cream & fresh fruit
	Bacon & mapple syrop
	10€ 13€ 14€

	FRENCH TOAST PISTACHIOS & RASPBERRIES
	15€
	Vanilla ice cream, raspberries, pistachio  coulis, raspberry coulis, crushed pistachios.


	AÇAI BOWL
	14€
	Açai, Kookabarra fruit mash, homemade granola, fresh fruit.


	FRESH FRUIT BOWL
	7€

	AFFOGATO
	4€
	Vanilla or pistachio ice cream with espresso.


	CHOCOLATE WAFFLE
	12€
	Chocolate sauce, vanilla ice cream, homemade
	granola.
	Free drinking water
	Gluten free
	Vegetarian
	Net price in euros. Service included.  Our recipes may contain major allergens. (A list is available upon request.)  Alcoholic beverages are served with a food order; thank you for your understanding.




	MENU ENFANT
	14€
	CROQ’ODILE
	PANCAKES AU CHOCOLAT OU SALADE DE FRUITS FRAIS
	VIENNOISERIES
	Croissant Pain au chocolat
	2€

	AÇAI BOWL
	14€
	Açai, purée de fruits “Kookabarra”, granola maison, fruits frais.


	PANCAKES
	(Aux choix)

	BOL DE FRUITS FRAIS
	7€
	Natures Chantilly & fruits frais de saison Bacon,  & sirop d’érable

	10€ 13€ 14€

	BRIOCHE PERDUE  PISTACHES FRAMBOISES
	15€

	AFFOGATO
	4€
	Glace vanille ou pistache & expresso


	GAUFRE CHOCOLAT
	12€
	Sauce chocolat, glace vanille, granola maison.
	Glace vanille, framboises, coulis de pistache,
	coulis de framboises, éclats de pistaches.
	Eau potable gratuite
	Sans gluten
	Végétarien
	Prix net en euros. Service compris.  Nos recettes peuvent contenir des allergènes majeurs  (la liste est disponible sur demande) Les boissons alcoolisées sont servies avec une commande de plat, merci de votre compréhension.





