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Starters (to share)

met gezouten amandelen

Plankje pata negra 14

citroen ∙ aioli ∙ 250 gram

Calamaris 125

ongekend lekker! ∙ kip ∙ kewpie mayo ∙ yakitorisaus 

bosui ∙ 6 stuks

Gyoza’s 11

sjalotten vinaigrette ∙ per stuk te bestellen

Oesters klassiek 4

van Oma Bob’s ∙ truffelmayo ∙ 8 stuks

Bospaddenstoelkroketjes 105

krokant ∙ 8 stuks ∙ chilisaus

Tempura garnalen 11

hoisinsaus ∙ 8 stuks

Pekingeend loempia’s 10

knoflookpizza ∙ gesneden ∙ kruidenolie ∙ aioli

Garlic fingers 8

Dit wil je niet missen!

kewpie mayonaise ∙ krokante ui ∙ 8 stuks

Yakitori spiesjes 135

kewpie mayo ∙ 8 stuks

Chickenbites 10

Agenda
Vrijdag & zaterdag 6 en 7 november  ·  aanvang 19.30 uur  

Bockbier Avonden
Herfst betekent Bockbier en wie kan daar beter over vertellen dan onze  
biersommelier Bram. Hij serveert in zijn eigen bierkamer 5 prachtige Bockbieren  
met bijpassende hapjes. Reserveer snel voor een van deze dagen, € 40,- p.p..

Agenda
Prinsheerlijk in november & december

Reserveer snel je plekje via www.eetcafedeprins.nl

   BIERKAMER

Donderdag 12 november  ·  aanvang 19.30 uur  

Men & Meats goes Mexico
Tijd voor onze bekende mannenavond en we gaan deze keer op de Mexicaanse tour! Onbeperkt 
Sol (bier), Mexicaanse taco’s, nacho’s, quesedillas, en veel vlees natuurlijk. En om de avond compleet te 
maken hebben we speciaal een Mexicaanse DJ in laten vliegen. Kosten? €60,- p.p.  
Reserveer snel je plekje!

Vrijdag, zaterdag en zondag 20, 21 & 22 november  ·  aanvang 19.00 uur en zondag 15.00 uur  

Luuks Grote Wijnspel
De bierkamer wordt omgedoopt voor een weekend tot Luukies Wijntempel;  
Hij gaat met jullie wijnen proeven en bespreken en er is een heuse Quiz voor gemaakt!  
Gerechtjes zullen natuurlijk niet ontbreken. Prijs is €55,- p.p. en reserveren kan via onze website.

   BIERKAMER

Vrijdag 27 november  

DJ Timo @ De Prins
Laatste vrijdag van de maand betekent DJ @ De Prins, reserveren hoeft niet, maar kom gezellig voor een 
lekker drankje en klein dansje, wij zorgen voor een lekker hapje!

Zondag 13 december  ·  aanvang 15.00 uur  

Christmas Party met Monique Smit
We toveren De Prins om tot Winter  Wonderland en serveren een 8 gangen standing dinner en er is  
onbeperkt drank, gezelligheid, muziek en een optreden van Monique Smit.

De prijs is € 100,- p.p. en het wordt onvergetelijk; dresscode casual chique en reserveer snel je tickets!

Vrijdag 18 december  ·  aanvang 16.00 uur  

Kerstborrel met DJ Bart @ De Prins
Tijd om de kerstvakantie in te luiden bij de Prins met DJ Bart! Kom lekker onze kant op, het  
belooft één groot feest te worden. 



Diner

huisgemaakt ∙ gehaktballen ∙ room ∙ bieslook

Stevige tomatensoep 65

Pompoensoep 8

SoepEchte voorgerechten

pijnboompitten ∙ oude kaas ∙ spekjes ∙ bieslook

keuze tussen basilicumdressing en truffelmayo (+1) 

mogelijk met eendenleverkrullen (+75)

Carpaccio van ossenhaas 13

flinterdun ∙ rauwe tonijn ∙ wakame ∙ edamame ∙ furikake 

tunnbröd ∙ wasabimayo ∙ sojaparels

Tonijnsashimi 16

roomkaas ∙ spinazie ∙ basilicum ∙ cherrytomaten

Gevulde portobello 10
Allergie?
Scan QR-code om te kijken bij welke gerechten u even moet 

uitkijken. Uiteraard helpen we je ook graag!

Scan de QR code 

je vind hier de allergenen-info

   VEGA

   VEGA

room ∙ pistache ∙ bosui

Maaltijdsalades 

basilicum of truffel (+€1) ∙ pijnboompitten ∙ oude kaas 

spekjes ∙ bieslook

Carpaccio salade 18

gebakken geitenkaas ∙ mango ∙ basilicumdressing 

notenmelange ∙ sperziebonen

Salade geitenkaas 155

noodles ∙ gyoza’s ∙ pinda chilidressing ∙ edamame  

wakame ∙ pinda’s ∙ wortel ∙ komkommer

Gyoza salade 16

Gerookte makreel 14

vijgencompote∙ getoast zuurdesem ∙ walnoten  

Eendenrilette 12

aardappelsalade ∙ mierikswortel crème ∙ 

appel chutney

wekelijks wisselend voorgerecht ∙ vraag er naar!

Kroonjuweel van de week!

Prinsheerlijke huisbieren!



Diner

Rood vlees

35
de meest luxe en boterzachte biefstuk ∙ uit het  

middenstuk van de ossenhaas gesneden

Tournedos

super mals ∙ Creek stone ∙ gesneden uit het flankstuk 

Bavette 325

Black Angus biefstuk ∙ super mals ∙ grasgevoerd

Steak de Prins 265

uit onze eigen dry aged kast! ∙ 250 gram 

saus naar keuze

Dry aged entrecote

Pepersaus ∙ Champignonsaus ∙ Chimchurri ∙ Portsaus   

Gebakken champignons ∙ kruidenboter 

Lekker met...

Inderdaad niet meer voor niks, wel erg lekker en nog steeds 

enorm populair.. Bij ons geserveerd met mooie groentes en 

verse friet met eigen mayo!

+15
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De Prins klassiekers

twee smashed burgers ∙ uiencompote ∙ bacon ∙ cheddar

lil gem ∙ Mac saus

Double Prins burger 17

Kippendijen ∙ gemarineerd en gegrild ∙ atjar ∙ kroepoek

krokante ui

Satéspiesjes 17

gewokt ∙ noodles ∙ paksoi ∙ ketjap ∙ sesam

Oosterse Ossenhaaspunten 245

heerlijk van v. Kraaij uit Schaijk ∙ valt zo van het bot 

ketjaplak ∙ maiskolf ∙ geen saus nodig

Huisgemarineerde  
spareribs 235

Nog meer gaafs

345

Gebakken scholfilet 20

Pompoenrisotto 19

rode kool ∙ aardappelpuree ∙ rode wijn ∙ champignons

Herfst = wildstoof! 21

Verse frieten

We serveren standaard verse frieten met huisgemaakte 

mayonaise bij onze hoofdgerechten. Om verspilling tegen 

te gaan zetten we niet standaard een side salad neer. Wil je 

die wel graag? Dan kan dat uiteraard wel. Kostenloos. Dus 

vraag er gerust om!

Frisse side salad erbij?
   VEGA

gepofte tomaatjes ∙ gestoofde prei ∙ hollandaise             

schuim

saliejus ∙ stoofpeer ∙ zoete aardappelpuree 

Suprême parelhoenfilet 25

Koninklijke vangst!

van onze Griekse kok Thanos!

wekelijks wisselend visgerecht ∙ vraag er naar! 

walnoten ∙ parmezaanse kaas ∙ rucola ∙ lavasolie
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Diner

Prins agenda
Bij zijn is meemaken!

Scan de QR code 

of bekijk eetcafedeprins.nl

Desserts

cheesecake ∙ peren compote ∙ bastogne bodem

Weckpotje 6
Koffie & gebak

koffie ∙ Likeur 43 ∙ vanille ijs ∙ alles apart

Likeur 43 koffie 8

cappuccino ∙ Frangelico ∙ hazelnoot ijs ∙ alles apart

Frangelico Cappuccino 8

koffie of thee naar keuze ∙ friandises

Koffieplateau de Rouw 75

koffie ∙ Jameson ∙ slagroom ∙ in één glas

Irish coffee 8

met of zonder slagroom? ∙ bolletje vanille ijs erbij?

Appeltaart 45

Happy?
Samen met ons leuke team willen we maar één ding: onze 

gasten inpakken op een “Prins” manier en een gezellige 

avond bezorgen. Natuurlijk gaat er wel eens iets mis in alle 

drukte en hectiek, we zijn ook maar mensen. Ben je toch 

niet helemaal blij? Laat het meteen weten. 

Positieve reacties zijn uiteraard ook welkom. =)

----------------------------------------------------------------

karamelsaus ∙ slagroom ∙ van de Rouw uit vught

Nougatine ijstaart 85

vanille ijs ∙ slagroom ∙ chocoladesaus 

Dame blanche 7

karamelsaus ∙ gesuikerde noten 

Hazelnootparfait 8

warm ∙ kaneelijs ∙ speculoossaus 

Apple crumble 85

vodka ∙ cava ∙ citroen sorbet ijs ∙ vanille ijs

Scroppino 75

wisseloend Frans gebak ∙ check de vitrine 

De Rouw Specials 75


