


bienvenidos
Herzlich willkommen in der «Bodega» am Cordulaplatz.

Tauchen Sie ein in die Welt der spanischen und südamerikanischen Küche 
und entdecken Sie die Vielfalt ihrer Aromen. Mit frischen, sorgfältig 

ausgewählten Zutaten und einer ra�nierten Zubereitung scha�en wir 
Gerichte, die den authentischen Geschmack ihrer Herkunft bewahren 

und gleichzeitig überraschen.

Wir freuen uns darauf, Sie zu verwöhnen, und wünschen Ihnen einen 
genussvollen Aufenthalt in der Bodega.

Nicole Brack & Gian Riederer 
mit dem Bodega-Team

entradas
VORSPEISEN

Tatar vom Wasserbü�el 
mit karamelisiertem Kürbis & Apfel 

25 / 40 

Süsskarto�elsuppe 
mit Kokosmilch & Popcorn 

15 

Salat «Bodega» 
Blattsalat mit Tomaten, Apfel, Radiesli & Sprossen 

12 

«Nüsslisalat» 
mit Feta, Datteln, Granatapfel & karamelisierten Nüssen 

17 

«Gambas al Pil Pil» 
mit knusprigem Baquette 

19 / 36 

Alle Preise verstehen sich in 
Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt.



grillada
VOM 

HOLZKOHLEGRILL

In Zusammenarbeit mit der Metzgerei Köferli aus Döttingen wählen wir 
unser Fleisch mit höchster Sorgfalt aus. Erlesene Stücke, fachgerecht gereift 

und perfekt vorbereitet, bilden die Grundlage für ein besonderes Geschmackserlebnis.

Auf der glühenden Holzkohle entfaltet das Fleisch sein charakteristisches, 
fein-rauchiges Aroma und eine unverwechselbare Tiefe. 

Secreto 
vom iberischen Schwein 

46 

Teres Major 
(Muskel von der Schulter) vom Rind

42 

Filet vom Angus-Rind (200 g) 
57 

Rib-Eye vom Rind (250 g) 
52 

Rehracks 
55 

Filet vom Barramundi (Sea Bass)
45 

para dos personas
für zwei Personen: 

Tomahawk vom Black Angus (1200 g – 1300 g) 
185 

Black Angus Porterhouse-Steak (700 g – 800 g) 
135 

Doppeltes Rindsfilet (400 g) 
135 



Wir servieren die Grilladen immer mit Grillgemüse 
und einer Beilage nach Wahl, für jede weitere verrechnen wir CHF 6 

Beilagen: 
Patatas fritas  

Patatas bravas 
«Moros y Cristianos» (Reis mit Bohnen) 

Pisto (spanisches Ratatouille)   

Saucen: 
Eine Sauce ist inklusive, für jede weitere verrechnen wir CHF 5 

Sauce Béarnaise   
Chimichurri 

Kräuterbutter 
Pfe�ersauce   

Tellergericht: 

Rindsfiletwürfel mit Chorizo 
dazu Bratkarto�eln & Grillgemüse 

45

vegano
«Locro de Zapallo» 

Peruanischer Kürbiseintopf
mit Karto�eln, Mais & Frischkäse 

28

Wir beziehen unser Fleisch von der Metzgerei Köferli, Döttingen  
und den Fisch von G. Bianchi AG, Zufikon.

Herkunft: 
Secreto: Spanien

Teres Mayor: Aargau
Filet vom Angus-Rind: Argentinien

Ribe-Eye: Aargau
Rehrack: Österreich

Tomahawk: Chile 
Porterhouse: Irland

Gambas: Mangroven, Vietnam
Barramundi: Malaysia

Brot: Schweiz

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten 
sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne. 



postres
DESSERTS

«Caraibe»
Grand Cru Schokoladenmousse 

mit Passionsfrucht 
14 

«Tarta de queso vasca»
Käsekuchen aus San Sebastián  

8 

Piña colada 
«Bodega Style» 

13 

Verschiedene Glacesorten 
fragen Sie unseren Service 

4 pro Kugel 

Alle Preise verstehen sich in 
Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt.

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten 
sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne. H
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