
Formule du midi Entrée + plat + dessert   43 €
Menu enfant (jusqu’à 12 ans) Plat + dessert   19 €

L’apéritif
Caquelon d’escargots, beurre bourguignon

et noisettes du Piémont.

Par 6 / par 12   13 € / 19 €

(par 12, suppl. formule midi 5 €)

°°°°°°°°°°

Gambas croustillantes,

émulsion froide au satay.   19 €

(suppl. formule midi 5 €)

Entrées
Foie gras de canard au torchon, confit

d’oignons au porto et brioche toastée.

24 €   (suppl. formule midi 10 €)

°°°°°°°°°°

Gravlax de truite, salade d’endivette,

crème au raifort et coulis de cresson.   16 €

°°°°°°°°°°

Velouté de potimarron, crème aigrelette

aux herbes fraîches, comté râpé

et croûtons.   15 €

°°°°°°°°°°

Quenelle de poisson blanc gratinée,

bisque de langoustine et mirepoix

de légumes croquants.

18 €   (suppl. formule midi 3 €)

°°°°°°°°°°

Tartare de carottes pourpres, fine gelée

de carotte et écume à la clémentine corse.

(Végétarien)   15 €

Suggestion du moment
Côte de bœuf maturée

pour 2 personnes   120 €

Plats
Poulet rôti à la broche, pommes de terre

grenailles et carottes glacées au citron.   25 €

°°°°°°°°°°

Pappardelle aux champignons de cave

et sauvages, parmesan.   24 €

°°°°°°°°°°

Parmentier de coq au chinon,

espuma de pommes de terre.   25 €

°°°°°°°°°°

Aile de raie à la grenobloise, écrasé

de pommes de terre aux herbes.   27 €

(suppl. formule midi 5 €)

°°°°°°°°°°

Beuchelle à la tourangelle,

pappardelle au beurre.   29 €

(suppl. formule midi 7 €)

Suggestion
Sole meunière pour 2 personnes   90 €

(suppl. formule midi 15 € par personne)

Fromages / Desserts
Assortiment de fromages.   13 €

°°°°°°°°°°

Mousse au chocolat à la louche, noisettes

torréfiées et praliné à l’ancienne.   12 €

°°°°°°°°°°

Œufs à la neige, crème anglaise vanille

et amandes effilées.   12 €

°°°°°°°°°°

Tartelette citron meringuée.   12 €

°°°°°°°°°°

Baba au rhum et crème montée vanille.   12 €

°°°°°°°°°°

Tarte fine aux pommes caramélisées,

glace vanille.   12 €


