bettane+desseauve

NMAGNUM

LEVIN PLUS GRAND

UN CLASSIQUE

REINVENTE

Etablissement mythique, le restaurant Drouant fonde sa réussite
sur un sens du service impeccable, une cuisine de saison

et une cave dexception. L'adresse incarne le meilleur

de la brasserie parisienne, dans ce qu'elle a de plus enviable

par Pierre-Yves Chupin (Guide Lebey)

rouant incarne par excelbence la bras

serlie haut de gamme depuls sa re-

prise par les Irbres Gardinier, Une

seule préoccupation semble animer

les Equipes, |# béen-&tre du client,
tous les jours de la semaine, dimanche inclus. Le di-
recteur, James Mey. impose son style et ume dyna-
mique en salle qui font plaisir a voir. Le ched, Romain
Van Thienan, jous sur les classiques parisiens el les
envies de saison. Le ligwre & |3 royale fait chague
novembre I"actualilé. towl comme le Goncourt de-
cerne depuis le spectaculaire escalies, Lors de nolre
déjewner. le paireau vinaigrelie lorgail 'admiratian,
bravaillé tel wn sushi el surtoud, nappd d'uhe sauce
& Base de pois chiches & 13 tesfure parfaile ¢l puais-
samment parfumée grace & 'ajout & huile du 1égume
el d'un oupcon de Balsamique blant. M&me bon
heur awed |a profiterale, remargueable de jusiessa, Le
magret de canard monirait pewt-étre moins d'enga-
gement, méme sl trouvait dans be cbtes-du-rhdne

recommandé par le somelier son meilleur laireva
loir. Car I'aufre raison de venir icl est bien |3 cave &
dominante de vims du Rhdne dlaborée & I'dpoque par
le double Mellleur ouvrier de France Antoine PEtrus.
Impressionnante el tellement jusie dans ses Choix,
glle reste powr nous um modéle du genre, méritant
plus que jamais son fitre de Lebey de la meillewre
carte des vins décern en 2020

Notre repas

Wenu du déjeuner 3 48 suros
- Poireaux vinaigredte, huile de vert de poreaus,
glque nori
- Magred de canard, pommes de terre grengilles
« Profiterole, glace 4 la vanille, Lauce chocolal
- Un werne de p8es-du-rhdng LAnnese 2021
du ehaleau Le Devay



Les + En pratique

- Café Segafredo servi avec deacellents - Garvert kous les jours.
financiers maison - 4B eures e menu au Gé{suner en s2maine
- Pain de Poujauran ser tigde ave: bewrre demi-sel - 4l) puros le brunch
- Fromages affinés par Cyrille Hardouin (pace d'Aligre) Brouant
- Cave . sélection excaptionnele ¥-18, place Gaillon, 75002 Paris

Mitro - Opéra, Qualre-Septembre
dl, o0 AF 6515 16 = restaurani@drauant com
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