





COCKIAIS

25cl /100cl
St-Germain Spritz 14€/59<
Liqueur de fleurs de sureau, Prosecco,zeste de citron, eau pétillante
25cl
Lillet Spritz blanc ou rosé 13€
25cl / 50cl
Paloma 13€/ 20€
Tequila El Jimador, La French pamplemousse, sirop d'agave, citron vert
25cl / 50cl
Maté Paloma 13€/20€
Tequila El Jimador, Club Maté, La French pamplemousse
25cl / 50cl
London Mule 13€/ 20€
Gin Beefeater + Ginger beer, citron vert
25cl / 50cl
Tropical Bliss 13€/ 20€
Vodka Eristoff, jus de Fruit de |a passion, sirop de vanille, citron vert
25cl / 50cl
Le Twist 13€/ 20€
Vodka Eristoff, thé vert Oriental Dammann aux arémes de passion,
péche, fraise, menthe fraiche
25cl
Suze Tonic 13€
15cl / 75cl
Chandon Garden Spritz CHANDON 14€/69¢€
Sangria Del Verano: 25¢l / 50cl /100cl
Rouge 8€/15€/ 29¢€
Blanche Péche 8€/15€/ 29¢

BitRES PRESSION

Heineken Silver

Ancre Pils

Gallia IPA Nouveau Western
Gallia Weiss Wersa

BitReS BOVTEILLE

Noam
Heineken 0.0

Prix nets en euro, service inclus. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.

25cl / 50cl
7€ /12¢€
7€ /12¢€
8€/13€
8€/13€

33cl
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CHAMEAGNES

12cl/ 75cl/ 150cl

Mumm Cordon Rouge 12¢/ -/ .
Moét & Chandon Brut Impérial 13€/ 95€/ 195€
Perrier-Jouét Blanc de Blancs «/195€/
BULLES SRS ALCOOL

12cl / 75cl
Chateau d’Estoublon 7€/ 39€
L'Excessive, Blanc
Chateau d’Estoublon 7€/ 39<

L'Excessive, Rosé

SRS ALCoL,

Uma: 33cl
Limonade Bio €
Orangeade Bio €
Douze: 25cl
Poire & Anis €
Abricot & Zaatar €
Orange Sanguine & Piment €
Nos thés glacés maison 25c¢l
Thé vert oriental €
Aux Arémes de passion, péche de vigne, fraise des bois

Thé noir pomme d’amour 6<
Aux Ardmes de pommes caramélisées, pétales de Fleurs

Organics 25cl
Mate / Tonic / Ginger Ale / Ginger Beer 8€

FORTTS

4cl
Ricard / Tomate / Perroquet / Mauresque 5€
8cl
Ricard double €
4cl

Lillet Blanc / Rosé €







AOP Coteaux d'Aix-en-Provence,
Source de Roseblood, 2025

12cl / 75cl
7€ [ 29€

12cl / 75cl [/ 150cl

AOP Coteaux Varois en Provence, 8€/39€/89<

Roseblood, 2025

AOP Coteaux Varois en Provence,

Roseblood Casher, 2024

Maremma Toscana, Vermentino,
Melacce, 2024

Pouilly-Fumé, Petit F,
Michel Redde Bio, 2023

AOP Coteaux d'Aix-en-Provence,
Source de Roseblood, 2025

Luberon Domaine de Fontenille,
Bio, 2023

AOP Coteaux d'Aix-en-Provence,
Roseblood, 2025

AOP Coteaux d'Aix-en-Provence,
Roseblood, Cuvée 1489, 2024

Bourgogne Chardonnay,
JC Garnier, 2023

Macon Chardonnay,
Domaine Guillot Broux (Nature), 2024

75cl
49¢€

75cl
42€

12cl / 75cl
12€/ 45€

12cl/ 75cl
7€/ 29<

12cl/ 75cl
8</34<

12cl/ 75cl
8€/39<

75cl /150cl
79€ /159€

12cl / 75cl
8€/36€

75cl
49€






ViNS ROUGES

LEGERS

VDF Pinot Noir,

Maison Guillot Broux (Nature), 2024

Morgon, Cote du Py,
Domaine Gaget, 2023

Lambrusco, Dolce,
«l Quercioli»

Lambrusco, Secco,
«Arte e Concerto» Bio

CHARPENTES

Bordeaux, Chateau Cru Godard,

Bio, 2022

Montagne Saint-Emilion,

Vieux Chiteau Saint André, 2022

GENEREUX

Puglia Primitivo,
Cantina San Marzano, 2024

Luberon Domaine de Fontenille,

Bio, 2023

RS

Vodka

Eristoff 4cl -10€
Eristoff /Red Bull  4cl-12€
Eristoff / Get 27 4cl-12€
Absolut 70cl - 150€
Grey Goose 75cl - 250€
Whisky

Clan Campbell 4cl -10€
Jack Daniel’s 4cl -13€
Rhum

Bacardi CartaOro  4cl-10€
Bacardi 4 ans 4cl-12€
EAUX

Vittel 50cl - 5€
San Pellegrino 50cl - 5€

75cl
36€
12cl / 75cl
10€/38¢€
75cl
29¢
75cl
39<€
12cl / 75cl
7€/ 29¢
75cl
44¢<
12cl / 75cl
8€/32¢
12cl / 75cl
8€/34¢
Tequila
ElJimador Blanco  4cl-10€
El Jimador
Reposado 4cl -12€
El Jimador
Reposado 75cl - 135€
Patron Anejo 75cl -150€
Gin
Beefeater 4cl -10€
Beefeater + tonic 4cl -12€
Coca-cola/ 33cl - 5€
zero / cherry 33cl - 5€
Redbull 25cl - 7€
Redbull sugarfree 25cl-7€
Redbull pastéque  25cl-7€
Jus de fruits 25cl - 5€
(orange, pomme, 3ananas)
Club Mate 33cl - 8€






FOOD

Les radis beurre 6<
Servi avec beurre demi-sel

La boite de sardines 3 I’huile d'olive 12€
Sardine 3 I'huile d’olive Bellota Bellota, pain Poujauran,
beurre demi-sel

Le tarama du moment 10€
Tarama Bellota Bellotta, servi avec pain Poujauran

Les pimientos de Padrdn 10€
Fleur de sel

Planche Veggie 15€

Coeur d'artichaut, tomates séchées confites,
olives dénoyautées, tomates cerises, houmous

Planche Fromages 18€
Comté doux AOP, Taleggio DOP, Cantal AOP, Buchette de chévre,
servi avec Pain Poujauran et beurre demi-sel

Planche Charcuteries 19€
Jambon Serrano Bellota-Bellota, Spianata piquante,

Mortadelle pistache tricolore, Rosette de Lyon, servi avec

Pain Poujauran, Cornichon et beurre demi-sel

Le croque truffe 13€
Pain, jambon blanc, créme de truffe, béchamel

Le p3té en croute 12€
Paté en croute pistache, pickles, servi avec pain Poujouran

La straciatella 12€
Huile d'olive, tomates cerises, servi avec pain Poujauran

Le Fuet extra 10€
Fuet a partager

Churros 8€
Churros Fourrés Chocolat et Dulce de Leche

Prix nets en euro, service inclus.Origine des viandes : France et U.E. Liste des allergénes a disposition sur demande.
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