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Notre engagement

Aux Rosaires 1913, nous d¢fendons une cuisine authentique, inspir¢e
par les saisons et la richesse de notre terroir. Chaque jour,
nous sclectionnons avee soin des produits issus de producteurs,
¢leveurs et pecheurs locaux avee lesquels nous partageons la voloni(¢
de valoriser le terroir ef le savoirfaire bretons.

Nous souhaitons vous oflrir une expérience chaleureuse el conviviale,
a partager face a la mer.

Nos acteurs locaux

Viandes
Ferme des Vergers - Eleveuse de cochons, boeufs, agneaux, veaux - Plerneuf (22)

Poissons el crustaces
Criée - Saint-Quay-Portrieux et Erquy (22)
Arin - Ferme Marine Paimpolaise - Huitres de Kerarzic — Paimpol (22)
Famille Desbois — Moules de bouchot - Planguenoual (22)

Iromagers fermiers ef cremerie
La Ferme du Vaumadeuc - Fromage de vache - Plencuf-Val-Andre (22)
Ferme de la Chesnaye - Fromage de vache - Plesder (35)
Ferme biologique Ar Goued - Fromage de chévre - Saint-Brieuc (22)
Le Vieux-Bourg - Beurrerie, crémerie, fromagerie - Ploecuc-sur-Lie (22)
Eric Elien - Artisan Glacier - Tregueux (22)

Bicre, cidre et spiritucux

La Vieille-Bourgeoise - Biere artisanale - Le Vieux-bourg (22)
La Cidrerie de la Baie - Cidre, jus de pomme, vinaigre, spiritueux - Planguenoual (22)
Maison Jouffe, Spriritueux - Plancoet (22)
Nuguelann, Wisky - Languenan (22)

Infusions et (hés

Ondes Sauvages, infusions Bio - Plocuc-sur-Lie (22)
Mursel, thés - Binic-Etables-sur-Mer (22)

Maraichers
GAEC Cour de Bayo - Les freres Tardivel - Ploeuc-L'Hermitage (22)
Ail Noir du Finistére - Ail & Citron noir - Plougastel-Dalouas (29)

Boulangerie Seigle, Pain au levain et viennoiserie - Plérin (22)

Pauline ADL - Artisanat de toiles de voiliers recyclées - Saint-Jacut-de-la-Mer (22)
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Houmous d‘artichaut a I'huile d'olive-citron relevé au piment

d'Espelette 9€
Tarama d'ceufs de cabillaud fumés au citron confit par nos soins 9€
Bulots de nos cotes, mayonnaise au poivre noir 14€

Huitres de Kerarzic (Paimpol) n°3
Beurre « le Vieux Bourg », 6-12€19-17€112 - 21€
vinaigre fermier aux aromates

Gaspacho de tomates, nuage de fromage frais « le Vieux Bourg »

condimenté a I'huile d'olive et aux herbes fraiches 9€
Encornets bretons grillés au barbecue, piquillos, ail et estragon 12€
T'ar'Fare de dorade lroyale de la baie, sauce au citron noir du Finistére 14€
légérement acidulée

Paté en crolte de sarrasin, cochon de la ferme des Vergers, noisettes 18¢€

torréfiées et baies de genievre

Prix nets en euro 11TC. service compris



Plals

l.a Terre

Dos de cochon grillé au barbecue 23€

Cote de cochon pour 2 personnes 26€/pers.

Feuille a feuille de pommes de terre, jus aux capres

27€

Epaule d'agneau confite au madére, cocos de Paimpol et oignons

de Roscoff

Poulpe de nos cotes grillé au barbecue, tomate rétie aux aromates 27€
et caviar d'aubergine fumé

Maigre de ligne cuit nacré, fregola sarda, courgettes et sauce coquillages 32€
a la liveche

Moules de bouchot de la Famille Desbois accompagnées de frites maison

A la Mariniére 17,50€
A'la Créme fermiére du Vieux-Bourg 18€
Vegelarien

Fregola sarda a la liveche, oignons de Roscoff et courgettes grillées 23€

Prix nets en euro 1TC. service compris



Fromages

Assiette de fromages de nos fermes armoricaines (Vaumadeuc, Ar Goued
& La Chesnaye)

Desserts

Soupe de péche a la verveine

Nuage de chocolat tiede praliné, croustillant cacao et glace a la vanille
de Madagascar

Nougat glacé au sarrasin et caramel au beurre salé, nuage de lait ribot

Compotée de framboises, salade de fraises rafraichie au fenouil sauvage,
sorbet framboise
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Menu Le Pelil Rosarien

12C

Nuggets de volaille maison
ou
Poisson blanc

Frites
ou
Légumes verts

Mousse au chocolat tiede
ou
Une boule de glace

NS

Prix nets en euro 1TC. service compris

12€

9€

12€

12€

12€



Menu
120

Gaspacho de tomates, nuage de fromage frais
« le Vieux Bourg » condimenté a I'huile d'olive
et aux herbes fraiches
Encornets bretons grillés au barbecue, piquillos,
ail et estragon
Dos de cochon grillé au barbecue
Feuille a feuille de pommes de terre, jus aux capres
Poulpe de nos cétes grillé au barbecue, tomate rétie
aux aromates et caviar d'aubergine fumeé

Soupe de péche a la verveine

Nuage de chocolat tiede praling, croustillant cacao
et glace a la vanille de Madagascar

Prix nets en euro 1TC. service compris



