
met rode biet, zeekraal, blini, kappertjes en citroen-dille crème

cocktail van rivierkreeft, sla en cocktailsaus

van de grill met pastinaakcrème, kappertjes, sinaasappel, krieltjes en salieboter

GARNALENKROKET op oosterse wijze met ponzu-mayonaise en sla

MOSSELEN  gegratineerd uit de oven met kaas en kruidenboter

GEBAKKEN ZALM  met groene asperges, bearnaisesaus en zoete aardappelcrème

met gerookte zalm, forel, rivierkreeft, bosui, avocado, tomaat, komkommer en mieriksworteldressing

 met aioli

 in pittige knoflookolie met citroen en brood

ZEEBAARS op de huid gebakken met aspergerisotto en Grana Padano

 met rucola, basilicummayonaise, Grana Padano en pijnboompitten 

LAMSHAAS met aardappelpuree, gestoomde wortel en honing-tijmsaus

HAM EN MELOEN verse meloen met serranoham en portstroop

CHICKEN WRAP krokante kip in een wrap met sla, tomaat, avocado en vadouvan mayonaise

 met pindasaus, gefrituurde uitjes, kroepoek en frites

met gebakken roseval aardappel en Jack Danielssaus

 tortillachips met pulled chicken, bosui, jalapeño’s, cherrytomaten, cheddar en barbecuesaus

VITELLO TONATO gebakken kalfsmuis met tonijnmayonaise, kappertjes, rucola en cherrytomaten 

BUIKSPEK met een teriyaki-yuzulak, maisribs, bosui en sesam 

Romeinse sla met kip, spek, knoflookcroutons, Grana Padano, gekookt ei en ceasardressing

 op een brioche met sla, tomaat, augurk, cheddar, barbecuesaus en zoete aardappelchips

VARKENSMEDAILLON gevuld met brie en serranoham, tagliatelle, walnotensaus en cranberry  

 BRUSCHETTA met tomaat, basilicum, olijf, knoflook en olijfolie 

OESTERZWAMKROKETJES op een bedje van sla met walnoten en truffelmayonaise

 met meloen, feta, cherrytomaten, pijnboompitten, radijs, bosui en honing-citrusdressing    

VEGAN PULLED BEEF op een pitabroodje met sla, jalapeño en tzatziki

UIENSOEP van rode ui met een gegratineerd kaasbroodje

met groenten, kikkererwten, kokosmelk en saffraanrijst

 met wisselende rauwkost en brood

 gevuld met dadel, brie en courgette op een bedje van sla

CRÈME BRÛLÉE met kokos, ananasijs, passievruchtsaus, pistachecrumble en slagroom 

 BROWNIES met witte chocolademousse, frambozenijs, gezouten karamelsaus, frambozen en slagroom 

 SORBET drie soorten sorbetijs met vers fruit, frambozenkletskop en slagroom

ETON MESS yoghurt-vanilleroom met mango, meringue en bastognecrumble

LUIKSE WAFEL met vanille-ijs, rabarbercompote, aardbeien en slagroom

vanille-ijs met warme chocoladesaus,  amandel en slagroom

wisselde selectie kazen van de markt

vanille-ijs, aardbeienijs, knettersuiker, marshmallow, M&M’s en slagroom

Tussen 17.00 en 21.30 uur kunt u onbeperkt tapas eten  |  Per ronde kunt u 1 gerecht bestellen  

  Prijs per volwassene:  € 39,95  |  Prijs per kind (t/m 12 jaar):  € 18,50    

Dranken, kindergerechten en desserts zijn niet inbegrepen  

When Harry Met Sally (1989)

 
VISSALADE

RED CURRY

KAASFONDUE
BLADERDEEGTAARTJE

- GRATIS BIJ TE BESTELLEN: BAKJE FRITES, SALADE, PLANKJE BROOD OF AARDBEIEN-RABARBERCOMPOTE - 

9,50

9,50
9,50
9,50

9,50

9,00

5,50

11,00

GEROOKTE ZALM
RIVIERKREEFT
ZWAARDVIS

CALAMARIS
GAMBA PIRI PIRI

CARPACCIO

VARKENSHAASSATÉ
BIEFSTUK
LOADED NACHOS

CEASARSALAD
HAMBURGER

DAME BLANCHE
KAASPLANKJE

KINDERIJSJE

FLORALIS SALADE

LOEMPIA op een bedje van sla met pittige mangodip

COURGETTESOEP met chili-olie en knoflookcroutons

CHAMPIGNONS

WISSELEND GERECHT de bediening vertelt u graag welk gerecht wij serveren

FRITES MET SNACK kipnuggets, frikandel, kroket, kaasstengels  
FRITES MET SATÉ  

SCROPPINO LIMONE cocktail van Prosseco, limoncellosorbet en limoncello

SCROPPINO PINK cocktail van Prosseco, frambozensorbet en vodka 

8,00
8,00

de lekkerste desserts in het klein 11,00PROEVERIJ

GEBAK brownies met slagroom 5,00

SCROPPINO’S

TAPAS VAN HET MOMENT

DESSERTS

KINDERMENU’S

VEGETARISCH

VIS

VLEES

 gebakken in kruidenboter met brood  

PICCOLINIS  

11,00
8,00
8,00


