
                                                               WILDKARTE 2026 - 1 

 

Heu Suppe                              14.-                               Reh-Bäggli-Tonnato             24.- 

Rehfleisch Bällchen                                                   Quitten 

Entenleberterrine                28.-                          Marktfrischer Blattsalat    9 / 14 

Hg. Knusperbrot, Feige                                         Baby Lattich                          16 

                                                                                Speck, Ei, Croutons 

Rehrücken am Knochen gebraten – für 2 Personen oder mehr           

74.- / Person 

Cognac Wild-Rahmsoße, Spätzli, Apfelrotkraut, Rosenkohl, Birne, 
Maroni,  (unter 2 x serviert) 

Rehpfeffer                                                                                                                          44.- 

Quark-Spätzli, Apfelrotkraut 

Rehschnitzel                                                                                                                     46.- 

Quark-Spätzli, Apfelrotkraut, Speck und Champignons         

Geschnetzeltes                                                                                                                38.- 

Quark-Spätzli, Apfelrotkraut 

Wildbratwurst                                                                                                                   28.- 

Kartoffel-Maroni Püree, Zwiebel Soße 

Wild Beilagen Teller – Vegi.                                                                            32.-                                                                                        

Apfelrotkraut, Quarkspätzle, Pilzrahmsosse, Serviettenknödel, Maroni 

Rosenkohl, Birne, Preiselbeeren 

Was wir gerne dazu trinken 

Asta –  Riecine, Chianti Classico 2024, 13% vol.                                       11 / 72 

Peter – Cabreo 2022, Super Toskana, 14.5% vol.                                              84.- 

            Sangiovese, Cabernet Sauvignon und Merlot 



                                        UNSERE KLASSIKER 

                              Die lassen wir nicht weg 

           Tatar vom Weiderind, Filet – frisch gehackt                26.- / 48.-                                     

Ei, Dijon, Kapern, Sardellen, Zitronensaft, Peterli, Cornichon,  

Schalotte, Sauerteig Brot oder italienisches Baguette     

Tuna Tataki                                         Tuna Ceviche                   28.-                   

Negi Sosse, Sesam Öl                             Avocado      

 

               Kalbs-Kopf-Bäggli                                                                          52.-                                                                                

Barolo-Weinsosse | Kartoffelstock | Gemüse 

(24 Stunden geschmort &…) 

               Rinder Filetsteak, 200 Gr                                                              62.-.                                                                                

Trio Pfeffer Rahm Sosse 

Pommes | Saisons Gemüse 

               Original Kalbs -Wiener Schnitzel                                                48.- 

Pommes | Preiselbeeren 

Doraden Filet                                                                                  44.- 

Mediterranes Tomatenragout | Kichererbsen | Oliven | Koriander 

               Brot 

              Unser Feines Brot servieren wir Dir gerne mit einem Aufstrich zum Auftakt. 

              Für die Zweite Bestellung erlauben wir uns manchmal 3.- Franken zu             

              Verrechnen. 

 

             Alle Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% MwSt. Änderungen vorbehalte 



 

 

               SÜSSES UND MEHR…… 

 

Zitronen Tartelette                                                             14.- 

Marinierte Beeren mit Cointreau, Pistazien Eis 

Sesam Eis                                                                               15.- 

Kardamom Kreme, Dattel & Orangensalat, Halva 

Einfach Schokolade                                                          16.- 

Brownie, Toblerone Mousse, Vanille Eis, Heisse 
Schokolade Sosse 

Österreichischer  

Kaiserschmarren                                         32.- 

Gemacht vom Österreicher (Ohne Rosinen) 

Für 2 Personen oder mehr                                                                                           

Zwetschgenröster | Vanille Eis 

Variation an Minios                                                              5,- 
Kleine. Knusprige Eiskugeln 

Himbeere, Pistazie, Schokolade 

Affogato al Caffee                                                               8,50 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% MwSt. Änderungen vorbehalten 



 

NEU – NEW – NUOVO 

Gerne auf Vorbestellung 

 

Weiderind Entrecôte am Stück gegart 

Kalbsnierenstück am Stück gebraten, Morchel-Rahm Sosse 

  Tomahawk Steak 

Bistecca alla Fiorentina -T-Bone 

Chateau Briand, Bernaise Sauce 

Auswahl an Beilagen nach Absprache 

 

Europäischer Hummer «blau» Schwanz  (Nordsee) 

Ca. 450 Gr,    38.- / 100 Gr 

 

 

 

 

 


