PAVYILON

LE RESTAURANT ECOLE DE YANNICK ALLENO
ET DE L'INSTITUT LYFE

LYON

POUR COMMENCER, NOS
VERRES DE CHAMPAGNE

(12CL)

MORET & CHANDON, « GRAND VINTAGE » - 16
2016

Minéral - Floral - Délicat

MAISON DUVAL-LEROY, « ROSE PRESTIGE » - 18
NON MILLESIME
Fruité - Rond - Gourmand

NOS

COCKTAILS

LUMIERE DU COTEAU - 16
LIQUEUR D'ABRICOT, SUREAU, CARDAMOME
Une expression de la Vallée dv Rhone

VOILE BOURGUIGNON - 16
GIN, SIROP PINOT NOIR MAISON, VERIUS
Une expression de la Bourgogne

SOUS VOILE - 16
BOURBON, SIROP DE VINJAUNE MAISON, VERIUS, NOIX

Une expression du Jura

COEUR DE GAMAY -16
GIN, CONFITURE CERISE, GRIOTTES, CITRON

Une expression du Beaujolais

BLANC DE TRESSAILLER -16
VODKA, BERGAMOTE, SUREAU, INFUSION AUBEPINE

Une expression de la Loire Volcanique

ROSEE DU BUGEY (sans alcool) - 10
HIBISCUS, FRAMBOISE, FENOUIL
Une expression du Bugey

ALTITUDE (sans alcool) - 10
INFUSION GENEPI & GINGEMBRE, POIVRE NOIR, CITRON, MIEL

Une expression de la Savoie

Nos vins peuvent contenir des sulfites, des traces d'ceufs ou de lait
Tous nos vins sont AOP sauf mention contraire.

Prix nets en euros, service compris.



NOS PREPARATIONS NOS
CREATIVES PATES

COQUILLETTES, COMME UN RISOTTO AU JAMBON - 28
FROIDES Gratinées d la vieille mimolette
SABODET LYONNAIS, SERVI TIEDE - 24

En salade de pommes de terre aux rovelles d'oignons et pistaches salées

LASAGNE VERTE A LA BOLOGNAISE-32

Recefte de mon ami Luigi Taglienti

PRESSE D'OMBLE CHEVALIER ET ANGUILLE FUMEE,
EN GELEE DE VIN BEAUJOLAIS - 29

Pousses de salade maraichére NOS

Q:UF DE FERME MOLLET, MAYONNAISE MONTEE P () I S S O N S & V I A N D E S

A L'HUILE DE PERSIL - 22

Gelée de rosefte de Llyon, crodtons chauds ef cresson SANDRE BRAISE, SAUCE A LA LIE DE VIN DU BEAUJOLAIS 36
SERIOLE TAILLEE A CRU, FRAISES FONDUES - 29 Coulis de persil infense, salade des vendangeurs aux copeaux de fromage persillé
Marinade fodée FILETS DE ROUGETS CROUSTILLANTS A LA DIABLE - 48

SALADE POP DE ROMAINE ET DE CREVETTES 29 Farce & gratiner anisée sur un foast croustillant

Tarama citronné et sauces AIGUILLETTES DE BAR A I’ASSIETTE,
EXTRACTION DE CELERIMONTEE AU BEURRE 49

Brunoise de légumes du moment

CHAUDES VOLAILLE PRINCE DES DOMBES « CEREALIERE »
FRICASSEE DE GIROLLES, EN CASSOLETTE AU VIN JAUNE - 29 A LA STROGANOV — 42

Brunoise de légumes et ciboulette Riz au jasmin et pommes paille

SOUFFLE AU FROMAGE ET ECREVISSES - 32 PAILLARD DE FILET DE BOSUF,

TARTARE EN SALADE DEFIN D’ ETE - 49

Jus tranché & I'huile d'olive

Gratiné ¢ la lyonnaise

ROYALE DE MOELLE, AUX CROUTONS CHAUDS - 29

Sauce fumée aux ceufs de brochet et lentilles vertes

RIS DE VEAUPARIS-LYON TGV - 52
Oignons des gones et épinards & la Viroflay
TOURTEAU CUIT A LA CHEMINEE, CHOU-FLEUR FLEURE
AU CURRY - 32

Sauce lige aux parties crémeuses, parfumée au vin jaune

PIGEON DE BRESSE, CUIT AU GRIL - 48

Condiment ¢ la roquette et baies rouges

NOS
VEGETALES
BOUDIN NOIR VEGETAL, « PLACE BELLECOUR » — 29 D E S S E R T S

Tendlres navets et petites girolles fondues

SELECTION DE FROMAGES AFFINES - 18

RAVIOLES POTAGERES EN DECOCTION PARFUMIE Maison Christian Janier, Meilleur Ouvrier de France Fromager
AT’HUILE DENOIX - 24
Vieux comté répé sur un foast de brioche gratiné, bouillon d'extractions MOUSSE TATIN - 16

Créme double au caviar de vanille et calvados, pomme confite
ASPIC MODERNE DE LEGUMES DE NOS MARAICHERS - 22

Créme froide de poireaux, vichyssoise

POIRE AU VIN ROUGE EN MERINGUE SOUFFLEE - 16
Glace plombiére au beurre noisefte

SALADE FOLLE DE LEGUMES DE CETTEFIN D’ ETE - 19 CRI:ME DE BRESSE GLACEE - 16

Pigments de tomates aux saveurs de fenouil Confit de kumquat moderne et meringue nuageuse

NUAGE CACAO-16
Crémeux ¢ l'olive Kalamata, sorbet au chocolat noir

CAPPUCCINO AU PARI'UM DE CARDAMOME - 16

Namelaka auv chocolat

FFONTAINEBLEAU BERGAMOTE - 16
Glace praline rose et éclats de grenade




