
MENU

PAVYLLON

7 TEMPS – 150

PRESSÉ D’OMBLE CHEVALIER ET ANGUILLE FUMÉE, 
EN GELÉE DE VIN BEAUJOLAIS 

Pousses de salade maraîchère 

BOUDIN NOIR VÉGÉTAL, « PLACE BELLECOUR » 

Tendres navets et petites girolles fondues

TOURTEAU CUIT A LA CHEMIN ÉE, CHOU -FLEUR FLEURÉ AU CURRY

Sauce liée aux parties crémeuses, parfumée au vin jaune 

FILETS DE ROUGETS CROUSTILLANTS, À LA DIABLE

Farce à gratiner anisée sur un toast croustillant 

RIS DE VEAU CROUSTILLANT À LA GRENOBLOISE

Épinard à la duxelle

CRÈME DE BRESSE GLAC ÉE 

Confit de kumquat moderne et meringue nuageuse 

NUAGE CACAO 

Crémeux au chocolat et glace aux deux vanilles 

ACCORD METS & VINS – 90

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible sur simple demande.
Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, 

Pavyllon Lyon ainsi que ses fournisseurs garantissent l’origine des viandes de volailles, bovines, ovines et porcines de l’UE .
Un tableau indiquant l’origine de nos produits est à votre disposition.

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts.
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