MENU

PAVYLLON

7 TEMPS - 150

PRESSE, D’OMBLE CHEVALIER ET ANGUILLE FUMEE,
EN GELEE DE VIN BEAUJOLAIS
Pousses de salade maraichére

BOUDIN NOIR VEGETAL, « PLACE BELLECOUR »
Tendres navers et pefites girolles fondves

TOURTEAU CUIT A LA CHEMINEE, CHOU-FLEUR FLEURE AU CURRY

Sauce lige aux parties crémeuses, parfumée au vin jaune

FILETS DE ROUGETS CROUSTILLANTS, A LA DIABLE
Farce o gratiner anisée sur un foast croustillant

RIS DE VEAU CROUSTILLANT A LA GRENOBLOISE
Foinard ¢ la duxelle

CREME DE BRESSE GLACEE
Conlit de kumguat moderne et meringue nuageuse

SOUFFLE AU CHOCOLAT NOIR
Cuit o la vapeur, sauce marbré au caviar de vanille de Tahiti

ACCORD METS & VINS - 90




