
MENU

BELLECOUR

4 TEMPS – 95 

MARBRÉ CRU DE THON ET DE BAR, MARINADE INSTANTANÉE
Aux parfums de la place des épices 

SOUFFLÉ AU FROMAGE ET ÉCREVISSES
Gratiné à la lyonnaise

SANDRE BRAISÉ, SAUCE À LA LIE DE VIN DU BEAUJOLAIS 
Coulis de persil intense, salade des vendangeurs aux copeaux de fromage persillé

POIRE AU VIN ROUGE EN MERINGUE SOUFFLÉE
Glace plombière au beurre noisette

ACCORD METS & VINS 4 TEMPS – 55

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible sur simple demande.
Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, 

Pavyllon Lyon ainsi que ses fournisseurs garantissent l’origine des viandes de volailles, bovines, ovines et porcines de l’UE .
Un tableau indiquant l’origine de nos produits est à votre disposition.

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts.



MENU

BELLECOUR

5 TEMPS – 115

MARBRÉ CRU DE THON ET DE BAR, MARINADE INSTANTANÉE
Aux parfums de la place des épices 

SOUFFLÉ AU FROMAGE ET ÉCREVISSES
Gratiné à la lyonnaise

SANDRE BRAISÉ, SAUCE À LA LIE DE VIN DU BEAUJOLAIS 
Coulis de persil intense, salade des vendangeurs aux copeaux de fromage persillé

Et/ou

PIGEON DE BRESSE CUIT AU GRIL
Condiment à la roquette et baies rouges

POIRE AU VIN ROUGE EN MERINGUE SOUFFLÉE
Glace plombière au beurre noisette

ACCORD METS & VINS 5 TEMPS – 65

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible sur simple demande.
Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002, 

Pavyllon Lyon ainsi que ses fournisseurs garantissent l’origine des viandes de volailles, bovines, ovines et porcines de l’UE .
Un tableau indiquant l’origine de nos produits est à votre disposition.

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts.


