
 
Evolution 

 
Auftakt  

 
Kürbissuppe & Buttermilch 

Kastanie & Blätterteig 
 Spagetti Kürbis & Sanddorn 

Rote Rübe & Hanfsamen 
19,- € 

 

 

Brotauswahl von der  
Bäckerei Vogl & hausgemachtes Blunznbrot mit 

Bio- Butter aus Regen  
 

 
----------------- 

 
Aal 

Geräucherter Donau- Aal mit sauer eingelegten Steinpilzen, 
Eigelbcreme, Schwarzwurzeln & Haselnüssen 

22,- 
 
 

Waller  
In Brauner Butter gegarter Waller mit Zuckermais-Tatar,  

Muskateller Trauben, Brioche & Vogelmiere 
28,- 

 
 

Kalb 
Gebackenes Kalbsbries mit Kürbis-Kraut,  

eingelegten Physalis, Vadouvanfond & Purple Curry 
30,- 

 
 

Wild 
Gegrillter Rücken vom Nationalpark Hirsch  

mit gefüllter Spitzpaprika, Powidl & geräucherter Kartoffel 
36,- I 49,- 

 
 

Bergkäse 
 Vorarlberger Bergkäse mit Feigen,  

Radicchio „Tardivo“, Mandel-Cantuccini & Tropea-Zwiebel 
19,- 

 
 

Waldheidelbeere 
Cremige Mandelschokolade mit Waldheidelbeeren, 
 Quitte, Wiener Balsam Essig & Eichen-Karamelleis 

19,- 
 

_________ 
 

 Finale 
„Coco Bello“ 

 
 
 
 
 

   6 Gänge      169- € 
5 Gänge          149- € 
4 Gänge      129- € 

    
 

Weinbegleitung I alkoholfreie Begleitung für 6 Gänge 80,- € I 60,- € 
Weinbegleitung I alkoholfreie Begleitung für 5 Gänge 70,- € I 50,- € 
Weinbegleitung I alkoholfreie Begleitung für 4 Gänge 60,- € I 40,-€ 



„Tradition wertschätzen, durch Innovation überraschen“ 
Das ist der Leitsatz und unser aller Bestreben. Wir stehen für eine unverwechselbare 

und moderne Bayerwaldküche am Puls der Zeit. Alle verwendeten Lebensmittel und Produkte 
sind von höchster Qualität und großteils von Produzenten aus unserer Region. 

Wir wünschen Ihnen eine genussreiche Zeit bei uns im JOHANNS. 

Aal 
Geräucherter Donau- Aal mit sauer eingelegten Steinpilzen, 

Eigelbcreme, Schwarzwurzeln & Haselnüssen 
22,- 

Ripperl 
Sanft gegarte Kalbs Short Rib mit Gemüse Bulgur,  

 Leinsamen Knusper & gegrillter Auberginencreme 
26,- 

Salat 
Herbstlich bunte Blattsalate mit marinierten Roten Rüben, 

Kernöl-Bohnen, Ribisl & Malzbrot 
18,- 

Tatar 
Beef Tatar vom Bayerwald OX mit eingelegten Spagetti- Kürbis, 

Sonnenblumenkern-Humus, luftigen Kefir & Berberitzen 
klein (60gr) 18,-  I groß (100gr) 24,-  

Kürbis² 
Schaumsuppe vom Butternuss- und Muskatkürbis 

mit Essigquitte, Spitzpaprika & knusprigen Kürbiskern Sauerteig 
13,- 

Hochzeitssuppe 
Altbayrische Rindssuppe mit Steinpilznudel, 

Fleischstrudel, Wurzelgemüse & Grießnockerl 
13,- 



 
 

 
 

 
 

Vegi 
Kürbis Ricottaravioloni mit Kernöl-Miso, Essig-Pfirsich, 

Trüffel Pecorino & Mandel Cantuchini 
VS 28,- I HG 34,- 

 
 
 

Zander 
Sanft gegarter Zander aus Breitenberg mit Anis- Pastinaken, 

Schwarzkohl, Polenta Krusteln & Nussbutter Molke  
39,- 

 
 
 

Stör 
In Brauner Butter gegarter Stör mit Lauchherzen,  

gedämpfter Getreideschnitte, 
Kerbelwurzeln & Buddhas Hand Zitrone 

49,- 
 
 
 

Johanns-Schnitzel 
Gebackenes Schnitzel vom Strohschwein in der Kürbiskernpanade  

mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren 
28,-  

 
 
 

Kastanien Schwein 
Geschmorte Backerl vom Kastanien gefütterten Schwein 

mit Mais-Waffel, Buchenpilzen & Senfkörner Sauce 
39,- 

 
 
 
 
 
 

-Johanns Steak- 
 

Filetsteak vom „Bodensee“ Wasserbüffel 
59,-  

 
Wagyu Flanksteak F1 vom „DOX Hof“ aus Teisnach 

59,-  
 
 

Serviert mit Grillzwiebel, Pimientos de Padron, 
gebackene Trüffel- Bergkäse Rösti, JOHANNS Cesars Salat & BBQ- Jus 



 

 

Exotik 

 Kokosnuss Panna Cotta mit marinierter Ananas, 
Passionsfrucht Marmelade, Mango Lassi Softeis & Baiser19,- 

 
NV  Adriano White Reserva I Ramos Pinto   5cl -  9,50,- 

 
 
 

Bircher Müsli 

Griechischer Jogurt mit eingelegten Roter Mond Apfel,  
Trauben, gebackenem Getreide & Bircher Müsli Rahmeis- 19,- 

 
2024 Riesling Kabinett „Eichelberger Götzen“ I Weingut Ravensburg I Baden 8,50 ,- 

 
 
 

„Heiße Schokolade“ 

Gebackener Schokoladenkuchen mit eingekochten  
Pflaumen, Fichtenspitzen-Eistee & Pflaumenkernöl-Eis – 19,- 

(Zubereitungszeit 20 Minuten) 
 

2023 Riesling „Pettenthal“ Auslese  I Kühling Gillot I Rheinhessen 0,1 – 14,- 
 
 
 

Waldheidelbeere 
 

Mandelschokolade mit Waldheidelbeeren vom Dreisessel, 
Quitten, „Wiener“-Balsamessig & Karamell-Eichenholzeis- 19,-  

 
Ramos Pinto 10Years Tawny Port 5cl - 10,50,- 

oder 
2000 Ramos Pinto Vintage Port 5cl – 26,- 

 
 
 
 
 

„Coco Bello“ 
-Kleiner süßer Abschluss- 

 
  Geeiste Kokospraline 
    Macaron „Raffaelo“ 
      Bounty Kuchen  
        Kokosknusper 

12,- 
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